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AHOTALIA

MarictepchKy pobOTy IPHUCBIYEHO BUBUCHHIO TEOPETUYHOT 0a3M CTOCOBHO
KyJIIHApHOTO IUCKYpPCY B MeJia, MaTepiajioM JIOCTIIKeHHSI CITyTyBaju 1CIIaHCHKI
KyJIiHApHI )KypHaJIH.

TeopeTnko-MeTo10710T1UHOI0 0a3010 JOCTIIKEHHS CIIYTYBajIi Mpalli BYUCHUX Yy LIiH
rajrysi, sKa JOCIipKyBajlacs paHimie i 3apa3 ii BUBUCHHS HAOUpae MOy PHOCTI.

Marictepcbka poOOTYy MOXKHA PO3AUIMTH HA JIB1 YACTUHU: TEOPETUYHY 1
npaktuuHy. [lepunid po3 i1 NpUCBSIYEHUN TEOPETUYHUM aCIIeKTaM CaMOro MOHSTTS
"KyJiHapHUHN AUCKYypC ", MIIXOAU sl BA3HAYEHHS TUCKYPCY, IO ICHYIOTh B Cy4acHI!
JHTBICTHUIIl Ta O3HAHOMUIIUCS 13 TOCTIKEHHSAMHU BIJJOMUX JIIHI'BICTIB HA TEMY
racTpoOHOMIi Ta KyJIiHapii.

B npyromy po3zini Mu 3BepHYJIM yBary Ha Mepekyiaj ciiiB, OJU3bKUX 3a
3BYYaHHSIM, ajie pI3HUX 3a 3HaueHHsAM. [IpoaHanizyBanu (pazeonoriyHi oMHHULIL Ta
MOPIBHSUIM X BUKOPUCTAHHS B ICIAHCBHKIN Ta yKpaiHChbKil MOBax. Pe3ynbrarom
(yHKIIIOHYBaHHS B MOBJICHH1 OJIMHUIIb, 1110 BUBYAKOTHCS, MOXKE OyTHU HAIBHICTH B
OJIHOMY 3 KOMITOHEHTIB TaCTPOHOMI1, sIKa € aCOI[IaTUBHUM BTIJICHHSM PI3HUX
HaIllOHAJIBHUX KYJIBTYD.

B tpeTromy po3aini Mu mpoaHasizyBaiu Nepekiaa KyJlHapHUX Mopaj Ta
MPOCIIIKYBau siKi TpaHc(opmallii Hagituacriiie Bi10yBalOThCs MPU MEPEKIIAII.
BusiBuim, 110 BiHOIIEHHS MK MOBOIO Ta KYJIBTYPOIO MOXYTh PO3IJISIIATUCS SIK
BIJIHOIICHHS YaCTUHHM Ta L1JI0T0. MoBa MOXe OyTH CIIPHUIHSITA SIK KOMIIOHEHT KyJIbTypH

Ta K 3HAPAOAA KYJIbTYPH.

KittouoBi cioBa: KymiHapHUA TUCKYPC, TACTPOHOMIS, PEIENT, KyXHS, MPOTYKTH,

KOMIIOHEHT, KyJbTypa, Meaia, 3MI.
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BCTYII

["acTpoHOMIYHA KyJbTypa 3aBXIU BijoOpaxana iICHyBaHHS IUIMX HApOJIIB, HAIIIM 1
kpain. KymiHapHuil AMCKypc — 1€ BIAJ3EPKAJICHHS KUTTA Ta TPaIuLif 1CHYBaHHS
cycninbcrBa. [loHSTTS ractpoHomii (opMyBajocs IiJi BIUIUBOM OaraThbox (akTopis,
TAaKUX K MPUPOJHI, reorpadiuHi, MONMITUYHI, KyJIbTYpHI, peiriiui i T. A. Dxa 3apxan
OyJla OCHOBOIO JIFOJICBKOTO ICHYBaHHS. XapuyBaHHS MaJi0 MEPIIOPSIHE 3HAUYCHHS,
0COOJIMBO KOJIM B PI3HI ICTOPUYHI €MOXM OpaKyBaJI0 MPOJYKTIB: BiHHU, KaTtacTpodw,
CyBOpl TOTaJiTapHI pEXUMH, HEBpoxkai TOIO. [aCTPOHOMIYHUM JUCKYpC —
e KyJbTypHHUH 1 ColialibHUN (PEHOMEH, BIAOUTTS TEHACHIIIN ICTOPUYHOTO PO3BUTKY
CyCTLIBbCTBA.

VY XIX cromitti Tka mepecrae OyTu mpocTto 3aco0oM peamizaiii (i310JI0TTHHIX
noTped JIFO/IeH, a cTaE YaCTHHOK €CTETHMYHOTO €(EKTy, MOKA3HUKOM DPIBHS PO3BUTKY
CYCIILIIBCTBA, MapKEPOM COLIAIBHOTO CTATyCy, €JIEeMEHTOM TBOPYOCTI Ta CIIJIKyBaHHS.
CpOroJiHi pi3Hi CTpaBH CTAIOTh BaXJIMBUM aTPUOYTOM TypUCTa JJIsl MI3HAHHS KpaiHW 1
KyJbTYPH IIiJT 9ac TIOJJOPOKi, @ PECTOPAHH TEHEP MOXKYTh 3aPOTIOHYBATH MaiKe KOKHY
CTpaBy Ha HaWBHOArIMBIIMN cMak. ['acCTpOHOMIYHMN JUCKYpC (OpMye HOBI CydacHi
HalpsIMKK XapyyBaHHSA: BIIOMUN ¢acT-Qyna, BereTapiaHcTBO, OpraHiuHi MPOIYKTH
XapyyBaHHS, CIIOPTUBHE XapyyBaHHS Ta 0e3miy iHmMX. TeMa xapuyBaHHsS CTae Jeaall
NOMYJISIPHILION: U3aiiH 1K1 Ta (OTO3MOMKA PO3BUBAIOTHCS, Ka CTae (GparMeHTOM Ta
BUTBOPOM MHCTEIITBA.

VY Hai yac BUAISIOTH Pi3HI TApaJUrMu 111 BABYEHHS TACTPOHOMIYHOTO IUCKYPCY,
OCKIJIbKM HEMOXJIMBO JOCIIIUTH 1€ CKJIaJIHE SIBUILE JIMILIE OJHUM Miaxo/oM. Jluckypc
Ta mpobiemMu Horo mepekiany apociimkyBamm [epxkaBenpka I. O., Cementok O. T.,
Cemenona O. B., KocunoBa M. A., Martkieceka H. A., Ky3enko I'. M., I'apidosa /1. /1.,
Onsanu A. B, Menex [I. b, Hemipuau O. B., Hikonenko B. B,
Aptiox JI. B. Ta iH.

IcnanomMoBHa racTpoHOMIYHA KyJbTypa (QopMmyBayiacs MPOTATOM OaraThOX POKIB
MiJ BIUIMBOM pI3HUX Tpaauiliil. barato icrmaHChbKUX CTpaB BiJIOMI y BChOMY CBITI.

AKTYyaJIbHICTh HAKOBO1 PO3BIIKM 3yMOBJIEHA HEOOX1JHOCTIO TOCITII>)KEHHS JIIHTBATHHUX



0COOJIMBOCTEM 1CITAHOMOBHOTO KYJIIHAPHOTO TUCKYPCY, SIKI € HEIOCTATHHO TEOPETUYHO 1
MPAKTUYHO BUCBITJICHI y MPAISX BITYU3HIHUX Ta 3apyOKHUX HAYKOBUX JTOCHITHHKIB.

MeTo10 NOCHIIKEHHSI € XapaKTepUCTHUKA JIEKCUKO-CEMaHTUYHHX OCOOJIMBOCTEN
1CITAHOMOBHOT'O KYJIIHAPHOT'O JIUCKYPCY.

[TocTaBieHa meTa nependavyac BUPIMICHHS TAKUX 3aBAaHb:

— YTOYHUTH TOHATTA « IUCKYPC » Ta HAMPSMHU JTOCTIKCHHS TUCKYPCY Y CydacHIi
JIIHTBICTHII;

— BU3HAYUTH « KYJIHAPHUN JUCKYPC » Y KOHTEKCTI1 JIHTBOKYJIbTYPHHUX TOCTIIKEHbD;

— BUSIBUTHU CIEU(IKY KyJIIHAPHOTO IUCKYPCY Y CYYaCHUX MEAIMHUX 1CIAaHOMOBHUX
TEKCTax;

— BU3HAUUTH (HPa3eoSIOTTUHUHN MOTEHIIal ICIAaHOMOBHOIO KYJIIHAPHOTO TUCKYPCY
Ta CTUJIICTUYHI 0COOJIMBOCTI ICIIAHOMOBHUX KYJIIHAPHUX MEAIMHUX TEKCTIB;

— BUSIBUTH TPOOJEMH JOCTIPKEHHS JIHIBAJBHUX OCOOJMBOCTEM 1CIAHOMOBHOIO
KYJIIHAPHOTO IUCKYPCY;

— 11eHTU(dIKYBaTH METOJM Ta 3aCO0U YJTOCKOHAJEHHS JOCHIKCHHS JIIHTBAIbHUX
0COOJIMBOCTEH 1ICIAaHOMOBHOI'O KYJIIHAPHOTO JUCKYPCY Ha MaTepiaji MeIIMHUX TEKCTIB.

06’ exmom 0ocaiodcen s € THrBaIbH1 0COOJIUBOCTI ICIITAHOMOBHOI'O Mac-M€eI1IHOTO
KyJIIHApHOTO TUCKYPCY.

IIpeomem OocniddcenHs — NEKCUYHI, CEMAaHTUYHI Ta CTHJIICTUYHI XapaKTEPUCTUKH
1CTTAaHOMOBHUX MEJIIMHUX KyJIIHAPHUX TEKCTIB.

Metoau gocaigikeHHsI: aHaANI3 JITEpaTypu 3 MPOOJEMHU  JTOCHIJKEHHS,
TaJeKTUYHUN Ta CUCTEMHUN METO/IM Mi3HAHHS, (JOPMaTbHO-JIOTTYHHUM 1 TOPIBHSILHUN
METOJI1, METOJIN 1HAYKIIIT Ta ASAYKIIii, 3aralbHOHAYKOBI Ta CIICIiadbHI METOIH ITI3HAHHS:
aHai3, CHUHTE3, CTPYKTypHO-QYHKIIOHAJIHHUN METON, a TakKoX Kiacudikaris,
KOHKpETH3aIlisl, CHCTEMAaTH3aIlisl Ta y3araabHEHHS.

Marepian goc/iaeHHs1: iCTAaHOMOBHI KyJIiHapHi XypHaIH, Taki sk « Love Cocina », «
Lecturas », « Cuerpo mente », « Cocina diez », « Cocina mia. El placer de cocinar »

HaykoBa HOBH3HA MoJiirae y TOMYy, 110 BUAIJIEHO OCHOBHI €Taly Ta 3HAYEHHS

JIHTBAJIBHUX OCOOJMBOCTENM 1CIAHOMOBHOI'O KYJIHAPHOTO IUCKYpcy. Takok HOBH3HA

JOCIIJDKEHHS. B LI Tramy3i Moysirae y BIACYTHOCTI KOMIUIEKCHHUX 1 CHEUIabHUX



JOCITIKeHB, TTPUCBIYCHUX JTOCTIIKECHHIO JIIHIBAILHUX OCOOJMBOCTEH 1CITAHOMOBHOTO
KYJIIHApPHOTO TUCKYPCY.

IIpakTnyHe 3HaYeHHs1 Po6OTH. Pe3ynbTaTu pobOTH MOXKYTh OyTH BUKOPUCTAHI :
1) y HayKOBO-TEOPETUIHUX JOCTIHKEHHSX ; 2) Y HaBYAIbHO-METOJAUYHIN poboTI ; 3) ¥
MPaKTUYHIN JiSTILHOCTI.

CtpykTypa podoTH: kBamidikamiitHa po0oTa marictpa CKIAIA€eThCs 3 aHOTAIIll,

BCTYITY, TPhOX PO3/A1IiB, 3arajiIbHUX BUCHOBKIB, CIIMCKY BUKOPUCTAHUX JIXKEPEI 1 TIOAATKIB.



PO3/ILI 1
TEOPETUYHI ACNEKTH BUBYEHHS JITHTBAJTbHUX OCOBJIMBOCTEM
ICTAHOMOBHOT'O KYJIHAPHOT'O TUCKYPCY

1.1 IToHATTS Ta HANPSAMKU JOCJII?KEHHS JUCKYPCY Y Cy4acHiil JiHrBicTHI

TepMmiH « JOUCKypC » JaBHO 3akplllUBCS B Haylll, a MOro BUKOPUCTaHHS Y
pi3HOMaHITHUX cdepax MPU3BEIO A0 MOSIBU JECITKIB TiaymMadeHb. J[uckypc 3aiiHsB
TEPMIHOJIOTIYHO C(OPMOBaHY HIIly, OTPUMAaB CBO€ BH3HAYEHHS 1, Hacammepen,
PO3LIMPUB MOXJIMBOCTI JIIHTBICTUYHOI'O aHAII3y: BHUCJIOBIIOBAHHSA, MOBY, MOBHY
TSUTbHICTh, TEKCT, KOMYHIKaTUBHY CHUTYaIlil0, MOHOJOT, JiaJior, 10 3 OJHOr0 OOKY,
JI03BOJISIE 3PO3YMITH, /10 SKOI CYKYIHOCTI SIBHIIl HAJIKUTh JUCKYpPC, a 3 IHIIOTO —
CTBOPIOE HEMIOPO3YMIHHS MO0 IICHTUYHOCTI Iux sl [32, ¢. 31].

Hapasi (byHKIIIOHATbHO-KOMYHIKaTUBHU I T IX1 0 JOCITIJIKY€E JIACKYPC
K (QyHIaMeHTanbHy (OpMY MOBCSKIEHHOI JIIOJCHKOI MPAKTUKKU Ta BU3HAYA€ MOro SK
CKJIaJHE KOMYHIKaTUBHE SBHUIIE, fKE, OKPIM TEKCTy, TaK0X XapaKTepU3yEThCS
EKCTpaJIIHTBAIbHUMU (haKTOpaMu (3HAHHS CBITY, TYMKH, CTaBJICHHS, I1iJ11), HEOOX1THUMHU
JUTSL HOTO PO3yMIHHS.

BusnauenHss TepMmiHa « JAMCKYypC » BHUKJIMKA€ 3HA4YHI TPYJIHOINl, OCKUIBKH BiH
BUKOPUCTOBYETHCS B Psi/ii HAYKOBHUX JAUCIUIUTIH, TAKUX SIK JIHTBICTHKA, aHTPOIIOJIOTIS,
JITEepaTypo3HaBCTBO,  eTHorpadis, COIIOJOris,  COINOJIHTBICTHKA,  (inocodis,
IICUXOJIIHTBICTHKA, KOTHITUBHA TICHXOJIOTIS Ta 1HIMIKX. | OKpIM IbOTO HEOMHO3HAYHICTH
OucKypcy Ta ioro BUKOPUCTaHHS CTBOPIOIOTH Pi3HI IIX0IH A0 TIyMavYeHHS 3HAUCHHS Ta
CYTHOCTI IIbOT'O TEPMiHa y Pi3HHX TyMaHITapHUX Haykax [9, C. 21].

[Ile mo mosiBM cy4acHOi Teopii MUCKypCy, ska jmimie y cepenuni 60-x pp. XX cT.
noyana KiacugikyBaTUCS B OKpEMY T'ally3b HaAyKH, OyiH ClipoOr BU3HAUHUTH IIE€H TEPMiH.
HalinaBHime 3HaYeHHs cloBa  Ouckycii TOXOAUTb 3  (paHIy3bKOi  MOBH
1 o3Hauae pgiajoriuny moBy. lleil Tepmin OyB HEOJIHOZHAYHUM II[€ HA MOYATKY CBOTO
icnyBaHHs y XIX cromiTti: ¥V cioBHUKY HiMelbkoi MoBH fkoBa Binbrenbma I'piMmma

"Deutsches Worterbuch" Big 1860 poky mepepaxoBaHi Taki CEMaHTHYHI MapamMeTpu



TepMiHa Juckypcy : 1) mianor, po3mMoBa; 2) MOBa, Jekiis. Takuii miaxia OyB XapakTepHUn
JUTSL TIepioAy, KOJM JIIHTBICTHKA BUMIIUIA 32 MEX1 BUBYCHHS OKPEMHUX BHCIIOBIIOBAHb
(pedeHp) 1 mepeWnuia A0 aHali3y CHUHTAarMaTHYHOIO JIAHIFOKKAa BHCJIOBIIIOBaHb,
0 CKJIAJIAI0Th TEKCT, CKIAJOBUMH BJIACTHUBOCTSIMHU SIKOTO € TIOBHOTA, IUIICHICTb,
Y3TOJIPKEHICTh Ta 1H. [HTepec 10 BUBYEHHS TEKCTY BUILIIMBAB 13 OakKaHHS pO3BUBATH MOBY
SK MUTICHAM 3aci0 CIUIKYBaHHS, TIHOIIe BUBYATH BIIHOCHHU MOBH JI0 PI3HUX ACTICKTIB
JIOJICHKOI TISTLHOCTI, SIKI pealli3yloThcs3a TOMOMOTror0 TekcTy [15, ¢.11].

3 caMoro mnoyaTKy BHUBYEHHs Oprasizamii TEKCTy 3B’SI3HOI MOBH 1CHYBaju
CyHEepeuYKrd IOA0 TEPMIHOJIOTIYHOTO BHM3HAYEHHS TNPEeJAMETa, a TaKoX ramysl
MOBO3HABCTBA, 1110 BUBYA€ TeKCT. COYaTKy 3’ SIBUBCA TEPMIH « TEKCTOBA JIIHTBICTHKA »,
KUK 0araThbOM BUCHHM HE BHAABCS BIAIMM, 1 B JCSIKAX MOBO3HABYMX TMPAISIX TEKCT
3B’SI3HOTO MOBJICHHSI 3rajiyeThes sk quckype. T. M. HikonaeBa 3a3Haunia, 1o JUCKYPC
— HEOJHO3HAYHA KOHIICMIIS JIHTBICTUKA TEKCTY, IO BUKOPHUCTOBYETHCS BEITHKOIO
KUTBKICTIO aBTOPIB 3a 3HAYEHHSIMU, Maibke 1IeHTUYHUMU. HallBa)XTUBIIIMMU 3 HUX €:
1) 3B’s3HUN TeKCT; 2) ycHa Ta po3MoBHa ¢dopma TekcTy; 3) miasor; 4) rpymna
BHUCJIOBJIIOBaHb, OB’ I3aHUX MiXk c0000 3a 3micToM Ta iH. [1, €. 32].

[TosiBa Teopii TUCKYypCy O3HAMEHyBaJla SIKICHUM CTPHOOK y PO3BHUTKY JIIHT'BICTUKHU
Ta MOCTaBUJIA TIEpe] AOCTIAHUKAMU JIyKEe CKJIaJHE 3aBJAaHHS — JIHTBICTUYHHM OIHC
JTUCKYypCy. BUHMKaIOUM 3 JIHTBICTHKU TEKCTIB, TEOPIS JUCKYPCY HIKOJIM HE BTpavalia
3B’SI3KY 3 HEIO, ajie MOCIIJOBHO Mepexonuiia A0 nudepeHnmiaiii 00’ eKTa JOCIiKEHHS,
10 nudepenianii Mi>k TepMIHAMH « TEKCT » Ta € JTHCKYPC ».

Hampuknaz, 3a BusHaueHnsm B. I'. bopboTka, muckypc — 1€ TEKCT, aje TaKuii,
0 CKJIAJAEThCS 3 KOMYHIKATMBHUX MOBHUX OJMHHUIL — pE€UYEHb Ta iX acoriarii y
OUMBIIA OMWHUIIN, IO 3HAXONIATHCS B OE3MEpEepBHOMY CMHCIOBOMY KOHTEKCTI,
IO J03BOJISIE CIpUMaTH Koro sk mumicHy ¢opmarnito [2, c. 8]. B. I'. bop6otko
HAroJiollye, IO TEKCT $SK MOBHHMM Marepial HE 3aBXKJIU € 3B A3HOK MOBOIO,
TOOTO AUCKypcoM. TekcT € OuIbll 3arajJlbHUM HOHSTTAM, HIK JUCKypc. [luckypc —
1€ 3aBXKJN TEKCT. Ta HE KOXKEH TEKCT € TUCKYpCOM. [MCKypc — 1€ OKpEeMHI MPUKIAL]

tekcry [10, c. 32].



VY cyuacHiii JIHTBICTHIIl AMCKYpC TPaKTYeEThCs HEOJHO3HAYHO. ICHye Kijibka
M1JIXOAIB IO BUSHAYCHHS JTUCKYPCY:

Komynixamuenuii (¢hynxyionanvrutl) nioxio: TUCKypce sK BepOaibHa KOMYHIKaIlis
(MOBa, BUKOpPUCTaHHSI MOBHU, (PYHKITIOHYBaHHS MOBH) a0 sK aiayior, abo sK po3MOBa,
TOOTO PiI3HOBU/I J1AJTOTIYHOTO BUPAKEHHS a00 BUCIIOBJICHHS TIO3UIiT OpaTopa Ha BIAMIHY
BiJl PO3MOBI/II, SIKa ITHOPY€E TaKy MO3UIII0. Y paMKax KOMYHIKATHBHOIO MiJIXOy TEPMiH
OUCKYPC TPAKTYETHCA SIK « CBOEPIIHA CUMBOJIIYHA CTPYKTYPA, IKa POOUTH TUCKYPC CBOIM
cy0’ekTOoM, 00’ €KTOM, MiCIIEM, YaCOM, YMOBaMHU BUHUKHEHHS (BUpOOHUIITBA) » [3, C. 5].

CmpykmypHO-CUHMAKCUYHULL  NiOXI0: JUCKYpC SK TEKCTOBUH  (pparMeHt,
TOOTO YTBOPEHHS HaJl piBHEM peueHHs (0 IUHULIS nepedpas3u, CKiIagHe CHHTAaKCUYHE IILTIE,
a63air). /luckypcoM Mo)kHa Ha3BaTH ABa a00 OuIbIlIe peUYeHb, SIKI MAlOTh CEMaHTUYHUN
3B’SI30K, a 3B’SI3HICTh Y CBOIO UEPry BBAXKAETHCSI OJIHIEID 3 OCHOBHUX XapPaKTEPUCTUK
JTUCKYPCY.

Cmpykmypuo-cmuaicmuyHuti nioxio: JUCKYpC SK HETEKCTOBa OpraHizailis
PO3MOBHOI MOBHM, WO XapaKTEPU3YEThCA HEUITKUM MOAUIOM, JOMIHYBaHHSIM
acoIllaTUBHUX 3B’SA3KIB, CIOHTAHHICTIO, CHUTYaTHUBHICTIO, BHUCOKHM KOHTEKCTOM,
CTHIIbOBOIO crienudikoro [52 ¢. 26].

CoyianbHo-npazcmamuynull nioxio: JUCKYPC SIK TEKCT, BOYJOBAHHHN y CHUTYyallilo
CHIJIKYBaHHSA Yy XKHUTTI, 200 SIK COIIaJIbHO YH 11€0JI0T1YHO 0OMexeHa (opma BUPAKEHHS,
a00 SIK « MOBa y MOBI », aJie TIPeJICTaBlIeHa K OCOOJIUBUI COIIaIbHUM (PAKT 13 BIAaCHUMU
TEKCTaMH.

Bubpani migxogum dYacTKOBO CyIlepedaTrh OJMH OJHOMY. TepMmiH ouckypc
HEPO3PHUBHO MOB’sI3aHUM 3 TEPMIHAMU MOBA Ta TEKCT. JIMCKypC SIK KOMYHIKaTUBHE SIBUIIE
€ MPOMIKHOIO JIAHKOIO MK MOBOKO SIK BepOalbHOI0 KOMYHIKAINEI0, SK AISIIBHICTIO,
3 OAHOTO OOKY, 1 KOHKPETHHUM TEKCTOM, 3allMCaHUM y XOJ1 CIJIKYBaHHS, 3 IHIIOTO.
Ha nportuBary 1iomy, AUCKYpPC CJI1]l pO3YMITH SIK MI3HABAJIBLHUM MTPOILIEC 13 3HAHHAM MOBU
Ta TEKCTY — SIK KIHIEBUM Pe3yibTaT MPOIECYy MOBHOI AISJIHOCTI, 110 BEAE O MEBHOL
3akiHyeHoi ¢opmu. Lleil KOHTpacT MK peaJbHOIO MNPOMOBOKO Ta ii pPe3yJbTaToM
MIPU3BOIUTH JI0 YCBIJOMIICHHSI TOTO, 1110 TEKCT MOKHA IHTEPIIPETYBATH SIK TUCKYPC, JTUIIIC

AKIIO BIH HAcCOpaBAl COPUIAMAETHCSA 1 MPOHUKAE y CYYaCHY CBIJIOMICTH OCOOMCTOCTI.
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I'. Bigycen namaraBcsi audepeHIlioBaTH TEPMIHH mMeKCm Ta OUCKYPC, BKIIOUMBIIN
« CcHUTyalio » 10 1€l mapu kKareropid. ToMy HayKoOBelb PO3IIHIOBAB JHUCKYPC
AK « TEKCT » + « CHUTYyallis ».

Tepmia Oucxkypc OyB BBeIEeHMI dYepe3 HarajdbHy MOTpe0y B HayIl HE TUIbKU
PO3TIIAIaTH BJIACTHBOCTI « TEKCTY SK TAKOTO ». AJpecoBaHEe KOMYCh IMOBIJOMIICHHS
BUpaXae Jeski TOTpeOM sIK aBTopa, TakK 1 ojepkyBada. DpaHIly3bKHil BUYCHUUN
E. BeHBEHICT TOBOpUTh IpPO JHUCKYpC K MPO « MOBY, AKy 3700yBae opatrop ».
Sk cTBepIIKYyE HAYKOBEIlh, TUCKYpC — II€ HE MpocTa cyma ¢pas, Mpu WOTO CTBOPEHHI
BiIOYBAa€ThCS  PO3PUB 13 TPaMAaTHUYHOI  CTPYKTyporo  MoOBU. Jluckypc —
1€ OJMH eMMIPUYHUN 00’ €KT, 3 SKUM CTHUKAETHCS JIHTBICT, KOJU BIH BUSBISE CHIAU
cy0’€KTa aKTa BUCIOBIIOBaHHS, (hOpMaibHI €JIEMEHTH, SIKI BKa3YIOTh Ha MPUBJIACHEHHS
MOBH MOBIIEM [4, ¢. 24].

Ha #ioro myMKy, CyTTEBOIO O3HAKOIO JUCKYPCY, KU BiH PO3TIISLAAE Y MIUPOKOMY
CCHCI, € CHIBBIIHOIIECHHS TUCKYPCY 3 KOHKPETHUMH YYaCHUKAMU aKTy CITUJIKYBaHHS,
TOOTO 0C00010, SIKa TOBOPUTH 1 CIyXa€, a TaKOX KOMYHIKATUBHUM HaMIpOM MOBIIS
BIUIMBATH Ha ciyxadya. CTpyKTypa pO3MOBHOTO JHCKYpCy — 1€ HH3Ka €TariB
KOMYHIKaTHUBHOT /111 0COOMCTOCTI (BCTYI y BepOalbHUI KOHTAKT, BACYHEHHS ITOYaTKOBO1
TEMH PO3MOBH Ta 1i paTudikarlis, 3MiHa pPoJieH MiJ 9ac KOMYyHIKaTHBHOTO aKTy, 3MIHA
TEMH PO3MOBH, BUXI1/l 3 KOMYHIKaTHBHOI JisSJIHOCTI).

MOBHO-KOMYHIKATUBHUN aCHEKT JUCKYpPCY MOKHA MPOCTEKUTH Yy BHU3HAYCHHI
I'. A. OpiioB, sikuii BU3HAYA€E TUCKYPC SIK KATETOP1I0 MOBH, 1110 MaTeplaiizyeThecs y popMi
yCHOTO a00 MHCHhMOBOTO MOBHOTO TBOPY, BIJIHOCHO IMOBHOTO B CEMAaHTHYHOMY Ta
CTPYKTYPHOMY  BIJIHOIIEHHI, JIOBXKMHA  SKOTO  TOTEHIIHHO  MIiHJIMBA:  BIJ
CHHTarMaTUYHOTO JIAHITFOKKA JIO OJIHOTO BHUCIIOBIIOBaHHS (pEUeHHs) IO 3MiCTOBHOI
pobGoTtu (po3moBini, Oecis, OMMCIB, IHCTPYKIIINA, JeKiiid Tomo) [5, c¢. 14]. Tepmin «
TUCKYPC » XapaKTepU3yeEThC MapaMeTpaMy MOBHOTH, LUTICHOCTI, Y3TOKEHOCT1, TOOTO
yCciMa BIIACTHBOCTSIMHU TEKCTY. /J{uckypc pO3TIANAEThCA SK TPOIEC 3 ypaxyBaHHSIM
BIUTUBY COIIOKYJIBTYPHOTO, EKCTPATIHTBAIILHOTO Ta KOMYHIKAQTHBHO-CHUTYaTHBHOTO

(bakTopiB 1 B pe3yiabTaTi — PIKCOBAHUN TEKCT.
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SAx mMu OayuMo, BU3HAYEHHS TEPMIHY « JHCKYpC » TOCTYIOBO PO3IIUPUIOCA
1 TOYaJIo BKIFOYATH, OKPIM MEPEIiKy OCHOBHUX MapaMeTPiB TEKCTY, BKa31BKY HA YMOBH,
3a SIKUX 1Ied TeKCT OHOBIOEThCS. ['omnanacekuil BueHuii T. A. Ban Jleiik, xapakrepusye
JTUCKYpCY, SK CKJIaJHE KOMYHIKaTHMBHE SBHUINE, SIK€ BKIIOYAE, KPIM TEKCTY,
eKCTpaliHTBabHI (hakTopu (Mi3HAHHS CBITY, YCTAHOBKH, IIUII apecaTta), HeOOXiHI JJIs
po3yMmiHHS TeKCTy [6, ¢. 7]. Cnin 3a3HauUMTH, IO B HAII YacC 11€ CTUCIIC BUSHAYCHHS OYJI0
BUKOPUCTAHO $IK BUXIAHUN MyHKT y 0aratboX JIIHIBICTUYHHUX JOCIIIKEHHSAX TEKCTY.
TakuM YWHOM, BU3HAYCHHS TEPMiHA OUCKYPC TIOCTYMOBO PO3MIUPHIOCS 1 IMOYAIO0
BKJIFOYATH, OKPIM IMEPENIKYy OCHOBHUX MAapaMETPiB TEKCTY, BKa31BKYy Ha YMOBH, 3a AKUX
el TEeKCT B110yBa€ThCS.

B. JleM’sSHKOB, CHUparOYUCh Ha Cy4YacHI Mpanl 3 1HO3EMHOi JIIHTBICTHKH,
OIHCYE TOHATTS OUCKYPCY 3 YPaxXyBaHHSM Horo (pyHKIIOHAIBHOI pupoan. HaykoBers
XapaKTepU3ye « JTUCKYPC » SIK JTOBUIbHUHN (h)parMeHT TEKCTY, IO CKIAAAEThCS 3 OUIBII
HDDK OJHOTO peueHHs abo OKpemMoi 4YacTUHH pedeHHsA. YacTo BiH 30CepeDKYEThCS
HABKOJIO TEBHOI JIOMOMIXXHOT KOHIIEMIIi1, CTBOPIOE 3arajJbHUNA KOHTEKCT, SIKHUH OIMUCYE
nioBHUX 0ci0, 00’ €KTH, 00CTaBUHHU, Yac, 1ii Toio. [loyaTkoBa cTpyKTypa TUCKYpCY Mae
BUTJISIT TIOCJIJIOBHOCTI €JIEMEHTApHUX PEYEHb, IMOB’SI3aHUX MK COOOI0 JIOTIYHUMU
BITHOCUHAMHU CIIOJYYEHHs, P03’ €IHAHHS TOIO0. EleMeHTaMu AUCKYpCy € MOii, Ipo sKi
HaeThes, iX yyacHUKH, iepdopmaTuBHA 1HPOPMAILIisi Ta « HE TOJIIi », TOOTO a) 00CTAaBUHH,
10 CYNPOBOJIKYIOTH TOIIT ; 0) TOBIKA, 1110 MOSICHIOE MO/I11; B) OIlIHKA YYACHUKIB 3aXO0/Y;
r) iHpopMalisi, sKa CHIBBIIHOCUTh AUCKypc 13 momiamu [7, ¢. 7]. OCHOBOIO IHOTO
BU3HAYCHHS MOKHA BBAXKaTH TBEPPKCHHS MPO Te, IO JUCKYPC HE BU3HAYAETHCS SIK
BEJINYMHA, a/ICKBaTHA TEKCTY, a00 HaBITh, 5K I1€ 3p03yM1JI0 3 BUIIECKa3aHOTO BU3HAYCHHS,
CUHOHIMIYHA oMy, a Habararo mupiia.

[IMogo mepexiamy MOXKEMO 3a3HAYWTH, MO0 Y COIIATBLHO-TParMaTUIHOMY AaCIIeKTi
JOCITITHAKY 30CEPEKYIOTHCS Ha MOBHHUX Ji51X, YYACHUKAMH SIKUX € JICSIKI TUITA MOBHUX
0COOHMCTOCTEM, K1 ONMUHSIOTHCA B MEKaX NEBHUX OOCTaBHH Ta YMOB CIIJIKYBaHHS.

[lepexnaa peaniii 1HO3EMHOr0 MOXOJXKEHHSI Ta CHEIlalbHOI KyJIIHAPHOI JIEKCHUKH,
sKa BKa3y€e Ha CIOCOOM MPUTOTYBaHHS, CKJIAJ, KUIBKICTh Ta HAa3BU IHTPEAIEHTIB, Bary

TOIIO, BUKJIWKAE TeBHI TpyaHoul. JlificHo, s mepekiajgadya € BUKJIMKOM 3HAUTH
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BIJIMOBIJIHICT Yy MOBI TMEpeKiagy 3 MparMaTUYHUM 3HAUYCHHSM, SKE BIJMOBIIAE
opuriHaiy. 3MiHU, BHECEHI MEpeKIajadyeM, MOXYTh OyTH pe3yJbTaTOM BHUKIIOYHO
HEOOXITHOCTI JTOCSATHEHHS! MpParMaTUYHOI €KBIBAJECHTHOCTI OPHTIHANY Ta TEpeKiany,
OJIHOYACHO BPaxOBYIOUW KYyJBTYPHI, €CTE€TUYHI, MCHTAJIbHI Ta TCUXOJIOT14YHI CKJIAJ0B1
nepeKiamy.

CporofHi HAayKOBIIMH aKTHBHO IPOBOJIUTHCSA MEPEKNIa] HE JIMIIE KyJIIHApPHUX
peuenTiB, a ¥ KyJdiHApHUX MOpPaJ BiJ BIIOMHUX CBITOBHX KyxapiB. MeTon mnepekiany
KyJIIHApHOi HOTH Ta PELENTy BIAPI3HAETHCA  MPHU MEPEKIal KyJIHApHOI HOTH CIIIJ
30epiraTd eMOUIMHUI KOMIIOHEHT, OCKUIbKM KYJIIHApHI MOPaaud — L€ BJACHUW JOCBIiJ
med-Kyxaps, a He CyBOpHil aJrOPUTM IMPHUTOTYBaHHS, a TOMYy BOHH MOXYTbh MICTUTH
MpPUBaTHI KOMEHTAapl, 3ayBa)KE€HHA, Mpomno3uiii, emouii. [Ipu nepeknaai KOMIOHEHTIB
pelenTa BUKOPUCTOBYIOTHCS BCi JIEKCUKO-TPaMaTUYHI EPETBOPEHHSI.

TpyaHoui nepekiagy MOXYTbh OyTH HE TUIBKM JIEKCUKO-TpaMaTUYHUMH, a U
KyJIbTYPHO-TICUXOJIOTIYHUMHU. [0 OCHOBHUX TpPYJHOIIIB HaJEXKaTh . IEPCOHAXKI
1HO3EMHOT'0 MOXOJIPKEHHS, HEJOTPUMAHHS CTHJIIO Ta YKaHPY, BXKUBAHHSA HEMPABHIbHUX
BIJIMIHKIB, TIPUIMEHHHKIB, 3aKiHY€Hb, HE3HAHHS 1HTPEIIEHTIB, OCOOJIMBOCTI Ta KYJIbTypa
KpaiHM MOXOJKEHHSI pelenTa, HE3HAHHS KOHKPETHUX KYyJIIHApHHUX JIECHIIB Ta JIEKCEM
TOIIO.

CborojiHi  CTyNIIOBaHHS TJIIOTOHIYHMX HalMEHYyBaHb, SIKI  PETPAHCIIOIOThH
0COOJIMBOCTI1 TIIOTOHIYHOTO IUCKYPCY 3arajioM 1 K1HOYO1 TJIFOTOHIYHOIT TPO3H 30Kpema,
CTal0Th 00’ €KTOM 3aIliKaBJICHHS HAYKOBI[IB HE JIUIIE 3 TIO3UIIIi JIIHTBICTHKU T4 OKPEMHUX
il mapuH, AK-OT : JIHTBOKYJIBTYPOJIOT11, TIHTBOKPATHO3HABCTBA, JIIHTBOCEMIOTHKH 1 Ta 1H.,
aje W KyJbTypoJsorii, comiosiorii Ta miTeparypo3HaBcTBa. l[IpuMiTHEM € Te, IO
TJIFOTOHIMH SIBJISIIOTH COOOI0 OAHY 13 MPOBITHUX 1 MEPCIEKTHBHUX TEM BITUU3HSHOTO
MOBO3HABCTBA, OCKUIBKH PENPE3CHTYIOTh TaK 3BaHy « ICTIBHY MaHOPaMy » XyJI0KHbOT
yKpaiHcbkoi JiTepatypu XXI cTOMTTS, TEKCTH SKOI LIE HE € JIOCTaTHBO JOCIIJIKEHUMU 3
MO3UIIIT TJIFOTOHIYHOTO JUCKYPCY.

ACHEKT TIJIIOTOHII, JIHIBICTUYHA LIIHHICTh SIKOI'O YBHUPA3HIOETHCS 3a JOMOMOIOIO
0aratoro JEKCUYHOrO piBHS, /1€ (IKCYEMO aKTUBHE BXKMBAHHS HaillMEHyBaHb Ha

MO3HAYEHHSI CTpaB 1 HAIoOiB, AKUH W YMOXIIMBIIIOE TIOJIACIEKTHE (CTPYKTYpHO-
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CEMaHTUYHE ¥ JIHTBOKYJBTYPOJIOTIYHE) CTYIIIOBAaHHSA KYyJIHApHOI JIEKCHUKH B
XyJIO)KHBOMY CTHJII. AHaI3 OCTaHHIX JOCHIDKeHb Ta myOmikamiin. Haykosii,
[0 TO-PI3HOMY MIiAXOJATh JO BHUCBITICHHS THX YH 1HIIUMX IPOOJIEMHUX ITUTaHb
[JIIOTOHIYHOTO  JIUCKYPCY, JOCHTh YacTO, JEMOHCTPYIOUM TEOPETHYHI AaCMEKTH
TOCIIKEHHS SIBUIIA, YIAIOTHCS JI0 PO3TIISAY HOTO MPOIECy CTAHOBICHHS W PO3BUTKY,
poOJsATH, 3arajoM ycmimHi cupobu audepeHiiamii TIIOTOHIYHMX HaWMEHYBaHb.
BuBueHHS OCTaHHIX HAYKOBHX Ipallb Ja€ 3MOT'Y KOHCTaTyBaTH, 1[0 YAMAJIO JOCIITHUKIB
oOMparOTh 3a TakK 3BaHy TOUYKY BLIJIIKY aHalli3oBaHOro (eHomeHa. Huska HaykoBHX
npoOjeM, NOB’S3aHUX 13 BUBUYEHHAM (PEHOMEHA TUIIOTOHII, CKEpyBalW BEKTOP
JOCIIJHULIBKUX MOIIYKIB Y BIAMOBITHOMY HAIIPSIMKY ¥ CITPUSUIH MOSIB1 3HAYHOT KUIBKOCTI
npaip Ik MoHorpag14yHOro, Tak i AuceprauiiHoro 3paskis. lllonpaBaa, 3HauHa yacTuHA
HAyKOBUX JOCIHIJIKE€Hb 37€01IbIIOr0 IEMOHCTPYE HANpalOBaHHS 3apyOIKHUX YUYEHHMX
abo JocnipKeHHs ¥ cuctemarusaniio iHmomoBHoro marepiany (E. baparamsini, E.
INammmoga, C. 3axaposa, A. 3eMcbkoBoi, @. Kocunipkoi, A. Onstanya, O. PydoBoi Ta iH.).
OxkpiM TOro, B yMOBax Cy4aCHOI'O CyCIIJIbCTBA, KOJIM B1I0YBAEThCA MpoIiec riobdai3ariii,
GbikcyeMO ¥ aKTMBHE 3aIliKaBJICHHS HAYKOBI[IB JIIHTBOKYJbTYPHUM AacCIEKTOM
JOCIIKEHHST (PeHOMEHa TIII0TOHI1, e aKTyaIbHUM € 31CTaBHE BUBYCHHS! MOBHUX SIBHIIL,
1110 MaH1(PecTyr0Th creludiKy KyJIbTypH Pi3HUX €THOCILIBLHOT.

Ha MoBHOMY piBHI KyJliHapHI KypHaiM 0a3ylOThCS Ha TEPMIHOJOTII, OB’ sA3aHIN 3
HATYpPAJBHICTIO Ta 3/I0POB’ M, 3 OCOOJIMBUM aKIIEHTOM Ha BKMBaHHI KOHKPETHHUX CIIiB,
MOB’SI3aHUX 13 TPOILIECOM MPUTOTYBaHHA TKi. ['aCTpOHOMIS HAPOIKYETHCS 3 JIBOX
TEPMiHIB TPEIBKOTO MOXOKEHHS © 2ACmpOC 1 HOMOC, SIK1 BIATIOBIAHO O3HAYAIOTH MUTYHOK
1 3HaHHSA. MaeTbcsa Ha yBa3i BUBUEHHS 1K1 Ta ii 3B’SI3Ky 3 KyJbTYpOIO CBITY. [HIIMMHU
CJIOBaMH, 3B’S30K MiXK TaCTPOHOMIEIO Ta JIOJIMHOIO Ta 1i €BOJIIOIIEI0, B KOHTEKCTI, JIe
PO3BUBAETHCS KOKEH CTUJIb Ta €JIEMEHTH, K1 HOT0 CKIIaJal0Th 3aJIeKHO B1JI CEPEOBHILA
Ta 4vacy. Y OyAb-KOMY BHUIQJIKy WJEThCS MPO 1XKy. 3rifHO 3 BU3HAueHHSIM RAE
2acmponomis — 11e Habip CTpaB 1 KyJIiHAPHUX BXKUBaHb, XapaKTEPHUX JJIsI IEBHOTO MICIIS
(Cnoauk RAE). I'actpoHOMIs — siBUILIE, SIKE BUHMKA€ 3aBISKU JIOCBIly, HAOyTOMY 3
MOBCSAKAEHHOTO0 KUTTS. 1100 MaTu O11b1I YITKE YSIBICHHS MPO LIEH TEPMIH, TaCTPOHOMIs

OXOIUTIOE BUBYEHHS 1K1 B OUIbII y3araJlbHEHOMY acrekTi. 3a cioBamu JKana AHTenbMa
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bpina-CaBapina, aBTopa racTpoHoMiuyHOi KHMrH « Dimocodis cmaky »,
racTpOHOMIsl — 1€ PO BCe, 110 MOB’SA3aHO 3 1KEI0, 3 METOI 3a0e3MeueHHs] BUKUBAHHS
JIOIMHYU Yepe3 JAoCTaTHIM OanaHc y HIM. Taki acmeKkTH, SK JOCHIIKEHHS, BIIKPUTTS,
PO3yMIHHS, EKCIICPUMEHTYBAHHS, JICTYCTAIlisl Ta HAIMUCAHHS TPO JIETY Ta Xap4uyBaHHS
JIOAMHKM B LUJIOMY € TWTaHHAM Ui TacTpoHoMmis. 3 iHIIOTO  OOKYy,
€ THIIMN TEpMiH, KWW, K 3rajye€Tbcs B HOT0 Ha3Bi, KyJTIHAPHE MHCTEITBO, OLIbIIe
CXUJISIETBCSI 0 MHCTELTBA MPUTOTYBAaHHS 1Ki, TBOPYO Ta OPHUTIHAIHHO BHUPAKAIOUU
XyJ0KHI 171€1 KyJIbTypH. Lle 3a5ekuTh BiJl periony, /e BiIOyBa€eThCA KOXKHA Teuisl, TOOTO
TEXHIK MPUTrOTYBAHHS Ta PUTYaliB, IMOB’S3aHUX 13 CYCHUIBCTBOM, SKE€ OTOYYE L€
TBOpiHHA. KymiHapHi Tpagumii 30epiraroTbCs, 3aBASIKM 4YOMY BOHHM MOCTIMHO
nepepoOIIIIOTECS B TUHAMIYHOMY TMpolieci. ['acTpoHOMIsI € YTOYHEHHSI Ta €BOJIOIis
LbOT'0 Mpoliecy, TJIKK un eBotolli KymiHapis, siK 1 KyJiHapis, € BIAraayKeHHIM K.
[lonpu Te, U0 BU3HAYEHHS TEPMIHY « JAUCKYpPC » BUKIMKAE 3HAYHI TPYAHOIL,
OCKIIBKM BOHO BUKOPHCTOBYETHCS B Psi/ii HAYKOBUX TUCIUILTIH, TAKUX SK JIHTBICTHKA,
aAHTPOTIOJIOT1S, JIITEPATyPO3HABCTBO, COIIOIIHTBICTHKA, (h1710cOdis, ICUXOJIHTBICTHKA Ta
JEeSKHUX 1HILKX, MU PO3TJIIHYJIM OCHOBHI BUAYEHHS Ta KOHIIENTH TUCKYypCy. [ IoTOHIYHUN
aCIleKT JOCTIKYEThCSl OararbMa HAYKOBILSIMH BIJIMOBIIHO 3 PI3HUX TOYOK 30DY.
BusBuiaM OCHOBHI MiAXOAW [0 BHBUCHHS JWCKYpCy, II¢ — KOMYHIKATMBHUMR
(byHKIIOHATBHUN) — TAXIA,  CTPYKTYPHO-CUHTAKCHYHHMN  MiAXid,  COIaidbHO-

nparMaTuYHUN, CTPYKTYPHO-CTHITICTUYHUH.

1.2 KyJaiHapHHii JUCKYPC Y KOHTEKCTI JiHFBOKYJIbTYPHUX JI0C/iIKEHb

Kyminapis (Big mat. Culina — KyXHs) — MHCTEITBO KyJIiHapii, K€ € OIHUM
3 HaWJaBHIMIMX HAMPSMKIB JIFOJICHKOI AisTbHOCTI [9].

Kyninapist HacTIIbKM YHIBEpCabHA, IO ii HaBITh BBAXAIOTh BI3UTHOK KapTKOIO
homo sapiens, ockiabKM HE TUIBKH IO3HAYA€E IMEPeXiJ BiJ MPUPOAHU O KYJIBTYPH,
ajie 3aBJIAKM i 1 32 IONOMOTrO0 HEi MOKHAa BH3HAYUTH JIIOJCHKUN CTaH 3 yciMa HOro

arpuOytamu [6]. CbOTOHI KOXEH HAPOJ MA€ CBOIO HAIIOHAJIbHY KYXHIO, HEBIJ' €MHY
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YaCTUHY HAIllOHAJIBHOI KYJIbTYpH, AJis SIKOI XapakTepHI CBOi, BIAMIHHI BiJ 1HIIHX,
HaIllOHAJIbHI CTPaBHU.

JIiHTBICTH 3aBXIW 3BEpTAJIM yBary Ha 3B 30K MOBU Ta KyJbTypu. MoBa —
e cucTema, sika J03Boyise 30upaTu, 30epiraTd Ta mepeaaBaThd 3 MOKOJIHHS
B TIOKOJIIHHS 1H(OPMAIlif0, HAKOMTNMYEHY KOJEKTHBHOIO CBigoMicTIO. KynbTypa BUKOHYE
noaiOHy (yHKIIIIO 30epiranHs Ta nepeaadi KOJIeKTUBHUX 3HaHb, TOMY MOBa Ta KyJIbTypa
MOCTIMHO B3aeMOJIIIOTH [16, C. 47].

BuBYEHHS BIIHOCHH MIX MOBOI Ta KYJbTYpOI € MPIOPUTETHUM, OCKIIbKU
CBOTOJHI 3pOCTAa€ YCBIJOMIIEHHS HEMHUHYYOCT1 CIIBICHYBAaHHS PI3HHX KYJbTYP,
CyCHUICTB 3 PI3HMMHM TEHJEHUIAMH Ta HAallOHAJbHUMU TpaJulisiMU y cdepi
CHIJIKYBaHHS.

Ha gymxy H. ['onoBHULIBKOI, IEKCHUYHA CEMaHTUKA Hece BIIOUTOK CIeUU(PIYHOrOo
KyJbTYPHOI'O CEpeloBHUIIA Ta BioOpakae A0cBia cycniiabeTBa [18, ¢. 17]. Hanpukinan,
0ap y BenukoOpuTtanii — 1e Micliie, e MOKHa epeKyCUTH, BUITUTH, a 6ap y HimeuunHi,
SK TpaBWwiIo, HIYHMK Kiy0. | HaBmaku, pi3HUIL Yy (Gopmi HE O0O0OB’SI3KOBO O3HAYAE
¢dbyukmionaneny  pizaumio. Kade 'y  BenukoOpuranii, xap’spas B CIIA
(y BenukoOputanii 1ie cremiaigizoBaHa KaB SpHsS Ta KaB ApHA, 1€ I0JIaBaTUMYTh
OyTepOpo, KaBy, damiky 4aro) Ta Kaffeehaus B ABcTpii ¢yHKIIIOHAIBPHO €KBIBaJICHTHI :
TYT BU MOKETE€ MOOYTHU HAOAMHII, YATATH TOIIO, HE OOSYMCH BTPYUYAHHS y Balll MPOCTIP.

OpHe 1 Te X CIIOBO MOXXE€ MaTH Pi3HE 3HAYEHHS B PI3HUX MOBaX 1 KyJbTypax,
a TIOHSATTS, SIK1 37Jal0ThCS 1ICHTUYHUMH, MOXKYTh BUPa)KaTUCS 1MO-pi3HOMY. Och YoMy MU
BBA)KA€EMO 32 HEOOX1JHE OMMUCATH MEPEBArd Ta €THOKYJIBTYPHI OCOOJIUBOCTI KYJIbTYPH Ta
KyXH1 HapO/[iB ICTIAHOMOBHHUX KPaiH Ta MPOCTEKUTH 1X B3aEMOIIIO.

IcnanomMoBHa HalliOHadbHA KYyXHS, 3aBISKH KYJIbTYPHOMY Ta I1CTOPUYHOMY
PO3BUTKY JTI0JIeH, OCOOIMBOCTAM MIPUPOJTHOTO CEPEIOBHILA TA OCHOBHOMY 1CTOPUYHOMY
3aHATTIO, € OJIHIEI0 3 HAMOLIbII crenudiuHux chep KyabTypH. IcmaHOMOBHI JIOAH,
3BUYANHO, 3HAXOATh BIIOOPaKEHHSI B MOBHOMY O(OPMJIEHHI (CHCTEMa Ha3B XapyoBOi
CUPOBHMHH, HamiB(haOpHUKaTIB, TOTOBUX CTPAB Ta PELEINTIB, CAMBOJIIKA LINX HA3B).

BciM BijoMa HAacW4YEHICTh 1 PI3HOMAHITHICTh I1CMAHCHKOI KyXHi, BEJIMYE3HA

KUIBKICTh aBTEHTUYHMX 1CLIAHCHKUX CTPaB, MPOTE, MaOYTh, CTUIBKH XK, SKILIO HE OlIbIle
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ICHY€ CTpaB, PO K1 MEIIKAHIII 1HITUX KPaiH Ta MPEeJACTaBHUKH 1HIINX HAI[lOHAIbHOCTEN
1 He uynu. [cnaHchKa KyxXHsl CHOBHEHA PI3HOMaHITHOCTI Ta Xap4yoBOi IIHHOCTI. BuBueHHs
TEMaTUYHOI 1ICMAHCHKOI MOBHOI CHCTeMH MIATBepKye 1er dakr. Icmanis
XapaKTEPU3yEThCSI  BEJIIMKOIO  PI3HOMAHITHICTIO CTpaB 3  SJIOBHYMHH, JIOCOCH,
PI3HOMaHITHIUX MOPETPOAYKTIB, YCTPHUIIb 3 Y30EpexoKs, sIOIyK, CUpY.

A. B. Onsand BKa3ye Ha Te, 10 TaCTPOHOMIYHI HOMIHAIT KOKHOT 3 KpaiH yBiOpain
B ce0e KynpTypy W Tpaauiii €THOCY, IO JO3BOJISE 3a3BUYAil 30TagaTUCS MPO Ha3BY
KpaiHM 3a MepeikoM Haly)KMBaHIIIMX MPOAYKTIB HA ii TepuTopli (HAampHUKiIad, SKIIO
CTpaBa HacH4YeHa NaxOIlaMHd YHUCICHHUX CIHElii, TO MU MPHUIyCKa€EMO, IO BOHA
1H/1MCbKA; pHcC, cupa puda, JOKIIMHA, IMOUp 1 Bacadl BIACTUBI AMOHCHKIN KyjiHapii i
ToMy noAi6He). [IpoTe aJist Toro, o0 3poOUTH BIIMOBIAHI BUCHOBKH, JIFOJAMHA MOBUHHA
BOJIOJIITH MiHIMaJIbHOIO 1H(OpMaLi€to, a00, 1100 po3MHUPpPyBaTH COLIATILHO-KYIbTYPHUN
KOHTEHT, HEOOX1HO BMITH aHaJ13yBaTH CEMIOTUYHUMN MPOCTIp, 10 MICTUTh BepOasbH1 i
HeBepOasibHI MiJAKa3Ku (CUMBOJIM, MMO3HAYKH, 300pakeHHs, Hamucu Tomo) [1, c. 5].
['mroToHIYHUN TUCKYPC BUMAarae BiJl KOMyHIKaHTIB 3HaHHS CIICI1aJII30BaHOI TEPMIHOJIOT 1]
Ta CTaJUX CJIOBOCIONYYEHb, 00 B MPOTUIICKHOMY BUIAJIKY CITIBPO3MOBHHKAM 3arpOKye
Oap’ep, 1110 MPU3BOUTH 10 TOMUIKOBOTO B3a€MOPO3yMiHHS. Hanmpukiaz, SKIo Jr0uHa,
HE MAalud >KOAHOTO YSBJICHHS PO KOHIUTEPCHKI TOHKOII ICTIAHCBKUX JI€CEPTIB,
MoOavYMBIIM TOPT, Ha3Be Horo tarta, ToOTO cKopimie 3a Bce Maibke JOCIIBHO HOTo
nepekyaze, 1 B IboMy BUIAJKy Oyie nmpaBa, 60 BOHU MalOTh BIACHY Ha3BY JUISl IOHSTTSA
OJM3bKOTO 3a 3HAUCHHM « pastel ».

Ak Oyab-sIKUW 1HIIWNA BUJI JUCKYPCY, TACTPOHOMIYHHUI AUCKYPC CHPSIMOBAHHUIA Ha
HaJIaro/HKEHHS KOMYHIKAIll M) y4aCHUKaMH IPOIIECY, BPAXOBYIOUU CIEU(IKY TeMU
oecimu. [IpoTe He BCi MHTBICTH-TOCTIAHUKY CXHUIIBbHI 10 €IMHOT'0 BU3HAYCHHS OCHOBHOI1
METH TJIIOTOHIYHOTO TUCKYpCY, MIDK HUMH ICHYIOTH PO30DKHOCTI, IO TOB’s3aHi
HacamIepes 3 MiJAXOJO0M JO BHBUEHHS LbOTO MUTaHHS. ['acCTpOHOMIYHHMI AMCKYpC €
IHCTUTYLIIITHUM, 1110 OXOILTIO€ 3HAYHO IIUPIIANA CIEKTP HIATHUIIB 3aJIEKHO B1J COLIAIBHOL
poJil, SIKy BHKOHY€ KOMYHIKAaHT Ha Lield MOMeHT. Ha cydacHOMy erami pO3BUTKY
CyCHUIbCTBA MU MOXEMO BHOKPEMUTH HACTYMHI C(epu ICHYBaHHS 1HCTUTYLIHHOTO

JUCKYpCY, a BIOMNOBIAHO 1 MOro BUAM : TOJITUYHUN, BIMCHKOBUN, MAacOBO-
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iHopMaIiiHUN, pEeKIaMHUN, HAyKOBUM, MENaroriyHui, pEeNiridiHuN, CIOPTUBHUM,
IOPUJIMYHAM, MEIUIHUHN Ta 1HIIII.

Merta ¥ y4acHUKH CIIJIKYBaHHSI € OCHOBOMOJOKHUMH O3HAKAMH 1HCTUTYIIIHHOTO
muckypey. OkpiM 3a3HAYEHUX OCHOBHHX KPHUTEPIiB OyIb-SKOTO THUITY 1HCTHTYIIHHOTO
auckypey, B. I. Kapacuk nogae 1ie ciM KOMIIOHEHTIB, 1110 B CYKYITHOCTI CKJIaJal0Th CXeMY
HOTO TOETAamHOTO JETALHOTO aHaJi3y | METa; YYACHUKH, XPOHOTON (SKH OXOILTIOE
4acoBl ¥ MPOCTOPOBI YMHHUKM); IIIHHOCTI; CTpaTerii; TeMaruka (abo marepialn akry
B3a€MO/I11); PI3HOBH]I 1 XKaHP; NpeLeeHTHI (a00 KyJIbTypOTr€HH1) TEKCTH; TUCKYpPCHUBHI
dbopmynu [2, c. 7].

MoBa, 10 CTOCY€TbCS TEMATUKH HAIIOHAIBHOI KyXHI HaTenep € MpPOAYKTOM
0araToBIKOBOrO HaJ0aHHS Hapoay, SKUW BiAOMBa€ TIIOTOHIYHI HOMIiHaIii. BoHu
ONMKCYIOTh CHUPOBUHY, METOJIM BHUPOUIYBaHHS OBOYIB Ta OOpOOKM M’sica, KyJIIHApHI
MPOIIECH, TEXHOJIOTIT m01aui cTpaB Tollo. CucTemMa BiJIMOBIIHUX HAMEHYBaHb OXOTLIIOE
JIEKCUYHE T0JIe, JO SKOr0 BXOJASTh MOBHI OJWHHUIN, 110 BepOaJbHO U HE BepOAIBHO
XapaKTepU3yrTh €THOKYJIBTYPHI OCOOJIMBOCTI J0OyBaHHS, OOPOOKM W MPUTOTYBaHHSI
ki, Ompasy AOLUIBHO 3a3HAYUTH, IO OKPEMO B3sITa MICIEBICTh Ma€ MPIOPUTETHI
MPOAYKTH, K1 BIAPI3HAIOTH ii BiA iHmMUX. lle cnpuunHEeHO HACTYITHUMH YHHHUKAMH !
Kaimamuyni; peavegui (Tipchbki palioHN CTBOPIOIOTH CIIPUSTIMBI YMOBH JIJI BIBUapCTBA,
CBMHAPCTBA i pO3BEICHHS BEITMKOI pOTaTOi XyA00H); 3a0e3neueHus 0OHUMU peCcypCamiL,
eKOHOMIYHI 63A€EMO036 "A3KU 3 PerioHaMu 200 KpaiHaMu, 110 MOXKYTh CTaTH MApTHEPOM Ha
XapuyoBOMY PUHKY 1 ToMy noaioHe. Ha eTHOKyIbTypHOMY PiBHI iICHAaHOMOBHA TIIOTOHIS
MIEBHOIO MIPOIO BIAPI3HAETHCA TEPMIHOJOTIYHOIO JIEKCHKOIO BiJ aMEPUKAHCHKOI YU
KpaiH, OpIEHTOBAaHMX HAa €BPOIEUCHKY KyxHIO. Psa HOMiHaAIiil Mae HamlOHATbLHUN
XapaKkTep 1 CHUMBOJII3YyE€ BHUKIIOYHY TEXHOJIOTIIO MPUTOTYBAaHHS Ta CIIOXWBAaHHS TXKi.
Sk pe3ynbTar, HU3Ka MOBHUX OJMHMUIIb, IO SK XapaKTePU3YIOTh OKPEMUN €THOC, TaK 1
pUTaMaHHl JAEKUIbKOM HallsgM, HE 3BAKAOYM HA TEPUTOPIANIbHI PO301KHOCTI M
NOMYJISLIMHY HEOTHOPIAHICTD, 1 MAIOTh AUKTYBATH Pi3HI MOTPEOU.

Bapto 3BepHyTHU yBary Ha Te, 1110 ICIIaHChKa KyXHS 3aBXK/I1 IPUBA0II0BaIa TYPUCTIB
3 1HImMMX Kpaid. Tox 3apa3 ICHYIOTh CIeELlajbHlI TacTPOTypH 1 O TOTO * BOHU

KOPHUCTYIOThCSl BEJIMKOI MOMYJSIpHICTIO. ['acTpoHOMIYHMI Typu3M B Icnanii Mae cBoi
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ocobiuBocTi. TyT KOKHA MPOBIHIIISL MA€ CBOIO BIIACHY CIIEU (iKY, TOMY CTpaBa 3 OAHIEI0
1 TIEIO K HA3BOIO B KOXKHIN MICIIEBOCTI OyJie MPUTOTOBJIEHA MO-pi3HOMY. HeszanexxHo Bif
pErioHy icmaHChbKa 1Ka BIPI3HIETHCS MPOCTOTOI, MPAKTUYHO 0 BCIX PEIENTiB
OCHOBHHUX CTpaB BXOJATh NHUOYISA, YaCHUK, IMABIiSA, Pi3HOMAaHITHA 3€JICHb, COJIOAKHMA
pi3HOOapBHUH TIepers 1 oauBKoBa omis. KymiHapHi mpuiioMu — TPUIlb, TACIHHS Y BUHI,
3aMikaHHs 3 JI0JaBaHHSIM OBEYOr0 CHUpPY. 3a CBOIMM CMaKOBUMH SIKOCTSIMH 1CIaHCHKa
KyxHsl OJIU3bKa 70 1TaliiChKkoi abo MiBAEHHO-()PAHIly3bKOi, ajie 3 OUIbII BHPAKEHUM
CX1IHUM aKIIEHTOM, L0 BUSBIIAETHCS y BEIMKIA KIIbKOCTI crnemiil. Ha ii ¢popmyBaHHs
BIUIMHYJIM PUMJIISIHM, apabu Ta aMepHKaHIili, 0 J0Jaj0 A0 OCHOBHOTO MEpesiKy
IHCPEAIEHTIB MUTJIaJlb, PUC, TOMATH, KapTOILIsA, Maic (KyKypy/13y) Ta MIOKOIa.

Tax sik racTpPOHOMIYHHN TYp — 1€ YyJ0Ba MOXJIUBICTh OJIMAKYE MO3HAHOMUTHUCH 13
CaMOOYTHBOIO KYJIbTYporo IcmaHii, HEBiJi’€MHOIO YaCTHUHOK SIKOi € 1i KyxHs Oararto
TYPHUCTIB KOPUCTYIOTHCS LI1€I0 HAroJ1010. Y MOBHO, TEPUTOPIIO AEP>KABU MOKHA MOAIUTH
Ha 8 ICTOPUYHMX 30H, KOTPUM XapaKTepHa MeBHA crielr(ika MPUTOTyBaHHS CTPAB :

1. Ilisniu, kpaina backis. TyT Typuctam MPOMOHYIOTh CKYIITYBaTH 3HAMEHUTY
Tpicky « [Tib-minb », acTypiiicbKy ¢abaay, M’ sIKi OBeUl CUPH, SIOJTydHUN CHUTIP.

2. llipeneticbka wacmuna. 3HaMEHUTA CBOIM BUCOKOTIPHUM « XaMOHOM » Ta COyCOM
« YimiHIpOH ».

3. Kamanownis. Ii racTpoHOMiUHUM CHMBOJIIOM BBaKa€ThCs CIIEKOTHe « Kacyena »,
110 MOJAETHCS 3 COYCOM « AJIIOII », a TAKOX KoImueH1 koBOacu « dyer ».

4. Banencisa. Bi3uTHa KapTKa periony — 3HameHuTa « [laenbst » Ta pi3HOMaHITHI
CTpaBHU 3 PUCY.

5. Anoanycia. Ilpuromae MaHApPIBHUKIB YyJOBHM OBOYEBMM « [‘acmaduo » Ta
BUIITYKAHOIO IITMHKOIO « Xa0yro », 0 BUPOOJISETHCS TIILKH B MPOBIHIIIT Y €NbBa.

6. [Jenmp. Creuianizy€eTbCsl Ha IPUTOTYBAaHHI M’ SICHUX CTPaB, POJ3HHKOIO SAKHX €
3aredeHe M’sCo Ta OpUTiHAJIbHI KOBOACH, SIKI BBAXKAIOThCS HaKpaluMu B IcnaHii.

7. Baneapcvki ocmposu. TyT, Ha OaThKIBUIMHI MalOHE3y, BapTO MOJIACyBaTU
HE3BUYAHUMH CTpaBaMu 31 CBHHUHH, KoBOacor « CoOpacama » Ta JIMCTKOBUMHU

oynoukamu « EHcaiimaznac ».
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8. Kamnapcoki ocmposu. 3aBIsSKH MICIIEpO3TAllyBaHHIO JHUBYIOTH CBOEPIIHOIO
pUOHOI0 KYXHEI0 Ta PI3HOMAHITHICTIO CHOCOOIB TPHUTOTYBaHHS MOPEIPOIYKTIB.
Icnanceka KyxHs Taka XK pI3HOMaHITHa, SK 1 Hpupojaa Iii€i kpainu. Bona Oarata
NPOAYKTaMH Ta TPATUIISIMU X BUPOIIYBaHHS Ta BUPOOHUIITBA.

3rigHO 3 MICIIEBOIO TPAJIMUIIIEIO, ICTIAHIll BEJIMKY YaCTUHY CBOTO 4acy NPOBOJISATH
no3a AOoMOM. Y 3B’S3Ky 3 LIUM BOHHU iiATh y pecTopaHax 1 KaB apHsX. [lommupenum e
3BMYail cHigaTu B Oapax. Takl Oapu moenHyroTh y coOi ¢QyHKUII KaB’sipHI, Oapy Ta
pecTopany, Jie 3aJIeKHO BiJl MOPHU JHS MOAAIOTHCS BIAMOBIIHI cTpaBu. [0 nBaHagIsTOl
TOJIMHU TOJAIOTHCS CHIJAHKH, SIK IIPABUIIO, COJIOKI, aJleé MOKHA MOMPOCUTH O(ILIaHTa,
11100 BiH 3po0uB OyTepOpo 13 cupoM abo SIKOK-HEOYIb KOBOACOI0. 3 ABAHAIIISITOI KYXHS
nojaae rapsayl crpaBu. Ilicas micTHaAUATOI KyxXHS 3a4MHEHa 1O CaMOIo Be4Oopa, KOJU
MOYMHAIOTH NoAaBaTu Beuepro. Ha gecept, kpiM ce30HHUX (DPYKTIB 1 MOPO3HBA, KJIIEHTAM
MOAAI0Th MyAUHT 1 BUMUKy. [l{o nikaBo, B [cnanii 10 gecepTiB 3apaxoBYyOTh TAKOXK KaBy,
Ky TYT TOTYIOTh TIPOCTO 4y0BO. JIroburemniB 4aro, MaOyTh, 3aCMyTUTh (akT, 10 HOTO
TYT MaiiKe He M'I0Th.

JIIHrBICTHYHI 3HAKM TaCTPOHOMIYHOTO JUCKYpcy (OpMYyIOTh 3HAYeHHS, SKi
YTBOPIOIOTh ~ OCOOJIMBY CEMAHTHUYHY CHUCTEMYy ¥ MOXYTb pPO3UJICHOBYBATHCS
MOBJICHHEBOIO CBIJIOMICTIO, 30€pIraloThCsl Yy BUIJISAIAI CHEHU(BIYHUX JTUPEKTHBHHUX
MOBIJIOMJICHb (pELeNITH, MEHI0, €CTETHYHI YSBJICHHS CTpaB, IMpaBuia IMOBEIIHKH 32
CTOJIOM, PUTYaJIM CIIO’KMBAHHS CTpaB TOLO). BapTo 3a3HaunTH, 110 ACY 19U 3 PO3BUTOKY
riobamizarii, YkpaiHa Bce OUIbIIe BIIKPUBAETHCA JIO0 HOBOI 1H(oOpMaIlii, ToMy
NEPCTIIEKTUBHUM PO3IJISIHYTH OCOOJIMBOCTI MEpeKiIaay 1CIaHOMOBHUX TJIOTOHIYHHUX
TEKCTIB 13 00Ky KyJbTYPOJIOTii, a TAKOX JOCIIPKEHb B rajy3l KyJIbTYpPHOI aHTPOIIOJIOT],
TOOTO BUBUCHHS B3a€MO3B’ 3Ky CTPaB 1 mam’sTi.

Mu BusiBUIH, IO KyJTIHAPHUN TUCKYPC € HATOAHHSIM KOKHOTO HApOAY, BUSBICHHSIM
iXHBOI KyJbTypH Ta Tpaauii. [Ipore ciig mam’aratv, o B pi3HUX MOBax 1 KyJbTypax
ICHYIOTh CXO0I1 CJIOBa, MPU MEPEKIaal SKHX Tpeba OyTH IyKe yBaXKHUM, TaK SK X3
3HaUYE€HHd MOke OyTu abcomoTHO pi3HUM. KokHa MicHEBICTh Ma€ MpPIOPUTETHI

MIPOAYKTH, sIK1 BIAPI3HAIOTH 11 BiJ iHIIUX. [{e cipuymHeHo NeBHUMU YUHHUKAMU, TAKUMHU
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AK KIIMaTU4HI, penbeQHi, 3a0e3leueHHsT BOJHUMHU pecypcaMh Ta EKOHOMIYHI

B3a€MO3B’SI3KU 3 IHIUMU KpaiHAMH ¥ perioHaMH.

1.3 Cnenngika KyJiHAPHOTO TUCKYPCY Y CYyYACHUX MeTiliHUX iCIAHOMOBHHX

TEKCTax

['acTpOHOMIYHMI JTUCKYpPC MOMITHIIIE BXOAUTH y MPOCTIP CYYaCHUX MEIIMHUX
icnanomoBuux 3MI. Txa crae Bce wacTille BEJIMYHOIO KOHCTAHTOI, HA KOTPii
30cepeKeHa MaliyKe BCs yBara 4Ynuraua, a Ha IepurneTii B 0COOMCTOMY KUTTI IEPCOHAXKIB
TBOPY YMTay 1HKOJM HAaBIThb HE BIJBOJIIKAETHCA, OO ILIKaBl MaHIMyJSLIl 3 MPOBI3IELO,
0e33amepeyHo, CHIpsSAMOBaHI Ha (QOpPMYyBaHHSA XyIOXKHbOTO o0pa3y ¢yna-meaespy,
by n-eK30THKH, KOTPi MMCbMEHHUK CTBOPIOE 32 JOTIOMOTOIO 3aC001B XY/J0’)KHBOTO CIIOBA.

Kyninapauii quckypc ikcye npoiec Toro, K y Mipy CTBOPEHHS HOBUX TpaJMIIii
XapuyBaHHS BiJI0yBa€ThCs IMOCTYINOBE 3BIILHEHHS BIiJl MOCTIMHOI JETEPMIHOBAHOCTI
nietu. MynbTUKYJIbTYpHa KOMIIETEHTHICTh y XapuyyBaHHI 3apa3 € 0a30BUM 3HAHHAM
CydyacHOi JIOJMHM, a KyJiHapis — 1€ 3HAaYHUM XYJOXKHIM TIPOCTip, y SKOMY
PO3KPHUBAIOTHCS KYJIBTYPHI BIAMIHHOCTI.

Cyuacuuii kyniHapHuit nuckypc B 3MI kopertoe 3 HallloHAIBHUM JUCKYPCOM, TOMY
mo « Ixa BigoOpakae CKIaj HaIliOHAILHOTO XapakTepy, BHYTPILIHIO KYJIBLTYPY,
BUHAX1JIJIUBICTh Y CTBOPEHHI TIOBHOTH JIFOJICHKOTO ICHYBaHHA. ByKuBaHHS TpaguIiliiHOI
DKI TO3HA4Ya€e CTaHIAPTH JKUTTSA, O3HAYAE BIJTHOBJICHHS DPOJWHHUX 3B'A3KIB, a OTXKE,
IMOBEPHCHHS 10 CBSAIIEHHOro Ipoctopy. Cmak i1Xki, 10 30epiraeTbcs 3 JUTHHCTBA,
O3HaYae 3B’ S[30K JIIOJUHU 3 KYJIbTYPOIO Ta BIACHUM MUHYIIUM » [7, ¢. 13]. Llst m;ymra 3MI
mpo Ky sIK MapKep HAIIOHAILHOTO XapaKTepy € OCOOJMBO I[IKABOI Ta 3HAYHOKIO B
Cy4aCHOMY CYCHIJIBCTBI, K€ OCTaHHIM YacOM TI0Yajo OiJbIIe I[IKABUTUCS TaKUMHU
OCHOBHMMM BHJaMH HETPAJMLIAHOI 11 @ BEreTapiaHcTBO B pI3HUX BaplaHTaXx,
MakpoO1OTHYHE XapyyBaHHS, XapuyBaHHsS B 1031, OKPEMI CTPaBH, CHpa 1Ka, a TAKOXK
JOOpPOBUIbHI KOPOTKOCTPOKOBI a00 JOBrOCTPOKOBI MOBHUK MOCT 1 T. J. Yci i
aNbTEPHATHUBHI TEOPIi XapuyBaHHS 3HELIHIOIOTh MPAKTUKY HAI[IOHAJILHOT'O Xap4yBaHHS,

sKa OyJia, € 1 3aJIMIIAEThCS OCHOBOIO 3/I0POBOro criocoOy xkuTTs. I 3MI, anemtorouun 10



21

TpaauIii HAIlOHAIBHOI MIETH, BIAPOKYE CMAKOB1 PELENTOPH, MOBEPTAETHCA JO THUX
IHTPEJIIEHTIB, K1 3/TaBHA CTApaHHO BUPOIIYBAJIX JIOIA HA OATHKIBIIIHHI.

VY Tpanumisix OaratoBikoBoi xap4oBoi mpaktuku 3MI OyB mepion, Koim ixa
BUKOHYBajia COIliaibHI (DYHKIII, 1 TOMy Cy4yacHI JTepaTypo3HaBIli, MOCUIAIOYNCH Ha
TBOPH COILIpeaTi3My B KOHTEKCTI TaCTPOHOMIYHOTO IHCKYpPCY, TaKOX BiJ3HAYAIOTh
MOMITHE PyHHYBaHHS HAI[lIOHAJIBHUX TPATUIIA XapdyBaHHS : CoOIllajJbHA TMPUPOJIA
XapyyBaHHS; MO HA « MEPeCciiyBaHUX 1 TOJIOJHUX », HACUYEHHUX OypKya3HUX MaHIB;
« XTO HE MPAIIOE, TOW HE ICTh »; MOALI Ha « 37JOPOBY 1 HE 3J0POBY », BUMOTJIUBY TKY;
HETaTUBHE MapKyBaHHS COJIOJIONIIB Ta HECTIPUIHATTS 3a0BOJICHHS Bix ixki. [7, c. 13].

VY cBoiit crarti « Konuemniist i » A. KyH/1314uHa B KOHTEKCT1 €CTETUKHU 3BEPHYJIa
yBary Ha IIOMITHEC pPYWHYBaHHS HAI[lOHAIBHUX TPAAUIlii XapdyBaHHS B €IMOXY
colpeaizMy Ta ornucasia raCTpOHOMIYHY OOpa3HICTh Y KOHTEKCT1 €CTETUKH Ccolipeasizmy,
JIF000BI 10 1KI.

Anamituyauit  omsig 3MI, y  SKMX JOCHIJKYETBCS KOHILENT 1X1, BKa3zye
Ha Te, 10 1HTEPEC 10 OMUCIB CTPaAB, CTBOPEHHS I'YCTATUBHUX 00pa3iB PO3TISAAETHCS HE
TUIBKU 3 (P1310JI0TIYHUX TO3UIIH, TOOTO TaMyBaHHS TOJOaY, a U CEMIOTHYHHX. AJKE
CUCTEMa HAI[IOHAJIILHUX TPAJUIINHUX XapUOBUX MPAKTHK MOXE CIYTYBAaTH JKEPEIOM
PO3KOyBaHHS 3HAKOBO1 CUCTEMH TOTO YH 1HIIOTO CYCHUIHCTBA HA MTO3HAYEHHS [TEBHOTO
BUJTy COIllaJJbHUX MI)KOCOOUCTICHUX B3a€MOJIIH.

Kyninapai Ta racrponomiuni tpaguiii Icnanii 6epyts nmouatoxk B CepenHbOBIUYI.
Came 1muM TIEepioIOM NATYIOThCS TEPINl KyJiHApHI KHUTH 1 PELENTH, 3amucaHl Ha
KaTaJIOHCBKOMY 1 CTApOKACTHIILCKOMY JiaJeKTaX.

3aBasiku cBoeMy reorpadiyHOMY TOJIOKEHHIO 1 OaraTiit icTopii I KpaiHa MOXe
MOXU3YBATHUCS HE3TMIYCHHOIO KUTBKICTIO TeHIAMBHUX CTpaB. IcnaHisg jexana Ha MIIsxy 3
Adpuku B CepenzemMHOMOp’s, 1 TaM YacTO 3YMUHSUIMCS TOProBi kopabmi. Maspu
(miBHIYHOAPUKAHCHK] apabm), 110 npaBuiu Icnaniero 500 pokiB, mpUHECIH 3 COOOIO PUC,
(GpyKTH, TOpiXd 1 MNpsHOUI : IMadpaH, MyCKaTHUA Tropix, KOpHI0. Ueprora XBWIIS
KyJIIHapHUX HOBOBBEJIEHb Ipunajia Ha KiHelb XV CTOJNITTA, KOJIU B [cnaHiio XJIHHYIU

TOBapH 3 HMIOWHO BIAKpUTOI AMepuku. Kpaina oTpumana TMBOBHMKHI, paHill HeOadeHi,
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Japu . MOMIJAOpH, KBACOJIsI, KapTOILUIA, IIOKOJIAa 1 BaHINb. Bce 1ie 1 BUBHAYMIIO IUISX
PO3BUTKY 1CITAHCHKOT KyXHI.

Y XV-XVI cronmitrsix 3HaunMicTh Icnanii Ha cBiTOBi#l apeHi Oyia oOyMoBIeHa
BIIKDUTTSAM AMEPHUKH, SIKE MPHU3BEJO JO MOSIBU B €BpOMi HOBUX MPOIYKTIB — Kakao,
byHIyKa, MyKPOBOI TPOCTHUHU 1 T.J. Y€pe3 JEKUIbKa CTOJITh €Bpola MOTpamuia I
BILTUB ()paHIly3bKOi KyXHi, a 3 HEIO TPABWII, CTHUIIB 1 KyJIIHAPHUX TEOPid MEPEBAKHO 3
[lapmxka. B Icnanii neld BIUIMB YITKO NMPOCTEXKYETHCA y BUUIOMY CYCHUIBCTBI (IOsIBa
MEepIINX PECTOPaHIB BHINOI Kareropii), OJHAK JIOJU CEPEAHBOTO JOCTaTKY
JOTPUMYIOTHCS HAllIOHAJTLHUX TPAAUIIINA B TXKi.

IcnanchKy HaIliOHAIBHY KyXHIO HE MOYKHA y3araJIbHHUTH 1 HA3BaTH OJTHOMaHITHOIO,
il ckianaroTh 17 pi3HUX KyXOHB KOKHOTO PEerioHa Jie iICHYITh CBO1 KyJIIHApHI TPaJIUIIii.
B Amnpanycii rorytots aeceptu [lonbBopon 1 Uyppoc; Jla-Pioxa ciaBuThes cBOiMHU
BUHAaMM, TOMY TyT TOTYIOTb « 3 BUHOM »; B Kpaini backiB nto04T1h 510,1yka 3 HUMH TIE4yTh
MUPOTH, poOJISATh TPIHKH, A0JIal0Th B TyIMHTH; BaneHcis — MicTo aneiabCuHiB, el GpyKT
JiaUpye B 6ararbox cTpaBax.

Bigomo, 1o B IcnaHii 10CUTh apKuil KJIiMaT, 3 1€l MpUYUHN B KpaiHl 3’ IBUJIACS
ciecta. Alle HaBiThb B CHJIbHY CIIEKY, KOJHM CTOBIYUK TepMomeTpa csarae 40 rpamyciB
TOpOJSIHU OaNylOTh ceOe CONOJICHBKUM. ICIaHCBKI JECEepPTH BiAPI3HAIOTHCS BEIUKOIO
PI3HOMaHITHICTIO : Allb(paxopec, MECTIHBOC, OJIbBOPOH, Uyppoc Ta iHIm. | SK1o paniiie
OUIBIIICT 3 HHUX TMEKJIM Ha peNiridHi CcBATa, TO 3apa3 BOHHU MPOJAIOTHCS
wiauii pik [18, c. 3.

Panimie 1meHTpOM KOHIMTEPCHKOTO BUPOOHUIITBA OyJIM MOHACTHpI, /e HapeyeHi
XpucToBi, 3a MIIHUMH CTiHAMHA CBO€i OOWTEN, TBOPWIA PYKaMH COJIOJONI
Ha PizgBo, Benukiaenp 1 g0 iHIMUX pemiridaux cBsAT. 1100 mpuxoBaTH IMOXOKCHHS
JiecepTiB iM AaBaiau OOTOYTOIHI Ha3BW : « 3iTXaHHS MOHAIIKH », « Bomoccs anrena »,
« Kictku cBsitoro », « Paiicekuii 6exoH », « Csita Tepesa ». | cboroani B MoHacTUpSIX 1
paHiliie TOTYIOTh COJO0JIOMII.

BpaxoByroouu 1CTOpPIIO ICHAHCHKOIO0 HAPOAY, HEOOX1THO TOBOPUTH PO MOBCAKACHHY
KyXHIO Ta CBATKOBY KyxHio. Ciiji MaTH Ha yBa3i, [0 ICTOPUYHO ICHYBaJIa 1kKa, Ky iJu

3BUYAlHI CEJIIHU, Ta 1Ka, MPUTroTOBaHa 0araTUMU JIIOJIbMU.
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Maiixe 40 pokiB TOMYy OCHOBHOIO T’KE€I0 IIPOCTUX Jtojier y OunbiocTi Icnanii Oyna
KBacoJisi, pi3HOMaHiITHI 0000Bi. Haiinommupenima cTpaBa — T€4eHA KBACOJS
Ta MIMAaTKU CBUHUHU — B PI3HUX PErioHaX KpaiHW Ha3uBajacs Mo-pi3HOMY. 3aJeXHO Bij
TOTO, CKIJIbKH TPOIIIECH Maja CciM’s Ha TOW 4Yac, rOTyBalid pi3Hi KoBOacu. Ha y36epexxi
CepenzeMHOT0 MOPS — MAEIIbIO 3HAIOTH yCi. PaHimie censtHu Bapuiu puc 3 TOTo, 10 Maju
B OyJIMHKY. Y LIEHTpabHIN YacThHI 3 oBouaMu. Pubanku — 3 puboto, sIKy BOHH CIIiMaIn
caMi. 3apa3 € CynepMapKeTH, XOJIOJUJIbHUKH, MOPO3WIbHI Kamepu. [ Oyab-ski
IHIPEJIIEHTH.

Icnanceka KyxHS 3MIHIOBajacs MPOTITOM CTOJNITh. Ha Hel BIuHYyIM pUMISHH Ta
MaBpH, a mi3Hime — Hosuii CBit. Came 3 AMepuKr BOHA NPHUIHIIA IeAK1 HAaHBaX MBI
oBOYi 200 crielii, Taki sIK MOMI1JIOPH, COJIOAKHIA Mepellb, TOCTPUH Mepelb Ynill 1, IepI 3a
BCE, KapTOIUIO. 3HauHI 3MIHM BiAOynucs HaBiTh michs [[pyroi cBiTOBOi BiWHH,
KoM OaraTo yacTWH IcmaHii ctanu ynroOJIeHUM MICLEM BIJINMOYMHKY TYpHUCTIB. Jleski
TYPUCTHYHI IICHTPH 3TOJAOM TIOYajW I[OJaBaTH CTPaBH, SKi OyJIM TOCEpeIHIM
MO€THAHHSIM JIOMAIIIHBOI Ta TpaauIiiHoi KyxHi [19, c. 32].

OpwurinajgpHa 1CMaHChKAa KyXHS OyJia 1o CyTI CelIsSHChKOI. B 1i ocHOBI — mubyss,
YacHUK, Oosrapcbkuii  meperb 1 3eleHb.  Chemii  BXHBAaIOTH  MOMIPHO,
a ot madpaH — ayxxe nomupeHui. HalumomysipHim cTpaBu — « B OJTHOMY TOPITUKY »
(Mo onHINA cTpaBl JyIsl MEPIIOro Ta APYroro), TOOTO ika CEISTHCHKOIO TMOXOKEHHS,
10 TAKOX CBITYUTH MPO T€, 110 HACEJIICHHS OYJI0 BITHOCHO O1HUM.

Crijt TakOK BII3HAYNUTH BaXKJIMBE JUTsI [cImaHii 3Ha4eHHS MacoBOro Typusmy. Bin OyB
MPUYUHOI0 HAPOHKEHHS KyJIiHapii, OpI€HTOBAHOI HA TYPUCTIB 3 PI3HUX €BPOMEHUCHKUX
KpaiH 1 BogHO4Yac 30epirae raCTpOHOMIYHI Tpaauilli KOXKHOTO periony IcmaHii.

HaiiBimomimi cTpaBu iCMAHCHKOT KyXHI — TOPTUIIbS, Tacnayvo, maejbs. TOpTUbs —
1€ OMJIET 3 KapTOIUIEIO, raciauyo — TOMAaTHUMN CyI, aesbs — HAalllOHAJbHUM 1CTIaHCHKUI
IUIOB, TUIBKH 3 KYpPKOIO Ta MOopenpoAykTamu. HalinmomysspHima iciaHchbKa CTpaBa —
eI S

[ sxmo mu OyneMo TroTyBaTH IUIOB 3 MOpPENpPOAYKTaMH, y Hac Oyjae IIIoB
3 MOpPETNpPOAYyKTaMH, a He maenbs. CIpaBKHS TMaeibs — I HE 3BUYAHE 3MIITyBaHHS

IHTpEeAIEHTIB, a iX TiCHE B3aeMOisl Ta mnoeqHaHHs. CroyaTKy KpEBETKHM KHUAAIOTh
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y CKOBOPIAKY 1 TUIBKM IICJS JIOJaBaHHS HaWKpamioi OJMBKOBOI OJii, BCE II€
nepeKIaaatoTh y OyJIbiOH, Y SIKOMY BapuUThCs puc. Y Maebio J0JAI0Th PABIUKIB, Midil
Ta apTUIIOKU. AJie He BCl MPOAYKTH TapMOHIHHO TOEIHYIOTHCS MIDK COO0OI0,
1 eKCIepuMeHTy4H, Tpeba OyTtu obepekHuM. OKpIM TOTO, CIPABXKHIO I1CIIAHCHKY
Maeblo TOTYIOTh Ha BYJIUII, 1 32 TPAAUIIEIO 11 MOXKYTh TOTYBAaTH T1JIbKU YOJIOBIKH.

[cnaHChKy TOPTUIIBIO HE CHIJI IUTyTaTH 3 MEKCUKAHCHKOIO. Lle 30BciM iHIIa cTpasa.
I mBuaKo npuroTyBaru ii Tex He MoxHa [31, ¢. 12].

["acmauo — e XoJI0AHMI CyTI, ISl IPUTOTYBAHHS SIKOTO MMOTPIOHO 0araTo yacy CBIKHUX
oBouiB. [Tomiopu MeNIOTH 1 10AAI0TH XJ110, IEPEIh 1 HUOYIIIO.

I 3Bu4aitHO XamMoOH. 3HaMeHMTa 10epiiichbKa IIMHKA, il 4acOM MOJal0Th 3 JUHEIO.
[IpurotyBaHHsl 1i€i CTpaBM — 3axOIUIOOYa KapTuHa. Ha cnemianbHi miacTaBIil
HAaWTOHII CKMOOYKHM IIMHKH BHUPI3AIOTHCS 3 BEJIUKOIO IIMaTKa CBUHUHHM 1 KPacuBO
BUKJIQJIalOTHCS HA BEJIMKY TaplIKy 1 IPUKPAILIAIOTHCS CKUOOUYKAaMU AUHI.

Maiixe BCl TpaJiuliIiiiHI CTpaBH ICTIAHII TOTYIOTh Ha OJMBKOBIH 0:ii. | BOHM HE HaATO
MPU3BUYAEH] 10 MOJIOYHUX MPOAYKTIB, MPAKTUYHO HE BUKOPUCTOBYIOTH MACIIO B3arali.
3aBasiku CHelisam CTpaBH Ha0yBarOTh HIKHUN BUIITYKaHUHN CMakx.
I mpu mpurotyBaHH1 naenabi HI B SKOMY pasi HE CJIiJl 3aMIHIOBAaTH IadpaH KypKyMOIO.
Inakme ne Oinbine He Oyne maenbs. Puba, MopenpoaykTh Ta Kypka — II€ OCHOBA
icnancbkux crpas. [IiH4o 3 capaunamu, axitac 3 KypKoro, 1€ BCE TPaUIIiiHI 1CTTaHChK1
CTpaBH.

A necepru B Icmanii mpUAHATO TOTyBaTh 3 S€lb, CYXO(PpPYyKTIiB 1 TOpIXIB.
HaiiznamenuTimmuii icnancbkuii necept « Uyppoc », sikuii B [criaii 1100sTh BCl, SIK TITH,
Tak 1 JOpOCHi, 1 SKHM CHMBOJI3Y€ I1CTAHChKE KOHIMTEPCHKE MHCTEITBO MOM10HO
« Tipamicy » B [tamii.

I me ogmH necept icmaHCBbKOI KyxHI — Kpem « KaTamoHist », 10 € iCITaHCHKUM
BapiaHTOM (paHIly3bKOr0 KpeM-OproJie, ajie HXKHIIIUHN 1 JIeTIHH.

Ha miBaH1 manyroTh Aapy MOps, Y HaApax KpaiHU Ha CTOJaX MepPeBakal0Th OBOYI Ta

pi3HI BUAM M’sica, a B ropax — OapaHuHa Ta 0000BI.
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[liBHi4 XapaKTepu3yeTbCAd TYHIIEM Ta PI3HOMaHITHUMU Mopenpoaykramu. llei
PETiOH Ma€ JIOCUTh CyXHMH KJIIMaT 1 6arato pidok, TOMY >KHTEIl IIbOT0 PEriOHy MaroTh
MO>KJIMBICTh BUPOIILyBaTH Oarato OBOYiB.

B Actypii rorytots (pabamy (cTpaBy 3 KBacoJii), MicuieBi cupu ta cuap. Kanrabpis
MPOTIOHY€E IHUPOKUN aCOPTHUMEHT CTPaB 3 MOPEMPOAYKTIB Ta TIPCHKUX MPOMYKTIB Ta
BUCOKOSIKICHUX MPOAYKTIB, TAKUX SIK SJIOBUUMHA, aHYOYCH Ta MOJOYHI MPOAYKTH. Pi3Hi
BUJM MOJIIOCKIB, (openi, capuH Ta CTpPaBU 3 PHUCY 31 CBDKHM JIOCOCEM (arroz
santanderino). ¥ Kpaini backiB mommpeHo € Ce30HHAa KyXHs, CBOEpPIJHA pOJAMHA,
SKa TOTY€ 3 BJACHUMH CTpPaBaMH, TAKUMH SIK MapMiTako (KapToOIUis 31 CKyMOpi€ro) Ta
yaHryppo (Montocku 3 kpabamu). OcoOJIMBO MOMYJISIPHI TPICKAa B YaCHUKOBOMY COYCI
(6akanao anp -MuI -Mu1) abo mo-06iCKaChbKy, TUTABHUKU 3 MOPCHKOTO MIYKH (KOKOTKCAC),
BEJIMUE3H1 KOTJIETH 3 SUIOBUYMHM Ha Tpwi (4yjeToHu ne Oyi) Ta cMar 3 Byrpa —
BBXXAIOTHCS OJHUMH 3 HEMepeBepIICHUX icmaHchkux cTpaB. Cepen ocoOiamBocTel
rayliciicbKOi KyXHI — KajbJeipaau, BOCBMUHIT, MOJIOYHI MPOJAYKTH Ta KOHAUTEPCHKI
BUpOOM, BapeHuil BochbMHUHIT (pulpo a feira), CBUHSYI HIDKKH 3 JIUCTSIM pilu
(lacon con grelos), puba MepnaH, TyImIKOBaHa B TJIMHIHOMY TOPIIHUKY
(merluza a la cazuela) [34, c. 8].

VY nenTpanpHii IcmaHii X0101HO, MICIIIMH CIIPaBXHS 3UMa, a JIOIIiB B3araji HeMae.
OcHoBHa TXa TYyT — CBMHMHA Ta pi3HI 0000Bi. TpanuiiifHa cTpaBa MENIKAHIIIB
IeHTpalnbHOi Icmanii — OapanmHa abo MoOJIOJIa CBMHHMHA B MOJIOII, OOCMakeHa Yy
BEITMYE3HIN Teyl.

[Tipenelicbkuil perioH BIAOMHIA CBOIM COYCOM YHJIi, COYCOM 3 TTOMIOPiB, TIEPITIO T
nuOymi.  AparoH  TNpPONOHYe€  HAaM  HECKIHYEHHY  PI3HOMaHITHICTb  CTpaB
3 [IUM 4yJOBHM COyCOM. FI0ro BHKOPUCTOBYIOTH [JIsl IPUTOTYBAHHS, HAIPUKIAM, KYPKH
(pollo al chilindron), kypinku (perdiz) abo 6apanunu (cordero). Takox dymoBa MIMHKA 3
Tepyens. Piz3HomaHITHICT 1 6araTcTBO — 1€ IBa BIIYYHHX BU3HAYCHHSI IPOCTUX, Oaratux
1 HatypanbHuX cTpaB y Jla-Pioxa ta HaBappa, rypmManu LiHYIOTh OBOYEBI COYCH Ta
rapipu. s GpykTiB Ta 3e1eH1 MICIEBI POAIOYl JOJMHU — 1€ IPOCTO pai, a crapxka,
nepelb, Oripky, YaCHUK, IEPCUKU Ta TPYILll, BUPOILIEHI TYT, KOPUCTYIOTHCS 3aCITyKEHOIO

pEnyTaIl€r CBOEKO SKICTIO.
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Karanoniss mae TicHi 3B’si3ku 3 miBAeHHO0 Dpaniiiero Ta Itamieto, Tomy ¢anTaszii
KaTaJIOHCHKHUX KyXapiB HeMae MeX. B 0OCHOBI 6ararboX OCHOBHHUX CTPaB JICKHUTh OJMH 13
YOTUPHOX COYyCiB . codpuro (SOfrito, vacHuk, muOyIIsL, TOMIIOp, MEpElh 1 3CIIeHb),
camdaitna (Samfaina, momiop, mepemp Ta 6akIaxaHu), IpoTUKH (picada, yacHUK, 3eJICHb
Ta CMa)XCHHI MHT/IJIb) Ta, HapemTi, ai-oii (alioll) 3 yacHuKoM Ta OJIMBKOBOIO OJII€I0).
[TonynsspHUM TYT € TYCTHI 1 apoMaTHUIN Cyl 3 MOpPChKOTO AusiBoia (suquet de peix),
CMaKeH1 CBHUHAYlI KOBOAcW 3 OUIOI0 KBAcoJICl0 B KHUIUIAYOMY caii (mongetes amb
botifarra), a Takox pary 3i CBHHSYOI TOJIIBKM Ta CBUHSYMX HIKOK (cap-i-pota). Jlocuts
KOHTPAaCTHOK TAaKOXK € BaJICHCIMCbKAa KyXHfA, B SKIA THUIOBO CEPEI3€MHOMOPCHKI
CTpaBu — puOy, oBouYl Ta (PYKTH — MOENHYIOTH 13 CTpaBaMM, MPUTOTOBAHMMH Ha
LentpansHomMy maTo MeceTd — TYNIKOBAaHUMH OBOYaMHU Ta TYIIKOBAHOIO
auurHOo [14, €. 39].

XapakTepHOIO pHUCOI0 KyXHI Mypcii TakoX € BHUKOPUCTAaHHS MOPENPOIYKTIB
1 Kpyn MiJ BIUIMBOM 3MIIIYBAaHHSA KYJbTYpP, CEpell ii OpPUTiHAJIBHUX CTPAaB OCOOJIUBO
IIHY€ETHCS « KAJIBJIEPO » ad0 CIeEIiabHO 3BapSHHI PHC.

Came 3 baneapchbkux OCTpOBIB MOXOJUTh HEMAJIO KyJIIHAPHUX CTPaB y BCbOMY CBITI.
[lepur 3a Bce, BapTO 3rajiaTi MailoHe3, 10 poAoM 3 MicTa MaxoH Ha ocTpoBl MeHopKa.
Ha Maitopui Bimomi « ensaimada » (0y0uku 3 Jerkoro Ticta) i koBOaca « sobrasada ».

HeBijn’eMHOIO CKIIaIOBOIO KYJBTYpH Hailii, 0€3yMOBHO, € TaCTPOHOMIsl, TOMY IO
BUBUYEHHS 1CTOPIi MEBHOI HAIlll HEMOXJIMBO 0€3 rITUOOKOr0 03HAHOMIICHHS 3 ii KyXHEIO,
MPOIIECOM MPUTOTYBaHHS 1K1, TPATUIIIMHA 3aCTiIb, SKI TIEBHUM YMHOM PO3KPUBAIOTH
MIKOCOOUCTICHI BIJHOCHMHHM MK TOKOJIHHSAMHU SIK YCTaJE€HOMY >XHUTTEBOMY VKJIaiIl
neBHoro Hapoxy. [logibHo 10 yKpaiHChKOI KyJIbTYpH, FTACTPOHOMIS € TAaKOXK BaXKIMBOIO
CKJIQJIOBOI0 KYJBTYpHU ICMAHCHKOTO HApOMy, SKa HAMOUIBII SICKpaBO BiloOpakae
HAI[IOHAJIbHI OCOOJMBOCTI I1CMIAHCHKOTO XapakTepy. ToMy HOCHIKEHHs 1CIaHOMOBHOT
raCTPOHOMIYHOI JIEKCUKH JIONIOMAarae Kpaile IMi3HaTH 1CHaHChbKy MOBY. ['acTpoHIMU sk
MpEeAMET JOCIHIKEHHSI MalOTh CBOIO I[IHHICTh B 0araTbOX HAyKOBUX Tally3siX, B TOMY
YuCJl B MENAroriii, B fKii BOHM MOXYTh OyTHM BHKOPHUCTaHI K 3aci0 HABYAaHHS Ta
BUXOBaHHS, JIIHTBOKYJIbTYPOJIOTI1, 1€ MOXKHA TPOCTEKUTH (PYHKIIOHYBaHHS racCTPOHIMIB

AK HOCIiB MIEBHOI KYJIbTYPH, B (P1JI0JIOTIi, 1€ MOKHA JOCTIAUTH XapaKTep TaCTPOHIMIB B
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PI3HUX CTUJIAX Ta kaHpax. Tox aeaani OiIble 3aIliKaBIoe BACHUX OHA 3 MAJIOBUBUCHHX
chep OHOMACTHUYHOTO MPOCTOPY-TACTPOHIMIS, SKa IOCTIMHO 3a3Ha€ JHUHAMIYHOTO
po3BuTKy. Ha cywacHoMmy erami pO3BUTKY MOBO3HABUOi HayKH 3pOCTa€ IHTEpeC
JHTBICTIB 10 KOMIUIEKCY MPOOJieM, MOB’I3aHUX 3 BUBUCHHSM THUX BJIACTUBOCTEH MOBH,
K1 BUXOJATH 32 MEXI 11 30BHIIIHBOT CTPYKTYPHO-3HAKOBOI CTOPOHH. Taki BIACTUBOCTI
3yCTPIYalOThCSA Y JIEKCUKO-CEMAaHTHUHIA cdepi MOBH, SKa MOB’si3aHa 3 HaI[lOHAIBHO-
KyJIbTYpHOIO cHenudiko0 TeBHOro Hapoxy. IlurtanHs mepekinagy KyJIbTypHO-
MapKOBAaHO1 JEKCUKU BCE 1€ 3aNMINAETHCS BIAKPUTHM. MOXXHA CKa3aTH, 1[0 MOBa €
B1JI0OpaKEHHAM KyJIbTypH OyAb-sKkoro HapoAy. Cnenundidni pucu Hapo1y 1 HOro nooyrty
B1JI0OpaKEHI B KYJIbTYPHO-MapKOBaHUX CJIOBaxX a00 B CIIOBaX-peaisix, Kl MICTITh B cOO1
iH(dopmarllito npo Kpainy, ii Tpaguuii Ta 3Buyai. [lepeknan KyJabTypHO-MapKOBaHOI
JICKCUKH, IO CKIAAY SIKOT BXOJATh TaCTPOHIMH, BUMarae BU3HAYCHHS CIIOCO0IB IXHBOTO
nepekjaay, sKi JomoMaraloTb 30epertu Ta TMepefaTd HalllOHAJIbHO-KYJbTYPHY
iH(dopmarliro neBHOI1 Hauli. Y mponeci nepekiiagy peajniii BUHUKaOTh JBa OCHOBHHUX
CKJIaJIJHUX MOMEHTH : BiJICYTHICTh YMOBI IEpeKJIaay €KBiBaJeHTa 4Yepe3 BIACYTHICTh Y
HOCIiB I1i€1 MOBU 00’€KTa, SIKUH MO3HAUYa€ peaiis Ta HeOOX1AHICTh NepeaTh He TIIbKH
CEMAHTHUKY, a ¥ HAI[lOHAJILHO-KYJIbTYpHY crenudiky. JesKki mpoayKTH XapyyBaHHS Ta
CTpaBHU 1CIIAHCHKOT KyXHI1 € KyJIbTypHO-CIICIU(pIYHUMHU, a OTXKe Tepeaada IXHiX Ha3B MpU
nepeKiaal CTaHOBUTH TieBHI TpyaHoul. [loTpeba y KOMIIJIEKCHOMY BHMBYEHHI
0COOMBOCTE TMepeKaay TacTpOHIMIB 3 ypaxyBaHHSIM iXHIX JIIHTBICTMYHUX,
KyJIbTYPOJIOTIYHUX Ta KOTHITMBHUX XapaKTEPUCTUK 3 1CMIAHCHKOI MOBU YKPaiHCHKOIO
3YMOBJIIO€ aKTyaIbHICTh HAIIIOTO TOCIIKCHHS.

Tox dhopmyBaHHSs KyJiHApIi 3arajgoMm Ta ii JUCKYpCy BiIOyBaIoCs MPOTITOM Oararbox
cToiiTh. OcoONMMBI CTpaBU TOTYBAIKCS MPU MOHACTPSAX Ta IEPKBAX, TOMY iXHI Ha3BU
MaJIi TIOXOJKEHHS MOB’si3aHe 3 Ii€ro cdeporo xkutta. Ha cydacHomy erari po3BUTKY
MOBO3HABUYO1 HAYKH 3POCTA€ 1HTEPEC JIHTBICTIB 10 KOMIUIEKCY MpOOJeM, OB’ I3aHUX 3
BUBYECHHSIM TUX BJIACTUBOCTEN MOBH, SIKI BUXOJISITh 3@ MEX1 ii 30BHIIIHBOI CTPYKTYPHO-
3HAKOBOi CTOpPOHHU. Taki BIACTHBOCTI 3yCTPIHYAIOThCA Yy JEKCUKO-CEMaHTHUHIA cdepi

MOBH, fIKa MOB’s3aHa 3 HAI[lIOHAJIBLHO-KYJIbTYPHOIO CIIeIM(1KOIO TEBHOTO HAPOY.
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BucHoBku 10 po3ainy 1

Kyninapauii  TUCKYpC  pO3TJSAAEThCS K OCOOJNMBUM  THN — BepOAIbHOTO
Ta COLIAJBHOTO JMCKYPCY, METOIO SIKOTO € JOCSTHEHHS MEBHOTO THUIY CIIJIKyBaHHS,
a caMme KyJIIHapHOTO.

Ia, Ha Hamry 1yMKy, 3aiiMae He OCTaHHE MiCIle Cepesl ACTEKTIB KyIbTYPH, OCKLILKH
BOHA € HEBIJl’€MHOIO0 YaCTUHOIO HAIIOTO MOBCSKACHHOTO JKUTTS, KA CyMPOBOJIKY€E HAC
13 yaciB MOsIBU JrOJCTBA. Pa3oM 3 PO3BUTKOM KYJIbTYpU BIIOYBA€THCSH PO3BUTOK
OKpeMHX 1I CKJIaJIOBUX. ['acCTpOHOMIUHA KyJbTypa MOCTA€ Ta (POPMYETHCS y BUIJISIL
HalllOHAJIBHUX CTPaB, 3aCTUILHUX TPAAMUIIA Ta 3BUYAIB; BOHA TAKOX 3a3HA€ 3MIH Yepe3
pPI3HOMaHITHI 30BHIIIHI YMHHUKWA (HaOmpuKiIaa, MIrpamiidHi MpolecH, BIMHU Ta
BCTAHOBJICHHSI JUIUIOMATHYHO-KYJIbTYpPHUX 3B’SI3KIB 3 IHIIUMH JEpKaBaMH, a OTKE
€THOCaMH).

VY pocnipkeHHI MOBHHUX O3HAaK KyJIIHApHOrO JUCKYPCY € YOTHPU HaWBaKIIMBIIII
KOMYHIKaTUBHI (PyHKIT : 1) mMoB’s13aHi 13 3aKPIIJICHHSIM y CBIJJOMOCTI KOMYHIKaTOpIiB
o0pa3sy xi, ii IKOCTI1, MICIIS Ta CLIOCO0Y MPUTOTYBaHHSI, a TAKOXK Cy0’€KTH A1H, OB’ s13aHi
3 IPUTOTYBAHHAM 1Ki; 2) TUPEKTHBA, a00 MOBYAIIbHHS, IKE OMUCY€E CTPYKTYPY MPOIECy
MIPUTOTYBAHHS 1K1 Ta PETYJIIOE HOTO SIKICH1, KIJTBKICHI TOIIO XapaKTePUCTUKH; 3) SIKICHO-
OLIIHHUM, IO XapaKTEpHU3y€ CYCHUIbHE CTaBJIEHHS JO MpoOlecy IMPUTOTYBAaHHS Ta
CIIO’KMBaHHS, a TAKOX (POPMY€E KYIbTYyPHI MPIOPUTETH B IILOMY ITPOILIECI.

Bepb6anbpHuii piBeHb KyJIIHApHOT 3HAKOBOI CHCTEMH aCOIIOETHCSA 3 HAa3BaMH CTPAB,
MOCyNly, IHIMUX TPOAYKTIB XapdyyBaHHSI, a TaKoX 13 (pa3aMu  ETHUKETY,
K1 CYTIPOBOJIKYIOTH Tparie3y. HeBepOabHMI piBEHb NPEICTABICHUN Y BUTIISA/II CTPAB Ta
CTpaB HaIllOHAJIHLHOI KyXHi; MPOCTOPOBI 3HAKH (MICII€ IPUTOTYBAHHS 1K1, 11 CTO)KMBAHH );
YyacoBi 3HAKU (Yac MpHUoMy iXi, ii TPUBATICTh); KyXOHHE HAUMHHA Ta 1HII apTedaKTH;
i1, 0 CyMpPOBOIKYIOTh KyJTIHAPHUNA AUCKYPC; PO3MOIIT POJIEH, SKi BU3HAYAIOTH HAOIp
000B’s3KIB 11010 TPUTOTYBAHHS 1K1 Ta CEPBIPYBAHHS CTOJY TOLIO.

YyacHukaMu KyJI1HApHOrO JUCKYpPCY MOXYTh OyTH crHokuBad aboO BIJBIJyBady,
KJIIEHT, TICTh; NEPCOHAN; Cy0’€KT, AKUU TOTy€ 1KY, YHOPSAHUKH PELENTIB, aBTOPU

KyJIHapHUX KHUT TOUIO.
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XpOHOTOIIOM KYJIIHAPHOT'O AMCKYPCY € : 4ac (XpOHOC), IpU3HAUYEHUHN JJIsl MPOLIEeCy
KyJIHAapHOTO BHUPOOHMIITBA Ta OOCITYyrOBYyBaHHS BIJBIyBauiB OYJb-IKOTO 3aKIaay
IpOMAJICHKOT0 Xap4yBaHHsI (JIeHb, BEUip, HIY, 3aJIEKHO BIJ TUIY 3aKJaiy), BiJIIOBIIA€
CTpaBaM, HaSBHUM Y PO3IOPSIKY JHS, Ta MICIO, JI¢ IPOBOIUTHCS BIAMOBIAHA podoTa 3
NpUrOTYBaHHS 1K1 Ta 0OCIyroByBaHHs BiJBiayBauiB (imanbHs, kade, pectopad, Oap
TOIIIO).

MeTor0 KymiHapHOTO AUCKYPCY € Mepeaada JOCBiAYy Ui HaBYaHHS, O3HAHOMIICHHS 3
KYJIIHApHOIO KyJbTYpPOIO Ta TPAAMIISIMU IHIIMX HAPOAIB, OI[IHKA PELENTY Ha OCHOBI
iXHPOro J0CBily, (DOPMYBaHHS XapyoOBUX yNOJ00aHb Ta XapyOBHX JIOMIHAHT
(HacTUIBHUI €THKET, MpaBuia MOBEAIHKM 3a cTojoM). OliHKa 3a3BUYyail MOB’s3aHa 3
BHUPAXXEHHSM 0COOMCTOI TYMKH 1 MOK€e OYTH CEHCOPHOIO 200 €CTETUYHOI0. XapaKTEPHOIO
PHUCOI0 AHTJIOMOBHOI PEUTUHIOBOT LLIKAJIM € OLIIHKA CMaKy CTPaBU pOAUYAMHU Ta IPY3SMHU,
OIliIHKa KOPUCHOCTI CTpaBH. [HITMMHU CIIOBaMU, METa TAaKOTO TUITY TUCKYpCY — (hopMyBaTH
LIIHHOCTI.

Ak 1 Oyab-sike TEKCTOBE IOBIJIOMJICHHS, KYyJIHApHUN TEKCT peajlizye 3arajbHy
KOMYHIKaTUBHO-TIparMaTU4Hy METY, fKa BiJoOpa)kae HaMmip aJipecaHTa BIUIMHYTH Ha
aapecara i JOCATHEHHS NEpIOKYTUBHOrO edekry. CucrteMa KOMYHIKATUBHHMX Ta
MparMaTUYHUX IIJIEd Ta YCTaHOBOK ajJipecara peati3yeThCsl IUIIXOM BUKOPUCTAHHS
CTpaTerii 1 TaKTHK, SIKI OHOBJIIOIOTHCS 3a JOMOMOTOI0 KOHKPETHUX BepOaIbHUX Ta

HeBepOaIbHUX 3aC001B.
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PO3/ILI 2
AHAJII3 JITHTBAJTbHUX OCOBJIMBOCTEN ICMAHOMOBHOT'O
KYJIHAPHOT'O JJMUCKYPCY (HA MATEPIAJII MEJAIMHAX TEKCTIB)

2.1 JlekCHMKO-CeMaHTHYHi 0C00JIMBOCTI iCHIAHOMOBHOTI0 KYJiHAPHOT0 TUCKYPCY

["acTpoHOMIUHMI TUCKYPC XapaKTePU3YEThCA CIEeHU(IYHUM Al KOXKHOI KyJIbTYpH
CIIOBHUKOBHUM 3amacoM. B pe3ynbpTaTi nepexiagad Mo>ke MaTu MpoOIeMHu 3 IepeKIagoM
IHIPEJIIEHTIB, SKIIO BOHM HE BUKOPHCTOBYIOTHCS JOCUTH YacTO B HAIIil KyJbTypi.
Hanpuknan, npobiema BHHUKAE 3 MEPEKIAJOM 3aralilbHOBXKHUBAHOTO CIIOBA TEYUBO.
Ile kmacnyHa MOMMIIKA TIepeKiagada, TOMy 110 J00pe BiIOME « MEYMBO » aHTIIHCHKOIO
MOBOIO 3BYYMTh SIK OICKBIT, a CUMBOJIIUHUNA sponge cake HacmpaBai o3Havae OICKBIT.
Tonkomi mpuroTyBaHHS TaKOXK BIUIMBAIOTh Ha TMEPeKyIa — TMepekiazad MOBHHEH
JOCTaTHbO JA0Ope 3HATU KyJIHApHI Tpaaulii 000X KpaiH g KOPEKTHOIO
nepexmnany [13, c. 19]. YV nopiBHAHHI 3 ICIIAHCHKOIO MOBOIO, TYT MOMHJIKA TaKOTO THITY
MEHIII MOXKJIMBA. AJKE iCHAHCHKOK OICKBIT mepekianaeThes sk bizcocho, manpukian
OickBiTHHI TOPT Oyne tarta de bizcocho, a meunso npocro galletas. IIpore € inmi cioBa,
AK1 Jierme crutytatu. s mpukiaxy, cioBa SOpPa B ICHAHCBKIM, sSIKe MepeKIalaeThes
K CyIl 1 SOap B aHTJINCHKIN, SIKE MEepeKIalacThesa K muno. s 3HaBIIB 000X MOB
PI3HHULS OYeBHIHA. AJle Ha NEPIIUI MO IS TOYaTKIBLIB, JJOCUTh JIETKO CUILTYTaTH
1l J1Ba CJIOBA.

VY neskux BUIIaJKax MOXHa IEPETBOPUTH JEKCUYHY OJMUIIO Ha EKBIBAJICHTHU
(kammycta, mMopkBa, 1uOyis, repollo, zanahoria, cebolla ta Garato ixmmx). HaBiTh
OJTHAKOBI ~ MOHATTS MOXYTh BHUKJIMKaTH TpynHomi 3 mnepekiaaoM. CrioBa,
K1 [IPEe/ICTAaBIICH] y CBOEMY PI3HOMAHITTI B TEKCTI, TAKOK MOKYTh BUKJIMKATH TPYIHOI,
OCKUJIbKH NIEPEKJIaAay KHUTH 1CIIAHChKUX PELEIITIB, IEPEKIAAAE JIEKCEMY KBACOJI HA TPU
pi3HI BapiaHTH . MOJIOJIy KBacOJt0, KBacOII Ta cTpyukoBy kBacoito (frijoles tiernos,
frijoles y judias verdes)

B mepexknaal gedakux penenTiB MU 0adyuMoO, IO JeAKl CTpaBU MICTSTh TaKui

IHTPEJIIEHT, K « COJIOAKA KapToIust ». L{g nekcema mae Ba €KBIBAJICHTU B YKPaTHCHKIN
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MOBI : « OaTaT » Ta « CONO0JKa KapToIuis ». | nepekyagad Moxe BUKOPUCTOBYBaTH 00H/1Ba
BapiaHTH.

AGo, HanpukIaa, MU 6aYMMO 1HIIUN BapiaHT MEPEKIIaly TaKoi 3BUYANHOI CTpaBH,
SIK sg€4Hsa . owuleT, 30ura seuns, seunas — tortilla, huevos revueltos batidos, huevos
revueltos [23, c. 3].

Hanpuknan, sKmo jgrofuHa, sKa HE Mae€ YSABIEHHS MPO TOHKOII (hpaHIy3bKUX
neceprTiB, 0auuTh tarta — Topt, noAiOHUM 10 « 6€3€ », TO, MBUIIIIE 32 BCE, 1€ IEPEKIIACTH
OyKBaJbHO, L0 BHUKJIMYE HEMOPO3YyMiHHS, OCKIIBKM BOHHM MalOTh BJIAacHy Ha3BY
merengue. [cnaHoMOBHA KyXHS € IPOJyKTOM 0araToBIKOBOI CIIaIIMHU HapoAay. [cnaHi
ONKCYIOTh CHPOBUHY, CHOCOOM BHUPOIIYBAHHS OBOYIB Ta M’sica, KyJIHapHI MPOLECH,
TEXHOJIOT1i 00CIyroByBaHHS MPOAYKTIB XapuyBaHHs Toulo. Kinbka HOMiHAI MaroTh
HalllOHAJIBHUN XapaKTep 1 CHUMBOJII3YIOTh BHUHATKOBI TEXHOJIOTIi NPUrOTYBAHHS Ta
cnoxkuBaHHs. OJHIEI0 3 XapakTEPUCTHK 1CHAHChKOI MOBHM € 1ii 0ararcrBo B
racTpOHOMIYHOMY IUTaH1 : B ICMAHCBKIA MOBI ICHYE€ TEPMIH ISl KOXKHOI'O IPOILIECY
MPUTOTYBaHHS 1K1, TOA1 K CIIOBHUKOBHI 3amac yKpaiHCbKO1 MOBH B IIbOMY CEHC1 JIOCUTh
OOMEKEHHU.

Hamnpukmnan, Bi3bMeMO BiIoOMHI Hamii, Taky sk «compota ». Ilepexnamau moxke
3poOUTH MOAIOHY TOMUJIKY, SIKY MU 3raJyBaJld BUIIE, KOJIM HUIIJIa MOBA MPO MOPIBHIHHS
NepeKsIay ClioBa « MEYMBO » 3 AHIJIHACBKOT MOBH. Bigome Ham CIOBO « KOMIIOT »
MPUIIILIO 10 POCIHCHKOT MOBH, a MOTiM 1 10 Hamoi, y XVIII cTomiTTi, Bif dhpaHIry3bKOT0O
« KoMnoT ». KoMnot cTaB TpaguiiiiHuM COJI0IKUM (PYKTOBUM HAIMOEM, KU TOTYIOTh
y Cximniit €Bpomi ta Pocii. B Icnanii Tepmin « compota » o3nauae QppykToBe mrope.
OCK1JIbKY iICIAaHChKA KYXHS € OCHOBOIIOJIOXKHIUKOM KYJIIHAPHOT « MOJIU », CEpe]l OCTaHHIX
TGHJICHIIIH B KyJdiHapli TepMiH « COMPOta » CTaB TMOBHOIIHHUM J€CEPTOM
Ha OCHOBI (PpykTOBOTO cmpomy abo mgecepTHoro mycy. Tomy HEOOXITHO PO3PI3HATH
1 JBa MOHATTS [23, c. 34].

OcoOnuBy yBary TakOoX CJiJ] NPUAUIMTH TOPYLIEHHSM JIEKCUYHHX HOPM.
Sk MM BXXK€ TOBOPHIIM, PELENTH XapaKTEePU3YIOThCS CBOEI0 CTUCTICTIO. JIaKOHIUHICTH
pelenTy TakoXX MOKHa MOPYIIUTH KPAaCHOMOBHHM OIMCOM MPHUTOTYBAaHHS CTPaBH

bpazamu [5] : « Posziepitime oyxosky do 180 epadycie — Yeimknimos 0yxoseKy 3a30ane2io,
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wo6 memnepamypa oocsiena 180 ° C » vs. « Precalienta el horno a 180 grados. —
Encienda el horno de antemano para quela temperatura alcance los 180 ° C ».
Ile peuenns moxHa mepenatu Tak : « Posirpiiite myxoBky no 180 °© C ». Ille onun
HEBJIaJINi MPUKIIAJ MepeKIaay penenty : « OYuCTITh KapTOILUTIO, OPIKTE ii HA YOTHPHU
YACTUHU 1 MEPEKJIadiTh y KacTpPyJiO0 3 KHUII SYEHOIO MiACOJIEHOI0 BOoJor0. Jlyisi 1boro
BIJIBapiTh Hapi3aHy OUYMIIEHY KapPTOILTIO B MIJCOJICHIM BOJII /10 ii ITOBHOI TOTOBHOCTI » —
Pelar una calabaza, rallarla y ponerla en una cacerola con agua hervida con sal. : para
hacer esto, hierva las papas peladas en rodajas en agua con sal hasta que estén
completamente cocidas.

Orxe, MO0 HE YCKIAIHUTH PEUCHHS, MepeKiIagady MOXKE IOCTaBUTU JIESIKY
iH(popMarlio B IyKKH [S] | « 3aMOPO3UTH MOTYHUIIO HA HACTYIHUM Yac MPUTOTYBAHHS
(« sKmoO XoYeTre, MOXHA BUKOPUCTOBYBaTM CBiKy » ) — « Congele
las fresas para la préxima coccion (« si lo desea, puede usar frescas ») ab6o po3outu
JIOBI'€ PEUCHHSI Ha K1JIbKa KOPOTKHUX : « PO3TOMITh IIIOKOJIA]T y HEBEJIUKIN MUCIII, JJO/1aiTe
YaCTOYKM amnejdbCUHA, BIAKIAAITh, a TOTIM npuroryite KartamoHChKHI Kpem ».
Mu noainsgeMo 11e peyeHHs Ha JBa KOPOTKHUX CJIOBA : « PO3TOMHUTH IIOKOJIAJ B MUCKY
J0IalTe YaCTOYKU arleIbCHHA » 1 « MPUTOTYHTE KaTaJIOHCHKUN KpeM », TOMY IO € JIBa
a0COJIFOTHO PI3HUX €TaIM MPUTOTYBaHHSI 3 PI3HUMHU 1HTPEIIEHTaMHU | Y TIEPIIIOMY PEUCHHI
BOHH CTOCYIOTHCSI IIOKOJIAAy, a B IPyrOMY — MIPUTOTYBAHHS KPEM.

Hocutb 4acTo nepeksaaaul, JOTPUMYIOUYHUCH CTHUIIIO OpHUTIHAITY
a00 Hamararo4uch rpaMOTHO MEPEKIACTH, 3a0yBalOTh MPO CTHJIICTHYHI OCOOIMBOCTI
penenTis : « Utilice el modo grill en su horno ». ¥ Hac € pi3Hi Mozl 1yXOBOK, TOMY B
[IbOMY BUITJIKy MU Ma€MO PEKUMHU PO3MIIICHHS B IHIIOMY TIOPANIKY. — BukopuctoByiiTe
pPEXUM TPWIb y Balliil TyXoBIi. Y BCIX Hac € pi3HI MOJAENI AYyXOBOK, TOMY B IIbOMY
BUIIAJIKy PEKUMHU MOXKHA PO3TAIIyBaTH B 1HIIOMY MOPSAKY. B HacTymHOMy mpuKiani,
ciig OyTu ayxke OOepekKHUM 13 MEpPEeXOJOM Ha PO3MOBHHMHN CTWIIb, SIKMM Yacom
HEMOJXXJINBO BUIIPABAATH . HAIMPUKIIAJ, HAMMCABINNA « 3aJUIIKA OBOYEBOI CyMiIlm Ta
XpycTKuii 0ekoH ». [loeqHaHHS « MPUKPACUTH 3IMIIKAMH » 3BYYUTH HEJOPEYHO IS
penenTiB. 3’ ABISETbCS HEANETUTHA 17esl, IKa HEHAPOKOM aCOIIIOETHCS 13 CUMBOJIYHUM

« 001710M ». Bapro nepeaaru nepiiry 4aCTUHY peueHHS HacTymHe : « [I[pukpacbTe BEpXHIO
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YaCTHHY PEIITOK POCIMHHUX iHrpeaieHTiB » — Adorne la parte superior con el resto de
los ingredientes a base de hierbas. [15] CnoBocronyueHHsI « KapTOIUIS CEPEIHBOTO
pPO3MIpy » B YKPATHCHKIM MOB1 HE BXKMBAETHCSI, TOMY 11 CJIIJT IEPEKIACTH TaK : « 3 PiOHO
Hapi3aHoi cepeTHbOT BEIMUUHU KapTorut » [51].

HeTtouHicTh y MEHIO MOXE MaTH KyJIbTypHUH xapaktep. lle Toit Bumamok, koiu B
pecTopaHu, 1Mo 00CTYTrOBYIOTh MIEBHY TEPUTOPIIO, MOAAIOTHCSA CTPABH 3 IHIIIOTO PETiOHY
a0o cTpaBu, MpUIyMaHi CAMUMH KyXapsMH, 1[0 MOKE BBECTH B OMaHy JIOAUHY, 3HAlOMY
3 KyasTypoto [10, c. 8]. Ile Moke BUHUKHYTH Yepe3 He3HAHHs MePeKIajadeM OMMCaHol
HUM cTpaBu. He3HaHHS IHIpENI€HTIB TaKOXX MOXE CHPUYMHUTH NOMHIKH. Tak camo
MOXYTh BUHUKHYTH HETIOPO3YMIHHS, KOJIM 3aMOBHHK 4YeKae, HANpPHUKIA], Ha Mmitades
grandes de patatas — « BedHKi TIOJOBUHKM KapTOIUTL », 1 BOHH NPHHOCSITH HOMY
KapTOIUIIHY WIKIPKY : KapTOILTIO, PO3pi3aHy Ha IMOJIOBUHKU 0e3 M’sikoti [12, c¢. §].
A00, HanpUKJIIa, TicTh Oy/Ie YeKaTH « OBOUI HAa TPUIIi 3 TEPTUM napMe3aHoM (verduras a
la plancha con parmesano rallado) », a BoHu mpuBe3yTh « CMakKeHI OBOYI 3 TEPTUM
TBEpAUM CHPOM » OyAb-SKOrO COpPTY IHIIOTO BHUPOOHMKA (TOJIAHACHKOIO UM
pocCiiicbKOTO, Hanpukiam). Tox, BapTo OyTH 00EpPEKHUM 13 3aMOBJICHHSIM, HABITh SKIIO
BU Ha BIJTIOYMHKY B PECTOpaHI.

Cxo031 ciioBa B pI3HUX MOXKYTh MaTH pi3HE 3HaUYeHHA. ToMy mpu mepekiaal Tpeda
OyTH JyXe YYBOKHHMM 1 TIEPEBIPATH 3HAUCHHSA, HE OOATHCS KOHCYJIbTYYBAaTHCS 31

CJIOBHHUKOM.

2.2 ®pa3eo0s10rivyHUI MOTEHiaJd iICMAHOMOBHOI0 KYJiHAPHOI0 JUCKYPCY

VY cknaaHiii MOBHINM CUCTEMI iCHye Hallp MapKepiB, SIKi € HOCISIMU Ta JpKeperaamMu
HAI[IOHABHOT Ta KyJbTYpHOi 1HGopMamii Ta HAWUOUIBII YITKO BigOOpaKkaroOTh
HaIllOHAJBHY Ta KyJIbTypHY crienudiky mroaeid. OcoOnMuBy poib y i CUCTEMI Bimirpae
(pa3eonoriYHui CKJIaJl MOBH, OCKIJIBKH CBITOIJISIL €THOCY BTIJIEHUH Y 00pa3HOMY CKJIal
Horo oguHub. AHami3 (ppa3eosori3MiB J03BOJISIE€ JOMOBHUTH MOBHY KapTHUHY CBITY

IIEBHOI HAI[lOHAJILHOI CIIILHOTH.
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Sk Mu 3HAEMO, XapuyBaHHS € HAMBAXKIIUBIIIOK CKIIAJOBOIO KYJILTYPH HAPO/IIB CBITY.
Ile ocHOBa JIFOJACHKOTO JKUTTSA. 3HAYHA YaCTHUHA CBITOTJISANY Ta JIFOJCHKOI JISUIBHOCTI
OyIyeTbCcsl caMe€ HABKOJO 1XKi. 3BUYAaHO, MOTHB 1Ki BiOMBaeThca y (pa3eosiorii.
®dpazeosiori3Mu, B AKX 3raayeThCsl DKa, MPUCYTHI B Oyab-sKiii MOBI, iCTAaHChKA HE €
BUKJTIOUEHHSIM.

Kyninapha nexcuka 0y/1b-K0i MOBU XapaKTePU3Y€EThCS HAI[IOHAJIBHOIO CIEIH(IKOIO.
Horo anai3 jonoMarae OTpUMATH IiHHY iHYOPMAITiFO I PEKOHCTPYKIIii Ta PO3yMiHHS
MOBHOI KapTHUHHM CBITY HOCIIB BIANOBIAHUMX MOB. KyrliHapHMil KO HallOHAJIbHOI
KyJIbTYypH, SIKAA MOXHa pO3MVIAAaTH SK 3aci0 HallOHAJIbHOI 1IeHTH(IKALli Ta
caMolIeHTudiKaIri.

OpHi€l0 3 LEHTpalIbHUX MparMaTUYHUX KaTeropi KyJiHApDHUX TEKCTIB, SK 1
OyJlb-SIKOTO 1HIIOTO TEKCTY, € IHTEHI[IOHAJIbHICTh, TOOTO HaMIp aBTOpa MoiH(pOpMyBaTH
YyrTaya Ta MepelaTd OCHOBHE MOBIIOMJICHHA (AOCATTH MeTH). Y TMepekianax Oynu
PO3MJISTHYTI KpUTEpii BIAMOBIIHOCTI Ta TMparMaTUYHUN TMOTEHIa], aHalli3 SKOro
MIPOBOJUTHLCA y POOOTI Ta JOJATKaAX : y JEAKUX IMepeKiaaax Il KpUTepii 4aCTKOBO OyJIH
BUKOHAHI, aje IMepeKyiagady 3MIr IepefaTd HaMipyd aBTOpa, HE3BaKAar4yu Ha JesiKi
MOMWIKH MEePEeKIIaly BapTO BPaXOBYBaTH 1HUBIIyaIbHICTh ABTOPCHKOT'O CTUJIIO, SIBHI Ta
HEsSBHI HaMIpu TBOPI OPHUTIHANY, IIparMaTudHi MOMEHTH TOII0.OCKUIbKUA OIHIEIO 3
GyHKIIIH perenTa € eCTeTUYHUHN BIUTUB, MEPEKIIaady MOBUHEH 3BEPHYTHUCS JI0 ayIUTOPIi
Ta YYaCHHUKIB KyJIiHapii.

OcobOnuBa yBara Oyna MNpuUIEHA ICMAHCHKIA TaCTPOHOMIYHIA KyJIbTypl Ta ii
BYKJIMBOCTI Ta MICITIO Y CBITOBIM TaCTPOHOMIYHIH CHCTEMI.

OCHOBHUM €JIEMEHTOM TaCTPOHOMIYHOTO JUCKYpPCYy € TEKCTH TacTPOHOMIYHOTO
HaAMpsIMKY — pelenTd 4Yd iHmI (GOpMH TaCTPOHOMIYHOTO >KaHpPY (MEHIO, BeO-caiiTw,
nopaju, 1oy, KyJiiHapHi Ojgoru Toio). Penent — 1e 4iTKuil alrOpuT™M NpUTOTYBaHHS,
KyJI1HapH1 IOpaJy — 1i€ BIIACHUM JTOCBIJ KyXaps B KyJiHapii; BeO-caliTH, 110y, KyJIIHapHI
0JI0orM — 1€ ay110BI3yaJIbHUM CIIOCIO MPEICTaBIECHHS KYJ1HApHOTO PELEnTy.

OcoOaMBOCTI  HALIOHAJIBHOI  TaCTPOHOMIYHOI  KYyJbTypH HAHOUIbII  IOBHO
BiIoOpaxkeH1 y (pazeonorii. Sk 3aznauae K. B. CmupHoBa @ « BixuBaHHS ikl fK

KyJbTYPHOI'O SIBHILA NPU3BOJUTH 1O HEOOXIAHOCTI LIHHICHOTO PO3YMIHHS CBITY 3a
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nornomoror Metadopu abo dpaszeosorii ». 3aBASKH CBOIN JTAKOHIYHOCTI Ta OOPa3HOCTI
BOHHM MalOTh BEJIMKE KOMYHIKaTMBHE 3Ha4ueHHsS. BogHoYac po3ymiHHS OCOOJHMBOCTEH
HaIllOHAJBHOI KYJBTYPH, ICTOPIi Ta MEHTAJIITETY, BIHOOPAKEHUX Y HUX, BUKIIUKAE TTEBHI
TPYAHOIII JIJIE HOCIiB 1HIITUX MOB.

3aranpHe 3HAYECHHS OUTBIIOCTI (pa3eoiori3MiB HEMOKIIMBO 3pO3yMITH Ha OCHOBI
3HAUYCHb OKPEMHX KOMIIOHEHTIB, TOOTO BOHM imiomarwuni. . Menex 3a3Hayae,
10 MO3UTUBHE YU HETaTUBHE CIIPUMHATTS 00pa3y 1K1 (POPMY€ETHCA Y JIIOJIUHU Yepe3 MEBH1
KOHIIENTyallbHI OCOOJIMBOCTI, SIKI € OCHOBHUMH sl (hOopMyBaHHSI MeTadOPUYHOTO
3HaUYCHHA. MU BHIUIAEMO TIEBHY KOHIIENTYaJlbHY O3HAKy y MPOAYKTI 32 JOTIOMOTOIO
HAIlIOTO PalllOHAILHOTO YU YYTTEBOrO JOCBIAY : (hopMy, KOJIip, 3amax, KOHCUCTEHIIIIO,
LIHHICTh MPOAYKTY, OCOOUCTI ynogo0anHs Tomo [21].

Pan. Tak, xi110, sSIK OJUH 13 )KUTTE€JAHHUX TPOAYKTIB 3 JaBHIX-IaBEH MOCI/IaB YlJIbHE
Micle y chepl xapuyBaHHs, L0 Bi10OPA3UIOCh Y cucTeMI (ppazeosiorii : XJiid K CUMBOJI
xutTsa. (Hacer una mueca como si el pan comiera uno de los pollos) Kpim Toro, xii6
CIPUIMAOTh K MPOTOTHUIT Xap4yyBaHHs (Pan y Circo), sik Bunaropoxy (el arte que buscan
el pan), (ser un pan duro) Baxxki yMOBH Ipalli, BXXHBaHHS CHMBOJIIKH XJ110a y 010miiHOMY
kouTekcTi (piedras alguien en lugar de dar pan) [20].

B Vkpaini, sik 1 B 6ararbox IHIIUX KpaiHax, XJi0 OTpUMaB CUMBOJIYHE 3HAYCHHS,
CTaB CUMBOJIOM J0OpOOYTY, TOCTUHHOCT1, XJ1100COJIHCTBA, 3/I0POB’sI Ta 6araTcTpa, 4oroch
yKpal MmoTpiOHOTO Ta HEOOXIAHOTO Yy KHUTTI JOAWHUA. HapomHi ysBIEHHS TIPO
MaTepiaiabHi CTaTKH a00 CKPyTy 00OB’SI3KOBO MOB’sI3yBajucCh 13 xii6om; (XKutu cobi ta
XJ110 KyBaTH — BECTH HOPMaJIbHUI, MaTepiabHO 3a0€3MeUeHni CriociO KUTTS)

Sxmo a”amizyBaTH BUKOPUCTAHHSA TJIIOTOHIYHOTO KOMIIOHEHTa « X0 » B
YKpaiHCBhKUX (hpa3eosiorizaMax, TO MOKHA MOOAYHTH, 110 HOTO YaCcTO BKUBAIOTh PA30OM 3
ciuto. 3a3Buyai 111 PpazeosoriaMu 03Ha4al0Th TOCTUHHICTh, TOBAPHUILYBaHHS, JPYXKHI
cTocyHku. Hampukiajn : AUIMTHCS OCTAHHIM IIIMAaTKOM XJ10a — BUSIBJISITH CIIBYYTTS,
T0OpOTY, JIIOASHICTh Y CTABJIEHHI 10 KOTOCh

VY icmaHChKil MOBI € MOBHUI aHajor (paseonorizmy xiib Ta (i) ciiab.! — Sal y pan,
AJle BOHM MarOTh 30BCIM Pi3HE 3HAYEHHS Ta crnocid BkuBaHHs. Tak, y HIMEIbKIA MOBI

« Salt and Bread » — cumBoI mpocToi, 310poBOT Tki, @ B yKpaiHChKil « XJ1i0 Ta (i) CiIb ».
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Cepen mpsiHOIIIB y 1CTIAHCHKIMA MOB1 HalYacTiIie y ¢ppa3eosiorizaMax BXKHUBAETHCS JIEKCeMa
« pimiento » ans MO3HAYEHHS JaJeKOi BIJCTaHI 4epe3 Te, IO Tepelb MPUBE3CHUI
spaneky (alguien debe quedarse donde crece la pimienta), roctpotu cmaky (pimienta
tienen en la parte trasera). [20] ¥ craponaBHi yacu IPSTHOIII HAAXOIWIN 10 €BPOIH 3i
Cxony. llinyBamucsi BOHM Jy»K€ BHUCOKO. 3a (YHT MYCKAaTHHX TOpIXiB, HANpHUKIa,
JaBaJId TPbOX-YOTUPHOX OBElb a00 KOpoBy. /1o 1IbOro nepioay HaJIeKUTh BUHUKHEHHS
(paHIy3bKOi MPUKA3KU « JIOPOro SIK MEpelb » OCKUIbKM NMepelb LIHYBaBCs B TOM Yac
OyKBaJIbHO Ha Bary 30JI0Ta, a TO 1 BuIle. Ha3Ba i€l NpsiHOLI 3yCTPIYa€eThCA B LIIIOMY
psaai (paseosoriuHUX OXMHUIL . €SO es pimienta fuerte! — me Bxe 3aHaaTo!;
i Te apresuras donde crece la pimienta! — 3adupaiics 3Bincu 10 yopta B 3you! OcranHi
nBa (hpazeosori3Mu MICTATh HATSAK HA Te, IO Nepelb TPUBO3WIM 3 AyXKE JAIEKUX KpaiH.
B ykpaiHchkiil (pazeonorii KOMOOHEHT « TEpelb » MOXE BUKOPUCTOBYBATHUCS SIK
XapakTepucTuka JoauHu. Hanpukmnan | « 3 mepueM (3 MEpUUKOM) », TOOTO TyKe
3anajibHUM, Tapsudid, TOCcTpuil Ha s3uK. [lopiBHIOIOUM HAABHICTH (pa3eoiori3MiB 31
CIIOBOM « pPimiento » B yKpalHCBKil Ta iCIAHCHKiii MOBax, iCIIaHChbKA HE IMace 3ajHiX.
MoskHa TaK0X HaBECTH TaKi MPUKIaaH K « ROjo como pimiento — se le puso rojo como
pimiento », que es locucion adverbial (claro, que aqui se dice méas de paprica, que para
ucranianos no es tipico, pero es el componente lingucultural de los espafioles);
otro ejemplo es cuando decimos sobre alguien, se puede decir me importa un pimiento,
que significa que algu no importa nada.

B icmaHcekii MOBI HE MO’KHA CKa3aTH, IO NHBO € OCOOJHMBHUM HAaIllOHAJILHO-
cnenu@iuHUM HAToEM, MPOTE € YMMalio (Hpa3eosOTiYHUX OJUHUIIb, O CKIIATy SKHX
BXOJUTh IMEHHHUK Cerveza, IEBHOI HaIllOHAJbHOI CBOEPITHOCTI, W UM IOSCHIOETHCS
BEJIMKA KIUIBKICTh (hpa3eoiori3MiB 3 KOMIIOHEHTOM cerveza, Hampukiana . hacer cerveza
espesa con alguien — mpusiTeqIOBaTH, BOAUTHCS, MaTH crpaBu; COMO vender cerveza
agria — HamMararucs mo30yTHUCs, 3IUXaTUCs; CONSigue Cerveza — 3amponacTUTHCA.

Tuerca (yicoBuit ropix (mimuHa)). [lmoam mimuHU 371aBHA BBAXaIUCS CHUMBOJIOM
KUTTS, OKATTEBOI CWIM W POAIOYOCTI.  3apociii  JIIIMHH  BBAXKAKOTHCS
(B HApOHUX MOBIP’SIX) MICIIEM, JI€ HAPOJKYIOThCA AiTH. [IpoTe Takok MOKe MaTH 1HIIE

sHaueHHs. Hanpukian, ¢ppaseonorizm Apretar las tuercas — que significa presionar a una
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persona para que haga algo o actue de determinada manera, tratandola con severidad o
rigor, ykpaiHCbKMM aHAJIOTOM MOJKEe OyTH PO3IICBEIUTH, HATUCHYTH Ha KOTOCh.

Patata. Ilepuri cnpoOu BBeICHHS KapTOIUTl B TOJIBOBY (TOPOJHIO) KyJIbTYpY. I 11e
Oynmo He mpocto. Ili3Himie KapTomis CcTa€ ONHIEID 3 TPOBIAHUX KYJBTYP
B CUTCBKOMY TOCIIOJIApCTBI. 7€Ner una papa en una media — XoauTH B ApaHUX TAaHIOXAX;
ver crecer las patatas desde abajo — nexxaru B morwti [19].

Esparragos (cmapska). Criapka € OJHi€r0 3 HalJaBHIIINX OBOYEBHX KyJIbTyp. BoHa
BIJIHOCUTBCSA 10 PAaHHIX OBOYIB 1 MICTUTh BEJIUKY KUIBKICTh BiTaMiHy C. ¥V 1)Ky BXKUBaIOTh
MOJIOAl, COKOBHTI 3eJieHI maroHd. JIoOBKHWHA MOJIOJMX TMAaroHiB 1 JArjia
B OCHOBY YTBOpEHHsI (ppa3eosiori3MiB 3 IIMM TaCTPOHOMIYHUM KOMIIOHEHTOM : puede
comer los esparragos transversalmente (mocmiBHO @ iCTH CHapKy [MOIEpEK.)
®dpazeoioriaM Mae 3HaUeHHS : 1) MaTH JIy’)Ke BEJIMKUH poT; 2) OyTH XxBajabkoMm [9].

Mantequilla (macno). ®paseonorizm mantequilla en la cabeza (maTu mip’suko Ha
Juii. MaTtu CyMHIBHY pemyTallil0) — 3HaXOAUTh CBO€ MosicHeHs. CesTHKY Maju 3BHYai
HOCUTH Ha PUHOK Macjo Ha MPOJaXK B KOIIMKY Ha rojioBl. Tak BUHUKIO MPUCIIB’S !
si tiene mantequilla en la cabeza, no debe exponerse al sol, ckopodyena popma sikoro
cTaja BXKMBATUCS CAMOCTIIHO.

Alcaravea (xkmuH). KMUH He TiIBKH MPSAHICTH, KMHH OyB HEOOXIIHUN TaKOXK JIs
NPUTOTYyBaHHs TMBAa. | CHOrOJIHI KMHH OXO4Y€ BUKOPUCTOBYETHCS SK MPHUIpPaBa
710 PI3HUX CTPaB.

Manzana (s61yko). SI6myko — BIZOMHH CHMBOJI yCi€l CBITOBOI KYJbTYPH.
3 JaBHIX YaciB BOHO CHUMBOJII3YyBaJIO POIIOYICTH, JIOOOB 1 mi3HaHHA. He oMuHyB 11e#t
CUMBOJI 1 (Ppazeoioriio.

[TocTitine BuKOprCcTaHHs 00pasy s0ayKa B Midax 1 Ka3kax (HapOgHUX, JTITePaTypHHUX,
aBTOPCHKHUX) 1 XyIOXKHIX TBOpax He BUMaAKOBE. Lleit cumBoI, 1110 Hi/1e CBOIM KOPIHHSAM B
ICTOpII0O Hapoay, HANOBHEHMH TIMOOKUM (IIOCOPCHKAM 1 JIIOJACHKUM CEHCOM,
B1JI00pakae CBITOTIIA 1 KyJIbTYPY Hapoay, oro myapicte. He BunagkoBo o0pa3s sa0ayka
30epiraeTbCcsi B HAPOJHUX TPAAULIAX, KYJIbTYpl i CbOTOJHI. S0IyKO qy’Ke BAAJTIO 1 TOUHO

« 3’IBUJIOCS » B ICIIAHCHKUX Ta YKPaiHCbKUX (hpa3eosoriyHuX oauHULAX. « Una manzana
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podrida da diez manzanas podridas » — Bii 0THOTO THHJIOIO S0JyKa YBECh Bi3 3THHE;
« 1 50JTyKy HiJIie BIACTH » — JIyXke 0araTo Jo/eH.

Sal. Cimp 3aiiMmae 0cCOOJMBO BaKJIMBE Micle cepen crelii. Ppaseosorizmu
13 MM KOMIIOHCHTOM 3arajioM HeraTuBHO KoHoToBaHi [20]. B ykpaiHchKiit
bpazeonoriudiii cuctemi 30epernucs AaBHI Mi(oJOTIYHI  ySBICHHS TIPO  Cljlb
Ta TaKOX, 3araJioM, MalOTh HETAaTUBHY KOHOTAIIIIO  « CLib MOoOi 8 0ui » — BXKHUBAIOTH SIK
ycTaneHy (opMmyiy 3acTepekeHHs Bl 3ypoueHHs; « Cine mobi na A3ux » — Oaxaru
KOMYCh HEBJayl, BChOIO IMOraHOro, MPOKJIMHATH KOrochb. B 1CHaHCBKIA MOBI CIOBO
« ClTb » TaKOX MUPOKO mumupeHe. Hampukinan, € Bupas « Tener poca sal en
la mollera », 0 « ponerle a uno sal en la mollera significan », BianoBigHo, OyTH HE TyXKe
po3yMHUM, a00 He OyTH KMITJIMBHUM, « He MaTH Kjienkd ». La mollera ne waiiBuma
JacTUHA Yeperia TOJIOBH, 10 MeTadhOPUIHO TAKOXK 03HAYAE PO3YM.

Leche. Monoko — cuMBOJI KpacH 1 310poB’s . una chica como la leche y la sangre
mirada — giBYMHA — KPOB 3 MOJIOKOM (Ma€ KBITYYHi, 3I0POBUI BUIIISA). 3arajioM CJIOBO
leche mae mo3uTuBHE cTHIicTHYHE 3a0apBiacHH. 3riiaHo i3 ganumu la RAE, 'ser la leche’
Oo3Ha4ya€e OYTH EKCTpAaOpAWHAPHUM, HAJ3BHYAWHUM, aje MoOKe OyTH HaA3BUYANHHO
XopoiuM, abo K HaJA3BUUYAWHO MOTaHUM, MPOTE HE BapToO 3a0yBaTH, MO capka3M — 1
00roBOPIOBATH TE UM MEBHA PiU € CAPKACTUYHOIO UM HI — II€ T€, B YOMY ICTIaHIll HE MacyTh
3aaHiX. Hanmpuknan, y BUCIIOB1 “este tio es la leche” Ta “tio es la leche” koHOTaIIis MOXKeE
OyTHU MMO3UTHBHA, a00 HETaTUBHA. A OT 3pO3YMITH KU HACTIPAB/1 BIATIHOK BiH Ma€, J1a€
3MOTY JIIe KOHTeKCT. [49]

Kucni, roctpi Ta Tipki NPOAYKTH YM CTPaBH BUKIMKAIOTh HETAaTHBHI acolfiaiii, Ha
BIJIMIHY BIiJI MOXHBHHX YH COJOJKHX, SIKI BHSABJISIIOTH TEHACHINIO JO ITO3UTHUBHOI
KoHoTari. [IpoaykTu xapuyBaHHs, K1 Oyu BiIOMI 3/1aBHA 1 TOCTYIHI KOxHOMY ( XJT10,
CiJIb, siilie, CYIT ) OTOTOKHIOIOTHCS 13 YMMOCh Oy aeHHMM ( caida en la sopa ), He3nauHuM,
a TPOXYKTH OIIbII BUTOHYEHI ( Macio, MUPIT, CMETaHa ) CHUMBOJI3YIOTH COOOO
MaTepiabHui 100po0yT ( sk cup B Macii ) [12] (Jonmatok B).

OTxe, IOCHIIKEHHS €TUMOJIOrii (hpa3eosori3aMiB JAONOMAraroTh 3aHYpUTUCS B

ICTOpPII0 HApOAy, MI3HATUCSA NPO Tpaguuli, MOoOyT Ta 3BHYAl JIOAEH IHIIMX KpaiH.
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A 11e, B CBOIO 4epry, J03BOJISE Kpallle 3p03yMITH OCOOIMBOCTI MEHTANITETY Ta CHpPHUSIE

MOTTUOJICHHIO KYJIbTYPHUX 3B’ S3KIB.

2.3 CTUJIiCTHYHI 0c00JMBOCTI iCIAHOMOBHUX KYJJiHAPHUX MeIiliHMX TEKCTiB

OO6iacTh TaCTPOHOMIT Yepe3 CBOE MICIIE B JKUTTI JIFOAUHHA (POPMYETHCS 11T BIUTMBOM
KyJIbTYPHHX, COLIAJIBHUX, €CTETUYHHX, EKOHOMIYHMX Ta AHTPONOJIOTTYHUX (DaKTOpIB.
Byayun 4acTUHOIO TacTpPOHOMIi, KOMIOHEHTH-TYPMaHH JAa0Th (Ppa3eosiorii NOTEeHIIA
JUIsl KOHUENTyalli3amnii pi3HuX cep KUTTS CyCIUIbCTBA, HABITh HACTIIBKUA BIAIAJIEHUX
Bl KyXHI, SIK TOJITUKA, €KOHOMiKa, (piHAHCH, CIOPT, MEAMIIMHA, FOPUCIPYACHIIS.
Sk came JOCHIIHUKM peani3yloTh CBIM MOTEHLIad y MOJITHYHOMY KOHTEKCTI,
MU PO3TJISIHEMO Y HAIIOMY JTOCJI/I)KEHHI Ha MPUKJIaAl MEAIIHUX TEKCTIB.

KoxHa MOBa — 1€ NEBHUH KO/, IPEACTaBICHUI HOPMAMHU JIITEPATYPHOI MOBH, 3HAHHSI
SKUX JO03BOJISIE KOMYHIKaTopaM TepeaaBaTH Ta OTpUMYBATH iHpopMaIlito. 3araibHUAN
KOJI MOBH MICTUThH IMIJIKOAH, (PYHKITIOHAJILHI CTHJI1, SIKI € BapiaHTaMH 3arajilbHOi MOBHOI1
cuctemu [45, c. 30]. dyHKIIOHATLHUM MOBHHH CTWUJIb — II€ BHUJ JITEpaTypHOI MOBH,
o0 00CIyroBye TMeBHY cdepy CYCHUIbHOI MiSILHOCTI MOBIIB 1, OT)KE€, Ma€ CBOi
0COOIMBOCT1 BUIIJICHHS Ta BUKOPUCTAHHS JIEKCUYHUX, TPAaMaTUYHUX, (Ppa3eoOTIuHUX
Ta 1HIIUX MOBHHUX 3aco0iB. DyHKIIOHYBaHHS MOBM Ta BCl CTWJIICTUYHI 3MIHM HE
BIIOYBAIOTHCS 11032 MICIIEM, YacOM Ta YyYacCHHUKaMU CHIJIKyBaHHS. ToMy CTHIIb
(hopMYETHCS 1] BIULTMBOM €KCTPaIiHIBAIbHUX YNHHHUKIB, K1, 3BUYAHO, PO3TJISIAI0THCS
y TIO€THaHHI 3 BIacHe MOBHUM. Crienindika myOIiIUCTHYHOTO CTUITIO XapaKTePU3Yy€EThCS
BHUCOKHMM piBHEM 3ac001B MacoBoi iHpopmaiii Ta GopM It JOCSITHEHHSI BUPA3HOCTI Ta
HasBHICTIO cTaHmapTiB. lle MmoegHaHHS € CTHIICTHYHHM IPUHIMIIOM OpraHizamii
BUCJIOBJIFOBAHHS B >XKypHamicTuil [12, c. 36]. Jloriunuii BUKIaa, JEMOHCTPATUBHICTH Ta
MEPEKOHAHHSI TOEIHYIOThCS 3 oOpazamu Ta emoiliiHicTio. [lomitnuna 1H(oOpMaliis
OXOIUTIOE siBUINA, ()aKTH Ta MOJil HE JIMIE Y MOMITHYHIN cdepi, a i y 1HmUX chepax
CyCHNUIbCTBA, L0 MAaIOTh MOJITUYHE 3HAYEHHS, OCOOJMBO B E€KOHOMIL Ta KyJbTYPI.
Meniiinuii CTHIIb OXOIUTIOE MACOBI NMOMYJSIpHI pyOpUKH Ta TEKCTH, SKI BIUIMBAIOTh Ha

MOTOYHI CYCMUIBHO-TIOJITHUYHI IPOLECH 3a JOMOMOrOI0 ONEPaTUBHOI JOKYMEHTAJIBHOI
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pedrekcii, OCHOBOIO SKOi € 1IX 1ACHHO-TIOMITUYHE PO3YMIHHS Ta €MOIlliifHa
ominka [23, ¢. 17]. Ocb YoMy OCHOBHUM CTHJIICTUYHUM MPUHIIMIIOM OpraHi3allii MOBU B
’KYPHAJIICTHUII € TIOEJHAHHS CTaHJAPTY Ta eKCIpecii.

XapakTepHUM JUIS Ta3eTHO-MYOJIIUCTHYHOIO CTHJII0 € JIOTIYHE BHUIIJICHHS
iH(dopmarlii, KOMIIOHEHTIB-TACTPOHIMIB Yy KOHTEKCTI MIJKPECIIOE 3MICT, Ha SKOMY
MparHyB akI€HTYyBaTH yBary aBTop.

VY xoai pocnixeHHs: OyJ0 BCTAHOBJIEHO, IO Y KOHTEKCTI MEBHOI CUTYallll MOXe
gacto BxwuBatucs He oxaHa DOI'K (¢ppaszeonociuna oounuys 3 eacmponomivHum
Komnonenmom). Takuil CTHIICTHYHHMIA MPUAOM SIK KOHTaMiHAIlisl, KOJH BiI0YBa€ThCS
CUHTAaKCUYHE Ta CMHCJIOBe moeaHaHHs JBox Ta Ounbie DOI'K, cynpoBomkyeThes
BTPATOI0 MIOHAWMEHINIE OJHOr0 KOMIOHEHTa-TacTpoHiMa. MoaudikoBana DOI'K
BUKOHY€ (YHKIIIO Tpajalii, yBUPA3HEHHA €KCIpecii, IMOCUJIEHHS IHTEHCHUBHOCTI.
« Cuando la gente lucha pacificamente por una buena causa, como el Dalai Lama
0 la Madre Teresa ». « Eso es lo que piensas en el estudio de Cicero, sacudir el contador
de la historia mundial y dejar que los trabajadores con salarios bajos te sirvan
un Dom Perignon. Y, sin embargo, en la espléndida villa también hay un sétano, y aqui
se sientan los crucistas y vierten agua en el vino del pensamiento piadoso » [34].
OkasionansHa ®OI'K Vierta agua en el vino de la forma piadosa de pensar yrsopeHa B
pesynbrati konraminamii ®OI'K « Vierta agua en el vino — debilita el entusiasmo por
una cosa — descripcidn poética para un pensamiento honesto, piadoso y sincero ».

Hacnigkom miei Tpancdopmaiiii € BUHUKHEHHS CKJIAJHOI, CEMAaHTUYHO 00’ €MHOT
@®OTI'K B miporiec. Y moianoMy BHIIE MTPUKIIAA1 MOBA M€ PO HOBUM )KypPHA MO THYHOT
kynbTypu Cicero. I'octi xxypHany, monusatouu Jlom IleprHbBIiOH, pO3MIPpKOBYIOThH TIPO
MoMITUKY, TIpo repoism [anait Jlamu 1 Matepi Tepesu. MoxiauBo, came TomMy iX Xin
ayMok OyB oxapakrtepu3oBanmii aBTopoM sik Vino del modo de pensar piadoso.
AJte B KO)KHOMY CYCIUIBCTBI € MiCII€ JJIsl IHTPUTAHIB, SIKi 1 IJIETYTh CBOI IHTPUTH —> Vierte
agua en el vino de la forma piadosa de pensar. B ocaoBi HoBocTBOpeHOi POI'K nexuTh
ippeanbHa cutyauis. HoBuii oOpa3 He 34aTeH 3pO3yMUIO MOTHBYBAaTH 3HAYEHHS
okazioHanbHOT ®OI'K. HeBMOTHBOBaHICTh OKa310HAJIBLHOI'O 3HAUYECHHSI HOBUM O00Pa3oM €

CUHXPOHIYHUM TporiecoM [8, c. 6].
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Axrtyanizaris GOI'K  y mMOTITHYHOMY KOHTEKCTI MOXKE CYIMPOBOIKYBATHUCS
IIJISCIIPSIMOBAHOIO 3aMIHOKO OJTHOTO, KiJTbKOX UM BCixX KoMmIoHeHTiB @OI'K nekcemoro,
10 HE TIOPYIIIY€E CEMAHTHUYHY TOTOXHICTh BUpa3zy. JlekcuuHa Tpancdopmallist € OTHUM 13
HAWUMIPOMYKTUBHIMINX CIOCOOIB  1HIWBIMYyaIbHO-aBTOPCHKUX TEPETBOPEHB, SIKUU
J0TIOMarae IMIBUAKO BCTAHOBUTHM KOHTAaKT 13 YWTadeM, MPUBEPHYTH HOTO yBary,
MPOJICMOHCTPYBATH aBTOPCHKY MO3HUINII0. SIK mMpaBmiio, CyOCTHTYIIS XapaKTepHa st
®OI'K, no ckiany sSKMX BXOAUTH JBa 4K Ounblne. Aje Taka 3aMiHa, Hacammepen,
o0yMOBIIeHAa KOHTEKCTOM ToBimomieHHs . « Entre Estambul y La Habana, Moscu y
Manila, millones de personas salieron ayer a las calles. En las tradicionales
manifestaciones del Primero de Mayo defendieron sus derechos como personas y como
empleados ... los lideres obreros querian brillar con la vieja retorica ... Y el jefe, exigio
una vez mas que los cuatro trabajen dos mil millones de horas extraordinarias. Distribuir
millones de parados. Redistribucion, pleno empleo, tortitas » [36]. Y ®OI'K paz, alegria
y panqueques — « armonia sin problemas, pero dudosa » [24, c. 11] — 3aMiHa KOMIIOHEHTIB
3yMOBJIEHa MPHUCTOCYBAHHSM JI0 KOHTEKCTY CHUTYyallii, IParHeHHsM JI0 KOHKpeTu3allii
3MICTY Ta JOCSTHEHHSIM CTHIIICTUYHOTO e(eKTy. Y HaBeJeHOMY MPUKJIIal MOBa iijie mpo
nepuoTpaBHeBy aeMoHcTpaiito. TpanchopmoBany GOI'K BukopucTaHa K 3aKIUK JJIS
nporojomeHHss cBoix BUMoOr. Posb no3ynry ®OI'K Bukonye He Bnepuie. Came ii
MOXO/KEHHS MOSCHIOIOTH THM, 110 KiHellb [[pyroi cBiTOBOI BiliHM y OaraThbox perioHax
BiJI3HAYAIM 3a CBITKOBUM OMJIETOM, OCKIJIBKM Ha TOW Yac omJIeT OyB YHM HE €IUHOIO
CTPaBOIO, MPOAYKTH JIJIsi IPUTOTYBAHHS KO MOXHA OYJI0 JIETKO JIICTATH.

Po3ristHeMo nprKiIa TaKOro JIEKCHYHOTo BapiroBaHHs : « Este fue un pais donde fluia
la cerveza y la miel : con modales britanicos, nivel de vida estadounidense, falta de clase
escandinava : blancos y ricos. Pero hoy Australia ya no es blanca y esta cada vez mas
convencida de que Dios no quiere la prosperidad » [34]. ®OI'K tierra donde fluye leche
y miel Oyna mupoKo BiOMOIO Y KIIACHYHUX MOBAaX 1 IIO3HaYala pai, MOTOWOIYHUH CBIT.
VY XpUCTUAHCBKOMY BYE€HHI 12 MOJIOYHHMX Ta MEAOBHX pIK TEYYTh 1O HEOECHOTO
€pycaiuMmy; y anokpu(iuHiil miTeparypi MICTO OTOYYIOTh YOTHUPH PIYKH : BOHU
HAMoOBHEH1 MEJIOM, MOJIOKOM 1 BUHOM. Me/ioBa piuka € TEpUTOPIEI0 MPOPOKIB, MOJIOYHA

pika — MiclieM O€3HEBUHHHX JITeH Ta YUCTUX Ayll. Lle ysaBIeHHS MOCIyKUJIO OCHOBOIO
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TOTO, III0 MOJIOKO Ta M€l MOYaJIi BUKOPUCTOBYBATH JIJIsl pUTYyally OUMILECHHS. Tpanuiiis
Oyna 3a0yta y 600 p. H. €., mpoTe 11Ie Ha JOBTHii yac 30epernacsa y Pumi. Ha ceoroni s
@®OI'K BXHUBa€THCS CTOCOBHO Oynb-sIKOT MICIIEBOCTi, ab0 kpainu [33]. Y KOHTEKCTI
CHUTYaIlii, OITUCaHoi y cTaTTi, leChe koMmoHeHT-racTpoHiM OyB 3aMiHCHHIA TaCTPOHIMOM
cerveza, mo CIpoBOKOBAHO 1HAMBITYyaIbHO-aBTOPCHKUM OaueHHSM ABCTpautii — Kpainy,
npo siky uae moBa y TekcTi. Ilicas [Ipyroi cBiTOBOi BiifHM B ABCTpaliil0 pUHYB MOTIK
HIMIIIB, OAJITIB, TPEKIB Ta ITANNLIB, KyJIbTYPa SIKUX BUKIIMKA€E Y aBTOpA CTATTl acoLliallii
3 nuBOM Ta MeqoM. Insxom BBeaeHHs okazioHanbHOi DOI'K y TekcT aBTOp Harosourye
Ha TOMy, 110 paHime ABcTpanis Oyna « paeM » 00 TaM NaHyBaJId OPUTAHCHKI MaHEpH,
aMEpPUKAHCHKUM PIBEHB KUTTS Ta CKaHAWHABChKA KJIACOBA PIBHICTD.

VY mnporneci gocuikeHHs Oyl0 BUSBICHO, IO B MOJITUYHUX TEKCTax OaraThox
NEepIOJIMYHUX BHJIaHb MOOJWHOKMMH € BHIIQJIKM IMOBHOI CYOCTUTYIII KOMIIOHEHTIB-
racTPOHIMIB IHIIIMMH JIEKCEMaMH, 1110 Ha3UBAIOTh POAYKTH XapuyBaHHs : « Cada partido
necesita un lema, una, debe por supuesto ser un especial ... « Entonces, qué como :
la religion es el opio del pueblo », « No », gritan otros, « preferimos hacer justicia, eso
es algo socialista » ... « Y donde esta lo social? », « ¢Predicar pan y comer baguette? »
[35]. HopmaTusnoro dhopmoro € DOI'K Predicar agua y beber vino — « Exigir abstinencia
a los demas y no practicarla tu mismo » [7, c. 25]. V npukiaai MoBa ije po maprito
JEMOKPAaTHYHOTO  COIliaji3My, TIOCTyJlaTaMH  SKOi € TPUHIMIN  COIIAJIbHOI
CIIpaBeIJIMBOCTI, CBOOOIM Ta PIBHOCTI, IMOBara J0 Mparll JIOAUHU. X0 € CHMBOJIOM
BCHOT0, 1110 TTOB’A3aHO 3 MaTEPiaIbHUM 1CHYBaHHSM JIFOJUHU, 110 1 CIIPOBOKYBAJIO 3aMiHY
KOMIIOHEHTIB 1 mpoekiiito nepmoi wactman POI'K predicar pan mis mo3HaueHHS
imeonorii. Skmo xm1i0 — mpocTtuii BuUpiO 3 OopoimmHa TpyOdOro ImomMeny, TO Oarer —
BUITyKaHa (¢paHiy3pbka Oynka Oinoro ximida, M’SIKOTO BCEpEIHHi, 1 00OB’SI3KOBO 3
XpYCTKOIO CKOpHHKOIO. Jlpyry 4acTMHy COMEr aBTOp MOJITHYHOI MPOMOBHU
BUKOPUCTOBY€E, 1100 BKa3aTM Ha Te, LIO0 MOJITHMKM IOBHHHI 1 caml CIIOBIJlyBaTu
MPOTOJIONIEHI HUMHU PUHIUITH BUPaKEH] OKa3ioHAIBHUM (paseosioriamom baguette.

Cnabko mMiAAAOThCA IHAWMBIAYaJdbHUM 3MIHAM Yy TOJITHYHOMY KOHTEKCTI
HEPO3ropHyTi 3a po3ropHyTi 3a ¢dopmoro hace ocho afios. Los europeos se han

comprometido a eliminar las barreras comerciales a los productores de banano
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estadounidenses para 2006. Y los estadounidenses aboliran sus aranceles punitivos sobre
una serie de productos europeos a partir de julio de 2001. Es todo platano? Si [37].
@OI'K todo platano — « no hay dificultades; todo es como debe ser » [21, c. 11]. ®DOI'K
KOHIICGHTPY€E yBary yuTadya Ha BHUpIIIEHHI BOChbMHUPIUHOI cynepeuku mixk €C ta CIIA
CTOCOBHO €KCITOPTY OaHaHIB IIUITXOM CTBOPEHOT aBTOPOM TPH CJIIB Y KOHTEKCT1 OITUCAHOT
cCUTyarlii.

Takum unHOoM, npencrasieHictb POI'K y Tekcrax npecu oOyMOBIEHA 3ATHICTIO
(pa3eonori3MiB NOJATH Y AOCTYITHIA KOKHOMY (DOpMI CKIIaJHY NOJITUYHY 1H(POPMALIIIO
yCIM 3pO3yMIJIOI0 MOBOK TracTpoHomii. OpuHuuHumMu y KOHTEKCTI € DOOTK,
0 BKa3ylOTh Ha MpsMy Morpo3y 4u HacwibHUIBKI nii. ®OI'K mo3a KoHTEeKcTOM
B1/I3HAYAIOThCS BHCOKHMM CTYIEHEM CTIMKOCTi, a B KOHKPETHOMY TEKCT1 3a3HAIOTh
BUJI03MiH, II0 OOYMOBJIEHO TOJITUYHHM KOHTEKCTOM Ta MO3aMOBHMMH YHHHUKAMH.
[Tpuitomu ctpykTypHO-ceManTuyHOi Moaupikanii ®OI'K, ski MaroTh 1HAUBIIYyalIbHO-
aBTOPCHKMIA XapakTep Ta 0a3yloTbCs Ha BIAXWJICHHI Bil MOBHOI HOPMH, BEAYTH IO
KUTBKICHUX Ta SIKICHUX 3MiH y 30BHIITHEOMY TutaHi @OT'K, 1m0 B CBOIO uepry 3yMOBIIOE
tpancopmariii cemantuku DOI'K. Kommnonent-ractponim y3yansHoi POI'K y
MOJIITHYHOMY KOHTEKCTI MOXKe OyTH 3aMIIIEHUM 1HIITUM TracTPOHIMOM, MPOTE BUMAIKH
MOBHOT TaKO1 3aMI1HH € MMOOIUHOKUMH.

KyninapHuii icmaHChbKUM TUCKYPC aHaJi3yBaBCs SIK BaXJIMBUN (aKkTOp KOMYHIKallii,
BOXJIMBICTh SIKOTO 3pOCTa€ y 3B’SI3Ky 3 TIpoliecamu rio0anizaiii, pPO3BUTKOM
riobanpHOro IHTEepHETY, TenebaueHHs. CTalOTh MOMYJSIPHUMH HE TITBKH KyJIHapHI
KHUTHM BIJIOMUX KyXapiB, a W KyJiHapHI pO3BaXaJdbHI TOK-IIIOY, MailCTEep-KJIacH,
KOHKYypcHu. ChOTOIHI « MOJHUMU TEHICHITISIMU » B TACTPOHOMIYHOMY JUCKYPC1 € TU3aiiH
ki Ta i porosiiomka. KynminapHuii AuCKypc SIK BUTBIp MUCTEITBA Ta JITEPATypH CTa€
BCe OUIBII MOMyJSIPHUM : 3’SBIAIOTHCS MAJIOHKM Ta UIIOCTpalii Ha TeMmy 1xi,
y JITEpaTypHUX OMOBIJAHHAX MH CIIOCTEPIra€EMO BUKOPUCTAHHS HE3BUYANHUX Ta
L[IKaBUX CTPaB, PI3HOMaHITHI 3yCTplyl, IeTyCTallil, XyA0KHI MaliJaHYMKHU TOILLO.

[TociyroByrounch KidbKICHUM KPUTEpPIEM, MU BIIIOpasid 31 CJOBHUKIB Ta IHTEPHET-
pecypciB HACTYIHI TPH KOMIIOHEHTH | @j0 (JacHHK), jJamOn (XaMoH, icITaHChKa IIIMHKA),

sopa (cym). I'pyny ®O (dpas3eonoriuda OJUHHIS) 3 KOMIIOHEHTOM aJ0 CKJIaJaloTh
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18 ¢dpazeomnorizmiB Ta 27 npucniB’iB Ta npuka3zok. [IpUCYTHICTh IILOTO KOMIIOHEHTY Y
(bpazeosoriyHOMY CKJIaJli iICTIaHCHKO1 MOBH HE € BUMAIKOBOIO, OCKIIIbKY [ciaHis € 1’ ITUM
BUPOOHHMKOM YacHUKY y cBiTi. Bona Bupomye 67% dacHuky y €BponeicbkoMy COr3i,
OJTHUM 3 HaWOIIBIINX PETiOHIB-MIOCTAYaIbHUKIB € AHpamycis. YacHuUK € ogHuM 3
HAWIaBHIMIKUX MPOAYKTIB Xap4yyBaHHA 1 OTPUMAaB TaKy MOIMYJAPHICTh 3aBASKH CBOIM
MOKUBHUM SIKOCTSIM Ta JIKyBaJIbHUM BJIACTHBOCTAM. Y cepeaHbOBIUHIN [cnanii yacHUK
OyB O3HAKOK HAJIEKHOCTI O MEBHOIO CYCHUIBHOIO CTaHy . CBHHHMHA acOLIOBAJIach 3
HAJIeKHICTIO JI0 JIMLIAPCTBA, 3HATI y TOM Yac, K YaCHUK Ta IMUOYJS CIyryBajlu 03HAKOIO
celstH Ta OigHOTH. HaBiTh 3amax 4YacHUKY BX€ BKa3yBaB Ha OIAHICTh Ta IMPOCTE
moxo/uKeHHS [9, c¢. 38-39]. OueBUOHO, TaKe CTEPEOTHUIIHE YSBIEHHSA IPO YaCHUK
BTUTHIOCH Y PO, SKi BUKOPUCTOBYIOTHCS IS TTO3HAYCHHS JIFOJCBKUX SKOCTEH Ta Al
(mepeBaskHO, HETaTUBHUX), Hanpukiaa, harto de ajos (rpyoOwuii, HEBUXOBAaHUH, CEIIOK),
hecho un ajo, mas serio que un ajo, tieso como una ajo (ropaoBUTHIA, MUXaTuii), echar
ajos, saltar ajos y cebollas (nastucs, caputucs). Hactynui @O no3HayaroTh OpoOaeMH1
CHUTYallli, B K moTparsie aoauHa . cogerle a uno en el ajo (cmiliMatu Ha rapsuomy),
andar en el ajo (Opatu yuacTh y CYMHIBHHX cIipaBax ), descubrirse el ajo (Bce Taemue crae
oueBuaHUM), entrar en el ajo, meterse en el ajo (Bmuyrarucs y SIKyCh HEIMPHEMHY
cripaBy), mover el ajo (inimitoBaTu po30par, iecTH iHTpurk). Takum duHOM, y Iux ®O
BHACJIJIOK MEXaHI3My BTOPUHHOI HOMiHaIlli BiIOYBA€ThCS MEPEOCMUCICHHS 00pa3HOl
CIIBBIJTHECEHOCTI 3 pe(hEepEeHTOM.

CynyTHUKaMHd 4YacHUKY, SKI 3a0e3MeuyroTh MiIlHE 3JI0POB’S BUCTYMAIOTh XJIi0,
oy, BuHO Ta yimMoH (A quien ajo come y vino bebe, la vibora no le muerde. Ajo,
cebollay limony déjate de inyeccion. Dijo la cebolla al ajo : acompaname siempre, majo.
Pan, vino y ajo, crudos, hacen andar al mozo agudo. En tiempo nevado, un ajo vale lo
que un caballo). YacHuk BHCTymae OIHUM 3 HEBiJ'€MHHX KOMIIOHCHTIB JIyXe
MOMYJISIPHOI 1CMAHCHKOI CTPaBU — YACHUKOBOI'O CYILy, 3 YUM TaKOX IOB’sS3aHl JEsKi
npuciiB’s Ta mpuka3ku (No hay campana sin badajo, ni sopa buena sin ajo. Tan sano es
el trabajo como la sopa de ajo. Las sopas de ajo, hasta llegar al tajo). IIpocrora
NPUTOTYBAaHHS YaCHUKOBOTO CYITy BijOMBaeThCs y kommaparusaiii @O como la sopa de

ajo (myxe mpocto). [leBHa KiTBKICTh MPUCIIB’IB Ta MPUKA30K MOB’sI3aHA 13 TPAIUIISIMU
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BUPOIIYBaHHA Ta 300py YaCHHUKY, B HUX MICTATHCS 0OaraToBIKOBI CIIOCTEPEKEHHS 3a
IPUPOJIOKO 1, BIAMOBIAHO, pekoMeHalil Hamaakam (En el mes de enero, siembra el ajo
el ajero. Si quieres salir de ajero, planta los ajos en febrero. Por San Blas, planta ajos y
comeras. Por San Pedro, se arranca el ajo y se siembra el puerro. En marzo mulle tu ajo;
en abril vuelvo a mullir; y en mayo no lo togues ni con el sayo).

Kommonent jamén (xamoH, icliaHChKa IWHKA), SKUH CITiy€ 3a BUIIICHABEACHUMH 32
KUIbKICHUM TMOKa3HUKOM, BXOJWTH 0 CKiIany 4 ¢paseosnoriamiB Ta 32 mpuciiB’iB Ta
npuka3ok. lle cnoBo-peanis, sAka MO3HAYa€e OCOOJIMBUN BHJA B AJIEHOTO M fca,
AK€ BUTOTOBJISIETHCS 32 JABHBOIO PELIENTYPOIO 3 10€p1iChKOT MOPOIA CBUHEW. XaMOH €
CBOEPIJIHOIO BI3UTHOIO KapPTKOK 1CMAHCHKOI TaCTPOHOMIYHOI Tpajuilii, IO MOMOBHIOE
CHUCOK HALIOHAJIBHOI KYJbTYpPHOI CHAAIIMHU. [[1s BUTOTOBIEHHS XaMOH NHOTpedye
B3a€MO/I1T YOTUPHOX OCHOBHUX KOMITOHEHTIB — CB1)KOi CBUHWHHU, COJI1, TOBITPS Ta 4Yacy, —
AK1 3aJIMIIAI0ThCS HE3MIHHUMU MPOTSITOM BXKeE ABOX TUCAYONITh. He3Baxaroun Ha ysIBHY
MPOCTOTY peIeNTa, MPOIIEC BUTOTOBJICHHS MOTPEOY€E BEIMKOT MAaHCTEPHOCTI Ta YITKOTO
JTOTPUMYBAHHS TEXHOJIOTIi. Y pe3ysbTaTi KiHIIEBUH MPOAYKT BUPI3HAETHCA BIAMIHHUMHU
CMAaKOBUMH SAKOCTAMU Ta HpI/IIIaTHI/Iﬁ A0 TpPHUBAJIOTO 36CpiFaHHSI. MO}KJII/IBO, TaKl
XapaKTepUCTUKU 3a0€3MeUnsii XaMOHY CTIHKEe MICIIe cepell OCHOBHUX IPOAYKTIB
Xap4yBaHHs Ta 3aKkapOyBajiM y MOBI, HAIIPUKJIaa COMEr jamon (K cup B Macili KaTaTUCH,
KUTU PO3KOIIYIOUH).

BianoBigHO 10 mpHCTiB’iB Ta MPUKA30K, XaMOH € HAWJIIIIUM MPOJTYKTOM Ha 3eMIIi
(De lo terrestre el jamon, de la mar el salmén), a ceuni He Oy10 6 piBHUX, IKOHM BOHA I1IE
i mitana (Si el cerdo volase, no habréa ave que le ganase). XamMoH € HaCTIIBKH CMaYHHM,
1110 MIBUJIKO 3aKiHgyeThes (Jamon empezado, cada cual le tira un tajo. Jamon empezado,
pronto mediado; jamon mediado, pronto acabado), ae sKi0 HeMae XaMOHa, TOBOIUTHCS
ictu inmn npoxykru (Cuando no hay ni jamon ni lomo, de todo como).

Hesminaum cynytHukom xamona € Buao (Dijo el jamén al vino : aqui te espero, buen
amigo. A la carne vino, y si es jamén, con mas razon. Al jamén de tocino, buen golpe de
vino. Jamon y porrén, hacen buena reunion), i 1Ba KOMIOHEHTH OCOOJIMBO I[IHYIOTHCS
y momoposki (Con jamon y buen vino se anda el camino. Al viajero jamon, vino y pan

casero. Alli se me ponga el sol, donde me den vino y jamon). CioxxuBaHHs BUHA 1 XaMOHa
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cripusie MinHOMY 310poB’to (Quien toma vino y jamon, no padece del corazon. Jamén
cocido en vino, hace al viejo nino. Tinto con jamon es buena inyeccion). BiamosiaHo 10
HactynHoro npuciis’s, Mas infieles (judios) hizo cristianos el tocino y el jamoén, que la
Santa Inquisicion, xaMoH Ta CBUHHHA 3po0OuIn 3 HeBipHUX (iyaeiB) Oijbllle XPUCTHUSH,
HiK CBsiTa 1HKBI3UIIIS, HATAKAIOUM HA T€, IO JUJISl MyCyJbMaH Ta 1y/eiB L1 MPOAYKTH €
3a00pOHEHUMH, aJIe BOHH € HACTIILKH CMAaYHUMH, 1110 3apaj i HUX MOXKHA BIMOBHUTHCS
B1JI BIpH.

HacTynmHuM KOMIIOHEHTOM BHUCTyMae SOPa (cym), KM MPEeACTABICHHA Yy CKIIaAl
20 ¢pazeonorizmiB Ta 10 npuciiB’iB Ta mpukaszok. lIIBuKa 1 HECKIIa[HA Y IPUTOTYBaHHI,
s crpaBa Oyja MPUCYTHS Yy XapyyBaHHI ICHAHLIB CIIOKOHBIKIB, TOMY HE€ JWBHO,
o0 yBIMIUIA B AKOCTI TaCTPOHOMIYHOTO KOMIIOHEHTY JO CKJIaay (pa3eosoriuHux
OJIMHWIIb, IO BUIM3EPKATIOIOTh HE TIJIBKA XapaKTepUCTUKH CTPaBH, ane U
3aCTOCOBYIOTHCSI IS TO3HAYEHHS JIIOJICBKUX sKocTer abo mid. Sk #getbes y
MONYJISIPHOMY TPHUCHIB’1, Cynl Ma€ JeKiJbKa BIACTUBOCTEH, IO 3a0e3Me4yr0Th HoMy
HepIry CXOAMHKY cepell JOCTYIHHUX 1 MOXUBHUX cTpaB . Siete virtudes tiene la sopa :
es econdmica, el hambre quita, sed da poca, hace dormir, digerir, nunca enfada y pone
la cara colorada. L{s cTpaBa 1mo0BXKYye€ KHUTTS, IKIIO BXKHUBATH ii 3 100puM BuHOM (Buen
vino y sopas hervidas alargan al viejo la vida), Bona Mo¢e HaBiTh BOCKpEIIATH MEPTBHX
(Caldo de gallina a los muertos resucita). Cyn y HacTymHOMY NPHUCIIiB’T BUCTYyIIa€ HAaBITh
OCHOBOIO JIJIsl TOPIBHSHHS 3 TEpIIUM KoxaHHsAM : Las sopas y los amores, 1os primeros
son los mejores, HaTsKarO4M Ha T€, 110 JIFOIMHA BiT4yBa€ HAMKpAIIle CMaK MepIoi CTpaBH.
®pazeosorizMm COmer a sopas (ictu pimki CTpaBW, HagaBaTh iM TMEpeBary) Mae
Oe3rmocepeHe BiTHOMICHHS 10 pePepeHTHOI cuTyarii « ictu », y Toi yac sk iami OO
OB’ SI3YIOTH CYT 13 OiAHICTIO, )KeOpaKyBaHHSM, XUTTSAM 33 UyKHW paxyHOK : sopa boba
(1) MUITOCTHHS, 1110 TIOJAETHCS Y MOHACTUPAX (HAMUYACTIIIE, I0TIIKA); 2) TO3BUTLHE )KUTTSI,
napmoincteo), andar (vivir) a la sopa boba, comer la sopa boba, andar a la sopa
(>xeOpaKyBaTH, )KUTH IMOJASTHHSIM ; ICTH IyKHiA XJ110, CUIITH Ha IHi), comer (unas) sopas
(OyTu 611HUM, TepHITH 37IKU/H1). JIETKICTh 1 IIBUIKICTh NPUTOTYBAHHS CYIy aCOLIIOIOTHCS
3 IHITUMH JTISIMU JTFOJIMHHM, HE OB’ I3aHUMH 3 KyJTiHapiero : a la sopa (1) mBuako, ckopo;

2) nope4yHo, BYacHO, y OTpiOHMIA yac), cComo la sopa de ajo (aysxe nmpocto). Y HaCTYIMHUX
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¢dpazeonorizaMax 3 KOMIOHEHTOM SOPa MOMIHYE O3HaKa « OTpPUMATH TepeBary Haj
iHImMM » : comérsele por sopas a uno (MOBHICTIO MiJIKOPUTH, MPUOpaTH 10 pyk), dar
sopas con honda (;1erko oTpuMary epemMory, 37071aTi KOroch).

Cnip Bkazatu Ha Te, Mo cnucok PO 3 TacTpOHOMIYHMM KOMIIOHEHTOM BKITIOYA€E
TaKoX OJWHMIN 3 KoMmoHeHTamu Cebolla (mmbyns), tomate (momimop), agua (Boaa) ta
i1, BoHM MOXYyTh cTaTu mpenMeroMm monansiux po3Binok. lllo crocyerses @O 3
KOMITOHEHTaMH aj0 (4acHHUK), jJamon (xamMoH), SOpa (cy), IXHs HalliOHATLHO-KYJIbTypHA
cnenu@ika noJsArae y HaCTylHOMY

®O MaTh TICHUH 3B’SI30K 3 KYyJIbTYPHUM CEPEIOBUILEM, BIIA3EPKATIOIOYH
0COOJIMBOCT1 MPUTOTYBaHHS CTPAB Ta IX CIOKUBAHHS, a TAKOX iXHI MOKMBHI 1 KOPUCHI
BJIACTUBOCTI AJI 30POB’ s MIOAUHU. ByJi0 moMiueHo, 110 CMiBBIIHECEHHS 3 KOHKPETHOIO
pedepeHTHOI0 CUTYAIll€l0 BXKUBAHHA Ta MPUTOTYBaHHS MPOJYKTIB BIATBOPIOETHCS Y
NpsAMOMY 3HaY€HH1 KOMIIOHEHTA, IKMi BX0AUTh y Ty ud iHIry DO. VY Toii yac, Sk B 1HIIHUX
@O TOpOCTEKYIOTHCA  acOIliaTHBHI  3B’SI3KM  TaCTPOHOMIYHOTO  KOMITOHEHTY,
AK1 BIUTMBAIOTh Ha MPOLEC BTOPUHHOI HOMIHALIIT, MO3HAYAIOUU Yy CBOEMY CYKYITHOMY
3HAYEHHI XapaKTePUCTUKHU Ta A1l JIIOJAUHH.

Icnanchka MoBa 36arauena paszeonorizmamu. Ta iXHsI 0COOJUBICTD MOJISITAE B TOMY,
o0 ¢Gpa3eosoTi3MHU MICTATh CJIOBa-peatiii, Kl 1HKOJIM HEJIErKo 3po3yMiTH. Kpim Toro,
BapTO 3a3HAYUTH, IO (PPa3eoIOTI3MU PEKOMEHYEThCS TIEpeKiIaiaTu (ppa3eosorizmamu,

HaMaraTucsl 3HalUTH BIJIMOBITHUK SKIIO BIH ICHY€ B MOB1 Ha SIKY MEPEKIaTaEMO.

BucHoBku 10 po3ainy 2

HasBHICTH KyJIHApHOTO MO ISl CHOPUHHATTS JIOJbMH BH3HAYa€ TMPUCYTHICThH
®OT'K y menia TekcTax sk 3aco0y KOHIIENTYyani3amii KOHTEKCTY, OCKUIbKH acoliaiii Ta
oOpa3u, MOB’s3aHiI 3 MEBHUM NPOAYKTOM XapuyBaHHS, BiOMI BCIM MpEICTaBHUKAM
€THOKYJIbTYPHUX CHUIBHOT. [losiTHYHA CIPSMOBaHICTh Fa3€THUX TEKCTIB IIEBHOIO MIPOIO
BHU3HAuYa€ BUOIp aBTOPOM, SIKUM TOYHO XapaKTEpHU3y€e Ta OIiHIOE chepy MOJITUYHOTO
KUTTA cycniiabcTBa. llepeBara namaetbess @OI'K, ki H03BONSAIOTH aBTOPY MeEpenaTv

HEraTUBHI EMOIIii B 3aByaJIbOBAHOMY BUTJISI/IL.
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OHOBJIEHHSI Y TEKCTaX 1CMIAHCHKOI MEePIOANKU CYTPOBOIKYETHCS 11 CTPYKTYPHUMU Ta
CEMaHTUYHUMHU 3MiHaMH, BUKJIMKaHUMH HEOOXITHICTIO ajanTyBaTH (Hpa3eoiiori3M 0
KOHTEKCTY KOHKPETHOi cuTyarlii. AcoIiaTuBHO-OOpa3Ha 0a3a 3a3Hae 3MiH 4Yepe3
TpaHchopmarlito 300pakeHHs ab0 OKpeMHux Horo (parMeHTiB, MO MPU3BOIUTH JIO
TpaHchopmarliii ceMaHTHUKH, o0pa3iB Ta 3MiH y CKJIaJi KOMIIOHEHTIB. Yac Bim dacy
crBopenuit ®OI'K mae HepeanbHy 00pa3Hy ocHOBY. Hezaxkatouu Ha TenaeHito @OI'K
MEPETBOPIOBATUCA HA CUTYyallIMHUI KOHTEKCT, MoaudikoBannii ®OI'K 3aBxnu 30epirae
CBOIO KOPEJIALII0 3 HOMIHATUBHUM JiKepesioM. [ToMITHYHNIT KOHTEKCT BU3HAYA€E 3aMIHY
OJIHUX KOMIIOHEHTIB-TaCTPOHOMIi (3BUYHO1) Ha 1HII (€m304u4Hi), ajle BUMAIKU TaKoi
MOBHOI 3aM1HH MOOIUHOKI.

®OTI'K 3 racTpoOHOMIYHUMH KOMIIOHEHTAMH, CEMAaHTUYHY OCHOBY SIKUX CTAHOBJISATH
OPOAYKTH HAalllOHATLHOTO 3HAYEHHS, XapaKTEpHU3YIOThCS BHCOKOI  YaCTOTOIO
BUKOPUCTAHHSA B MOJITUYHOMY KOHTEKCTI 4€pe3 pOjb OCTAaHHIX y TaCTPOHOMIYHOMY
KUTTI €THIYHOI TPYIIH.

KoHkpeTH1 HallioHaIbH1 MPOAYKTH 1CIIAHCHKOT TaCTPOHOMIT SIK KOJIEKTHUBHI CUMBOJIU
CBIJIOMOCT1, HOCI1 KyJbTypHUX IliHHOCTeH Ta ctepeoruniB y ®OI'K Ta mig BrimMBoM
KOHTEKCTY CHUTyallli BKa3ylOThb Ha HAWBaXJIMBIIII CTOPOHU TMOJITUYHOIO SKUTTS
cycnuibcTBa. Pe3ynpraToM (yHKIIOHYBAaHHS B MOBJICHHI OJMHMIIb, IO BUBYAIOTHCH,
MO)Ke OyTH HAasBHICTh B OJHOMY 3 KOMIIOHEHTIB TracTPOHOMIi, Sika € acoIllaTUBHUM
BTIJICHHSIM PI13HUX HAIIOHAJTBHUX KYJBTYP, 11O € OJIHIEI0 3 XapaKTEPUCTUK OHOBJICHHS Y
MOJIITHIHOMY KOHTEKCTI BiIoOpakae ¢ppa3eoiori3M 1CIaHChKOi €THOMIHTBICTUKHY 1HIIIOTO
Hapo7y.

[Tparmatnunuii kommoneHT 3HaueHHs @DOI'K Briroyae BUpa3HICTh, OIIHHICTS,
EMOIIIHICTh, HAI[IOHAILHO-KYJITYPHUN KOMIIOHEHT Ta UIOKYIIMHUKA oTeHIan. Bubip
®OTI'K y TekcTax Mezia € mparMaTUYHUM, BOHU € B)KEJISIMU MAHIMYJISIiH Ta BIUTUBY Ha
aynutopito Uit  ¢dopmyBaHHS Tpomanachbkoi aymkd. Bxmouenns @®OI'K  no
KOMYHIKaTUBHOI'O TOBIJIOMJIEHHS HAllOBHIOE iX HOBHUM 3MICTOM, JOINOMAara€e riuoIie
3aHypUTHUCS B iH(OpMaIlito, SKa MOBIIOMIISIETHCS 1 Kpallle 3p03yMITH MOBLS, OITOMAarae

YBUPA3HUTH MOBJICHHSI, 30araTUTH HOTO0, epeaaTH BCl BIATIHKY 3Ha4€Hb. BUKOpUCTaHHS
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HajJla€ 00pa3HOCTI, aCOIIATUBHOCTI, JAKOHIYHOCTI, BUPA3HOCTI aopu3My, BUPA3HOCTI

3aroJIOBKaM TEKCTIB.
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PO3/ILI 3
HUIAXHW Y IOCKOHAJEHHS TOCJIUTKEHHS JIHTBAJILHAX
OCOBJHUBOCTEN ICMAHOMOBHOI'O KYJIHAPHOT'O JJUCKYPCY

3.1 AnaJi3 nepekJjaay KyJiHAPHUX MOPaj

[Ipoananizyemo nepexnaa KyJiHapHUX MOPas :

El pescado frito con éxito es un filete translicido con una corteza crujiente.
Para preparar esto es simple : calentar una sartén, agregar unas gotas de aceite, colocar
el pescado. Deje que los filetes estén casi listos, dé la vuelta, agregue un trozo de
mantequilla a la sartén, cocine por otros 1-2 minutos, regando constantemente el trozo
formado con una mezcla de aceites [9]. — Baamo o6cmakeHa puba — 11e HamiBIPO30pe
¢i1e B xpycTKii ckopuHLi. [I[puroryBatu TaKy mpocTo : po3irpiiTe CKOBOPOY, JOAANTe
KUIbKa Kpamenb oiii, BHUKJIaAiTh puOy. JoBenite ¢uie wmaiike 10 TOTOBHOCTI,
MEePEBEPHITh, AOJANTE B CKOBOPIAKY ILIMAaTOYOK BEPIIKOBOIO Maciia, TOTyHTe Ie
1-2 XBWIMHHM, MOCTIHHO IMOJIMBAIOYM IIMATOK, IMO0 yTBOpmjacs cywimr oiii [69].
CnoBo « Takuid » Kpalle 3aMiHUTH 3ailMEHHHMKOM « BOHa » abo « Taka pubda ».
@parMeHT « MOCTIMHO MOJIMBAIOYH IIMATOK, 100 YTBOPHIIACS CYMIII OJIIK », HMOBIPHO,
MICTUTH MEBHY JIEKCUKOrpadiuHy ad0o TEXHIYHY MOMUIKY, CIIPOOYyeMO niepedpa3yBaTH :
« TOCTIHHO mojuBaTu (¢uie puldU CyMIUIIIIO YTBOPEHUX Ol ». MM 3aMIHIOEMO
« IIMATOK » Ha « CTEHK », TOMY 1110 « IIMATOK » 3By4YHUTh 1OCUTh Ipy0o. Lleit ¢pparmenr,
MOJIMBO, OYB TIEepeKJIaieHnii HenpodeciiiHUM TTepeKIiaiaueM, 10 TPAIIIE€TbCS JOCUTh
qacCTo.

La pimienta negra seréd una especia verdaderamente universal, dado el grado de
molienda. Por ejemplo, un molido grueso revelara perfectamente el sabor del pescado y
la carne frita, uno mediano seréa adecuado para guisos y sopas, y uno pequefio agregara
una nota picante a las ensaladas de verduras [39]. — YopHuii meperp craHe
MO-CTPAaBKXHBOMY YHIBEPCAIBHOIO MPHUIIPABOIO, SKIIO BPaXyBaTH CTYMiHb HOTO TIOMEITY.
Taxk, rpyOuii momMen ieaabHO PO3KPHE CMaK pUOU 1 CMaKEHOTO M’sica, CepeIHIN miiiae
JUIS pary 1 CyIiB, a HEBEJIHKHH I0JacTh MIKAaHTHY HOTKY OBOYEeBHM cajartam [29].

HepeKJ'IaI[ HaHOI'O ITYHKTY € JOCHUTH BAAJIUM.
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Un plato ideal consta de un maximo de 5 ingredientes. En el programa, Ramsey
no se perdio recetas con un conjunto de 7-8 productos [69]. — IneanbHe OJrOMIO
CKIIQJIAEThCS MAaKCUMyM 3 5 iHrpenieHTiB. Y mioy Pam3i He mporryckaB penentu 3
HabopoM 3 7—8 npoaykTiB [19]. 3HaUeHHS Ti€CTIOBA « HE IPOITYCTH » HE3PO3yMiJjie, BOHO,
Ma0yTh, 03HAYAE — « HE BKJIIOYATH » (y MEPENiK CTPaB JJIsi PO3TISY YU IPUTOTYBAHHS).
CrnoBo « HaO1py» Kpale 3aMIHUTH CIIOBOM « Tapijika ».

CporomHi KOXHA TOBakatoua ce0€ TOCHOAMHS HAaMara€TbCs X049 TPOXH
MOTPAIIOBATA HAJ MPE3EHTAIl€l0 CBOiX cTpaB. | TyT MOXXHA 3amO3WYHMTH JACIIO 3
pectopaHHOTro J0CcBiny. — HOY, toda ama de casa que se precie intenta trabajar al menos
un poco en la presentacion de sus platos. Y aqui puedes tomar prestado algo de la
experiencia del restaurante. [Tpu momaui 3BepraTu yBary Ha KOJIipHY T'aMy : BpaXOBYBaTH
NPUPOJHICT KOJIIPHHUX ITOE€THAHD, BUBYATH iXHIMl eMoUiiHUI BIUIMB Ha JroawHy [9].
JliecioBO « TOMpAIIOBaTH» Kpaile 3aMiHATH Ha JI€CIOBO « TPHIUIATA yBary »
(npe3enTanii crtpaB). TakoX NPUKMETHHK « I[IOBa)karoya » Kpalle 3aMiHUTH Ha
KOHCTPYKITIFO « TOCHOAWHS, SKa TPHUIISE€ 3HAYHY yBary NPHUTOTYBaHHIO CTpaB »

a0o0 B3araJi Koro nNpuoOpaTu.
HamnepeBary 3aranbHUM NMEPEKOHAHHSIM, IO CIEIli HEOOXIJHO J0JaBaTH B KIHIII

npurotyBaHHs, Pam3i pagute poOUTH 11€ HA OYaTKy. Tak apoMar 3aIUIIUTHCS, a FIpKOTa
i pi3kuii cMak 10 KiHIl TOTyBaHHs miayTh. Contrariamente a la creencia comdn de que
las especias deben agregarse al final de la coccion, Ramsey aconseja hacerlo al
principio. Por lo tanto, el aroma permanecera y el amargor y el sabor fuerte
desapareceran al final de la coccion. « HamepeBary» 3amiHO€EMO Ha « Beyneped » [16].

Algunos platos deben ser salados solo al final de la coccion, como filetes de carne,
champifiones y tortillas. — J[leski crpaBu HEOOXITHO COJUTH BHUKIOYHO B KIHII
NPUTOTYBaHHS, HAPUKJIAA, M SICHI CTelKH, rpuoH 1 omutet [9].

En la preparacion del merengue conviene utilizar huevos no « mayores » de una
semana, y las claras antes de batir se deben calentar a temperatura ambiente.
VY npurotyBanHi 6€3¢e CJ1i1 BUKOPUCTOBYBATH SIS HE « CTaPIIIE » OJHOTO THXKHSI, a O1JIKU
niepe;] 30MBaHHs CJIiJ] MPOrPITH 10 KiIMHATHOT Temmeparypu [13].

Para evitar que el maiz se endurezca, nunca agregue sal durante la coccion. Pero
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medio vaso de leche agregara una cabeza de ternura sin precedentes. — I1o6 kykypya3a
HE cTajla KOPCTKOIO, HI B SIKOMY pa3l He JojaBaiiTe CUIb MijJ 4yac BapiHHSI. A OChb
MIBCKJISIHKM MOJIOKa JTOJaayTh KadyaHaMm HeOyBasy HiKHICTH [29]. B mpomy mpukmasi
BapTO 3MIHUTH Ha « HIKOJH », 00 « B )KOJHOMY pasi ».

El vinagre ayudara a descongelar la carne rapidamente y le dard suavidad.
Simplemente espolvorea la pieza congelada con unas gotas de vinagre, jlisto! — [IIBuako
PO3MOPO3UTH M’SICO 1 HaJaTh HOMYy M AKICTh Aomomoxke oreT. [Ipocto 30pu3HITH
3aMOPOKEHHI MIMATOK JICKIIbKOMa KparuisiMu onTy — rotoso! [9].

VY nepeknaseHOMy TEKCTI € JIEKCMYHI Ta rpaMaTU4yHI NOMWIKU. BinOyBaeTbcs
HEIpaBUJIbHE B)KUBAHHS B1IMIHKIB 1 3aKIHYEHb, 10 MPU3BOIUTH /10 MOPYLIEHHS 0araTboX
npaBui. ICHye BXUBaHHA JI€CHIB 3arajlbHOrO HEKYJIHAPHOIO 3HayeHHs. Po3mMoBHUI
CTWJIb MOXHA 00AYUTH y 6aratbox (pparmeHTax. Ase noTpiOHO BpaxoByBaTH TOM (akT,
1110, Ha BIIMIHY BiJ] PEIIENTIB, Jy>X€ BAKKO JOTPUMYBATUCh CTUCJIOCTI T YITKOTO CTHUJIIIO
B KyJIIHAPHUX TOpajax. Perent xapakTepu3y€eThbCsl YITKUM aJITOPUTMOM MIPUTOTYBAHHS,
a Mopajau Ta CIOCI0 KUTTSA XapaKTepPU3YIOThCS MEBHUM €MOLIWHUM 3a0apBJiICHHSIM Ta
CTUJIEM PO3MOBH, OCKUIBKH OUIBIIICTh Yacy BOHU € Pe3yJIbTaTOM KYJIHApHOTO JIOCBITY
med-Kyxaps 1 MOXKYTh MaTH BIJIbHUM CTHIIb ITOJ1ayl.

AHaJi3 1HIIOTO MepeKiIaay KyJiHaApHUX Mopaj :

No desaproveche la oportunidad de cambiar el grado de molienda en los
« molinos » de pimienta : jel sabor de los platos se vuelve completamente diferente!
La pimienta negra mas fina es ideal para sopas y salsas, mediana — para ensaladas y
comidas preparadas, grande — para carnes y pescados. — « He HeXTyiTe MOXJIHBICTIO
3MIHIOBATH CTYIIIHb MTOMENTY Ha « MJIMHAX » JJIs TIEPII0 — CMAaK CTPaB BiJl I[bOTO CTA€E
30BciM iHmuM! YopHWMii epers caMoro ApiOHOTro MoMeNy 17IealIbHO M IXOIUTD JIJISl CYTIiB
1 coyciB, cepeqHbOr0 — JJi cajaTiB 1 TOTOBUX CTpaB, KPYMHOTO — JIJIsI CTEWKIB 1
pubu » [7]. YV HaBeAeHMX BHUILIE MOpaJax MU YUTAEMO 1HIILY BEPCIIO MEpEKIany : «
YOpHUI Mepelb CTaHe CIpPaB/Al YHIBEPCAJIbHOIO IPHUIIPABOIO, BPAXOBYIOYHM CTYIIHb
IOMeEIy.
Tak, rpy0e nmoapiOHEHHS YyJOBO PO3KPUE CMAaK pUOU Ta CMaKEHOr0 M’5ica, CEPEIHE —

JUIsl pary Ta CymiB, a MaJIEHbKE — J0JIaCTh MIKAHTHY HOTKY OBOYEBUM cajiaTam. « Mu
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PO3TIIAHYJIH J1B1 a0COMIOTHO Pi3HI Bepcii nepekiamxy. ObuaBa BapiaHTH € MIPaBUILHUMU 1
IIIJTKOM TOpeYHUMU. MU 6aunmo, SIK JBa MepeKkiiafadi MOXYyTh MO-PI3HOMY TIEPEKIaiaTh
OIMH 1 TOW camuil ypuBOK. ICHye micuxoyoriuHuii (GaxTop, SKUNA MATBEPIKYE
TBEPHKEHHS TIPO Pi3HE CIIPUIHATTS OPUTIHATHHOTO TEKCTY KOKHHM 3 TIEPEKIIa1aqiB.

« Para limpiar facilmente los ajos, presionar con fuerza todo el ajo con la punta
de un cuchillo, ponerlo en un plato y taparlo con otro plato. jAgite bien y seleccione las
piezas ya limpias de la céscara! » [12]. — « 11[00 erk0 OYUCTHTH YACHHUK, CHIIBHO
HATHUCHITh HA IUIMNA YACHUK KIHYMKOM HOXa, MOKJIAAITh B TapijaKy 1 HaKpuiiTe HOro
IHIIOK TAapUIKOK0. ['apHEHBKO MOTPACITH 1 BUOEPITh 3 JYIUNMHHSA BXE OYMIICHI
gactouku! » [12].

« Hay varios platos que deben ser salados solo al final de la coccion : bistec
(para que la carne retenga todo su jugo), champifiones (conservaran su color, formay
no daran demasiada humedad), asi como tortillas (la sal estropea la delicada
textura) » [17]. — « € kinbka cTpaB, sIKi BAPTO COJMTHU JIMIIC B KiHIlI MPUTOTYBaHHS —
e CTelk (Tak M’sico 30epeke BCl CBOI COKM), TpuOu (BOHHU 30€peKyThb CBIM KOJIp,
dopmy 1 He AaAyTh 3aHAATO OaraTo BOJIOTH), a TAaKOXX OMJIET (CiIb 3IMCYE HIKHY
KOHCHUCTEHIIII0) » [72]. PeueHHs y Ay*Kax « Tak M’sco 30epeke BCi CBOT COKH» Kpalle
3aMIHHTH Ha PEYCHHS : « TaK M’SICO 3aJMIIUTHCS COKOBHTHM ».

[Ilo6 y mpolieci MPUTrOTYBaHHS MAaKapOHM HE CTald CYXMMHU 1 JIUIKUMH,
3ajIMIIaiTe TPIIIKK BOAM HA JIHI, KOJIM 3/UBaeTe ii 3 kacTpysi. Para evitar que la pasta
se seque Yy se vuelva pegajosa durante la coccién, deje un poco de agua en el fondo al
escurrirla de la sartén. TlpomoHyeMO BHKOpPHCTATH HPUHAOM TOJABaHHS 1 HAIKCATH
« MaKapoOHHI BUPOOW» 7151 OUIBIN €CTETUYHOTO CIIPUNHSATTS CTPABH.

JIist mocATHEHHS aJeKBaTHOCTI MEepPEKIIay CIIiJl BpaXOBYBAaTH MparMaTU4Hi (akTopu
nepeKaay, BKIYAt0YH )KaHPOB1 Ta CTUIIHOBI 0COOJIMBOCTI TEKCTIB MOBOIO OpUTIHAITY Ta
nepeKIaay, ix pi3He mparMaTUYHe 3HAYCHHS, TParMaTHYHE 3aB/IaHHS aBTOP, HAIlIOHAIBHI
Ta KyJbTYpHI OCOOJMBOCTI, 3arajibHi 3HaHHS YYAaCHUKIB CHIJIKYBaHHS Ta iX COLIaJIbHO-
MICUXOJIOTIYHI ~ XapaKTepUCTUKH, TOOTO YMOBHM, 1[I0 BHUMAramTh 3/1HMCHEHHS
MepeKyIalalibKuX TpaHcPopmarliii Jyisi JOCSITHEHHS €KBIBAJEHTHOTO KOMYHIKaTHBHOTO

edeKTy, KU MOX€ BUHUKHYTH MDXK PI3HUMH IpyNaMH YYaCHUKIB T'aCTPOHOMIYHOIO
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JTUCKYPCY : Kyxap-odiliaHT-BIABIyBavl peCTOpaHy ; MPOBIAHI IJIs1a4l KyJIIHAPHUX LIOY;
aBTOP KHUTH JUIsl YNTAHHS KYJIHAPHUX KHUT TOIIIO.

[I{o6 oTpuMaTH MpakTUYH1 HABUYKH MEPEKIIATY, JOJIATKH MPOIOHYIOTh CAMOCTIMHHIMA
nepekyaj perentiB ta mopaa. HesanexHuil mepekian HaWBIIOMIMIUX y CBITI TpaB 1
CHelliil, K1 BUKOPUCTOBYIOThCS Y IPUTOTYBaHHI CTPaB BIJJOMUMHU KyXapsiMu.

AHami3yloun TPUKIAIA TEPeKJIaaiB KyJTHAPHUX PEIeNnTiB, MOXHa M00adnTH,
o0 JIedKl MepeKkiazadyl He BIANOBIAAIM LIOMY KpPUTEPIl0, OCKUIBKM HE 3HAaIOTh
0COOJMBOCTEN KpaiHM MOXOJDKEHHS PELeNnTy YW IHTPEAIEHTIB, IO BIUIMBAE Ha

JOIIBHICTh COPUIHATTS MEepeKIany.

3.2 AHaJii3 nepexjajay CKJIaJ0BUX KYJiHAPHOIO penenTy

[IpoananizyeMo aHaii3 nepekiaay CKJIaJoBUX KyJIHAPHOTO PELENTy

Anani3 nepeknaay Hazeu. « SOPA MISO CON TOFU Y COL » [77] — « MICO
CVYII 3 TODY I KAITYCTORO » [4]. CniocTepiraerbcsi BUKOPUCTaAHHS TPAHCKOTYBaHHS
(TpaHCcKpHOYBaHHS, TpaHCIiTEepallis): « Sopa de miso » — « mico-cy », « tofu» — « Tody».

Amnami3 nepeknany inrpemientiB. 750 ml de caldo de pollo o de verduras
organico — kypsiumii a60 oBoueBuii OynbitoH, 750 wmur., Ilepexiagad BHKOPHCTOBYE
omisién, To0To mpomyckae NpUKMETHUK; Trozo de jengibre de 3 cm — kopiub iMOHpY,
3 cM; 2 dientes de ajo — wacuuk, 2 3youunku; 1 guindilla roja fresca — uepBonuii nepers
g, 1 mr. [lepekianad BUKOPUCTOBYE OMYIIEHHS Ta OMyCKa€e MPUKMETHUK « Fresco »;
de col rizada - caBoiicbka kamycra, 1/2 kawana. Ilepeknamaud joja€ yTOYHCHHS
(koHKpeTH3ais) — kadan (kamyct); 1 zanahoria — mopkga, 1 it .; 2 cucharadas de
pasta de miso — mico-macta, 2 ct. 1. [IoTpeOye MosICHEHHS « Mico-nacma » — IHTPEJi€HT,
HEBITOMMI YKpalHChKIM KyxHi. Jle #oro mMoxHa KynmuTH abo sIK HOro MpUTOTyBaTH?
Mico-nnacta — IpOAYKT TPaJMULIINHOI AMOHCHKOI KyXHI, Hal4acTille y BUIJISI T'yCTOl
nactu. Mico BUTOTOBIISIETHCSL IUIAXOM OpOAIHHS COEBUX 0001B, puCy, MIIEHUIl abo
CYMIIIIi 3 HAX 3a JOTIOMOTO0 CIEIlialbHOTO BUY IBUIEBHX IpubiB; low-salt soy sauce —
coeBHMIl coyc 3a cmakoM. Ilepeknagay BUKOPUCTOBYE MPOMYIIEHHS Ta MPOIYyCKA€e

NPUKMETHUK « Bajo en sal », B Toi jke yac BUKOPUCTOBYE JOJaBaHHS Ta JOJAE « 3d
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cmaxom »; 100 g de tofu sedoso — tody, 100 r. Tody — inrpemieHt, HaueOTO BiJOMUNA,
asne nmotpedye nosicieHHs. Tody — coeBUid CHp, MPOIYKT COEBUX 0001B, MIHHUN OLIKOM.
[lepeknagady BUKOPUCTOBYE MPOMYIIEHHS Ta MPOIYCKAE MPUKMETHUK.

AHaJi3 nepekiiay airOpUuTMy TPUTOTYBAHHS.

1. Vierta el caldo en una cacerola y déjelo hervir [7]. Ilepenuiite OyabiioH B
KacTPYJIIO 1 TOBEITh 0 KUMiHHSA [4].

2. Pelar y cortar en juliana el jengibre, pelar y cortar el ajo en rodajas finas, luego
quitar las semillas y picar la guindilla. Agregue al caldo, tape y cocine a fuego lento
durante 5 minutos [27]. [ToapiOHiTs iMOUp 1 yacHUK. [TyHKT 2 B OpHUriHaN NepekIanaq
po30MBae Ha KUIbKa MyHKTIB — 3,4, BAKOPUCTOBYE KOPOTKI peueHHs. OmycKae alecioBa
« pelar ». Luego, quite las semillas y pique el chile [17]. JpiOHOo HapixTe meperb
yiti [14]. Tlepeknagauy onyckae aiecinoBo « deseed » — mocn.: eumpycumu 3 nepyio
HacinHs, KOHKPETH3Ye JiecIoBo « cortar » mapixkre. Agregue al caldo, tape y cocine a
fuego lento durante 5 minutos [17]. Jlomaiite iMOMp, YacCHHMK 1 YWl B KacTPYJIio.
HakpwuiiTe KpUIlIKorO 1 TOTYHTE 1m1e 5 XBUIUH [24].

[lepeknagady BUKOPUCTOBY€E KOHKPETHU3ALIIIO 3 I0JaBAHHAM Ta IOBTOPIOE (YTOUHIOE)
MepesTiK MiArOTOBICHUX 1HTPEIIEHTIB, SKI OTPIOHO JI0AaTH y KAacTPyito 3 OyJIbHOHOM
(B opurinam mpocto — « Afadir a la accién » ). [iecinoso « hervir a fuego lento »
(TymkyBaTH Ha TOBUIBHOMY BOTHI) Mepekiazady TeHepali3ye Ta Iepefae MpoCTo SK
rOTYBaTH)

3. Quita el corazén y tritura el repollo. Pele y corte la zanahoria en juliana, luego
agregue a la sartén, tape y cocine a fuego lento durante 3 a 4 minutos mas, o hasta que
el repollo se ablande [7]. Hamarkyiite xamycry. [omaiite B kactpymo. Haxpwmiite
KPHILKOIO 1 TymiKyite 3—4 xBununu [24]. [lepeknagad omycTuB aieciioBo « nucleo » —
BUpI3aTH y KalyCTU CepeauHy (CeplLeBHHY), TOMy IIO 1€ 1 Tak, MabyTb, 3pO3yMiJIO,
OIyCTHB IfiJie peueHHs « cascara y juliana la zanahoria ». Takox nepekiagad po30OHB
Ipyre pedyeHHs Ha KiJbKa KOPOTKHUX, 110 € JOPEYHUM Ta MPUTAMaHHUM peLenTam,
BXKMBAaHHS KOPOTKHX pedeHb. Agregue la pasta de miso y un buen chorrito de salsa de
soja al gusto [27]. Honakite Mico-macTy i coeBuii coyc. Posmimaiite [24]. [Tepekinamau

oImycTHB « UN buen chorrito » ta « al gusto », no1aB AiECTIOBO « posmiwiatime ».
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Agrega el tofu y déjalo reposar unos minutos antes de servir [7]. doaatu tody,
Hapizanuii Ha mmMmaTouku. IIporpiiite mpotsrom 4-5 xBunun [14]. Tlepexmamau
BUKOPHUCTAB JOJIaBaHHS 3 YTOUYHEHHSAM Ta JIOJIAB « HAPI3AHUL HA WMAMOYKU » ToQdy,
BUKOPHCTAB aHAJIOTIYHUN TPHIOM KOHKpETH3aIlil NpH Mepekiaai peueHHs « Se deja
reposar durante unos minutos » — mporpiiite oro nporsrom 4—5 XBWIWH, ()parMeHT
peueHHs « antes de servir » omyctuB. Takox mepekiagad 3HOBY pO3OUB OJHE PEUCHHS
Ha JIeK1IbKa.

ITonmasaiite cTpaBy 10 croay. [lepekiiagady BUKOpUCTaB 10/IaBaHHS Ta JOAAB JAHUM
IyHKT, IKOTO HEMA€ B OPUTIHAJIIL.

[lepeknanayd po30rBa€e AIrTOPUTM MPUTOTYBAHHS Ha § MyHKTIB — B OPUTTHAIII MAEMO
6 MyHKTIB.

Jlanuii mepexiaj MOXHA BBaXKaTU HAMOUIBII aJIeKBAaTHUM Ta €KBIBAJICHTHHUM 3
JOTPUMAHHSIM BCIX KPHUTEpIiB, MpUTaMaHHUX KyJiHapHUM peuentaM. [lepekianayeni
BIQJIOCS TOCSTTH IParMaTUYHOTO TIOTEHITiaTy TeKCTy. JlaHuil mepekian € 1yXe BIaTHM.
I3 Tpanchopmariii HaiOiIbIIIE BUKOPHUCTOBYBAIKCS MPOIMYIIEHHS (IMMPUKMETHHKIB,
BaroBux Mmip) — 60%, nonaBaHHS Ta KOHKpeTu3alis (yTOYHEHHS 4Yacy Ta CIOco0y
npurotryBanHs) — 40%.

AHaJi3 nepekiiaay Ha3BU:

« Pastel de pastor de Gordon Ramsay — llacmywunuii nupic » [6]. Ha3Ba mae
JeKceMy, sika BU3Havae pij AisuibHocTi — [lacTyx.

Amnai3 nepekaay iHrpeai€HTIB:

libras de cordero molido — 1 kr 6apanstaoro daprry [11]. [To-niepire, nepeknagayd
nepeKsiaB « Cordero » sik « Oapanuna » , BAKOPUCTABIINA NMPUHOM TeHepaizallii, aje,
3TiTHO 3 OPUTIHAJIOM, Ha HaITy AyMKY, ['opoH Pam3i MaB Ha yBa3i, CKOpIIII 3a BCe, M’ SICO
MOJIOZIOTO SITHATH, IO € BAXKIWBHM ITYHKTOM Yy TPHUTOTyBaHHI cTpaBu. [lo-mpyre,
pedeHHs « [ ke bapanauozo ¢hapuiy », Ha Hally TyMKYy, HEKOPEKTHUM. Barosi mipu
nepeKiIagay nepeaaB NpaBwIbHO: [ hynm — maitixce 0,5 ke. 1 cebolla grande, rallada —
I yubynuna. llepexnagady BHUKOPUCTAB TMPOIYIIEHHS Ta TMPOMYCTUB TNPUKMETHUK
« rallado ». 1 cucharada de pasta de tomate [6] — 1 cTronoBa nokka TomaTHOi mactu [21].

Tyt 3min Hemae. 2 cucharadas de salsa Worcestershire [10] — 1-2 cronoBi JOXKH
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Bycrepmupcebkoro coycy [31]. Ilepeknagay BUKOpUCTaB YTOUYHEHHA: 1—2 CT. JOXKH
coycy. Takox, Ha HaIly TyMKY, IEpeKiaaad MOBUHEH OyB BUKOPUCTATH MPHUIOM OIMUCY
a00 moMaBaHHS KOMEHTapiB (EKCIUIIKAIlli), Ta MOSICHUTH, 1110 Take Bycrepimupcebkuii coyc,
BpPaxoOBYIOUH, IO JaHWM COYC MOXKe€ OyTH HE3HAMOMHUU TIEBHIM Kareropii 4uTadiB
(rnsmagiB). Jlomaemo mosicCHEHHS: « Bopuecmep » — KUCIO-COJIOAKUN, TPOXH MIKAHTHUN
dbepMeHTOBaHUI aHTIINCHKUN COYC, MPUTOTOBAaHMN HA OCHOBI OLTY, LYKPY Ta puOH.
1 taza de vino tinto [10] —100 M yepBoHoro BuHa [21]. CrocTepiraeMo pi3HUIO Y
BUKOPUCTAaHHI BaroBux Mip B MoBax. B opuriHam BaroBa Mipa — Yy Yami,
B YKpalHCBKill — y MUTUTITpax, 1ie, B MPUHIUII, oaHe 1 Te *k 1 ramita de romero fresco,
picado [25] — 2 rinouku po3mapuny [17]. [lepekiiagay Bka3zaB HEe OJHY, a JBI TJIOYKH.
BukopucTas onyIieHHs Ta OIyCcTUB IpUKMeTHHUKH « fresco », « picado ». 1 taza de caldo
de pollo [18] — 250 mn kypsiuoro OynaboHa [26]. 3HOBY CHOCTEPIraEMO PI3HUINO Y
BUMIPIOBaHHI. ABTOp pELENTy BCE BUMIPIOE CTaKaHAMH, a NepeKiIagad — MUTUTITPaMH.
2.5 libras de papas (peladas y cortadas en trozos) — 750 r kaprommi [1]. ITepexiagau
3HOBY BUKOPHCTOBYE OINYIICHHS Ta BUJIy4ae MPUKMETHUKHU « pelado » Ta « cortado en
trozos ». 6 cucharadas de queso parmesano rallado » [60] — 700 ¢ cupy Yeooep [21].
ABTOp BKa3ye TepTHH cHp y JIOXKKax, mepekianad — y rpamax. [lepexnamadg
onyckae npukMeTHUK «rallado» Tta Bkasye inmmii Buj cupy. [losicaumo. Cup Yemnep
(Cheddar) — nomnynspuuii anriidcekuit cup, Bimomuit i3 mouarky XVIII cromiTTs,
Ha3BaHMUM HA YeCTh MICIS TIepIoro BUpoOHuITBa — cena Yennep B rpadcTei Comepcer B
Awnrmii. TicTo mporo cupy — IUTACTHYHE, KOJIBOPY CIOHOBOI KICTKH, 20O >KOBTYBaTe.
IaKonM B iporteci BUpOOHUIITBA HOTO mindapOoBYIOTh HATYpaTbHUM (PapOHUKOM aHHATO.
[Tapme3an — iTamilicbkWid TBepAHWH CUp 3 KOpoB’sgoro moiioka. 4 cucharadas de
mantequilla [23] — 50 2 sepurosoco macna [21]. 3HOBY CIIOCTEPIra€éMo PIi3HHIO Y
BUMIpIoOBaHHI (J10)kka — rpamu). 4 tazas de crema [30] — 100 ml monoka [31]. [lepexnamau
4OMYCh MEPEKIIaB « Crema » sik « moaoko ». Mas informacion. 2 dientes de ajo rallados —
2 3yOumku yacHuka. [lepexianad omyckae mpukMeTHHK « rallado » . « 2 cucharadas de
aceite de oliva — oauexosa onis, onsa ocapxu ». Ilepeknanad ONyCKae OJMHHUIIIO
BUMIPIOBaHHS Ta J0JAa€ YTOUHEHHS: « 01 dcapku ». llepexnagad qoaae 1HIpeAIeEHTH,

AKUX HEMA€ B OPHUTIIHAJI: MOPCbKa ClIb Ta CBIKOMOMENEHUN Yopued nepenpb. Takox
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nepeKsiaiay 30BCiM BHITyUYHB JSsIKI IHTPEIIEHTH 3 OpUriHaiy, a came: 1 zanahoria grande,
rallada, 2 ramitas de hojas de tomillo fresco, 2 yemas de huevo. MabyTh, 11¢ OB’ sI3aHO
3 TPOIIIKH 1HIIOI TEXHOJIOTIEI MPUTOTYBaHHS JaHOI CTPABU B HAIIIK KpaiHi .

AHani3 nepekiaagy METOAy MPUroTyBaHHS. « Cnouamky mu Kiademo niope 0is
npucomysanns. Kapmonnto ouucmumu, pospizamu na 4omupu 4acmuHu i nepexkiacmu 8
Kacmpyuro 3 Kun sueHor niocoaenoro 6000w. I eapumu 0o nosnoi comosnocmi » [23].
[lepuie peueHHs nepedpasyeThCs: « cnouamky npueomytme niope ». 3aMiCTh J1€CIOBa
« OYUCTHUTH » MU BUKOPUCTOBYEMO JI1€CTIOBO « YUCTUTH ». B OCTAaHHBOMY peueHHi1 Kpariie
BUJYYUTH CIIOJIYIHHK « 1 », 3 SKOTO IMOYHMHAETHCS PEUEHHS, TOMY IO HOBE pEUCHHS
3a3BUYail HE MOYMHATHU 3 ODILIAHUX YACTUH MOBH (Y JaHOMY BUMAJKY 3 CIIOJIyYHHUKOM),
a00 MoeIHYBAaTH peueHHs 2 1 3 13 [IUM CIOJYYHUKOM.

@apii. YV BenMKy rapsdy CKOBOPOJY AOJAWTE OJMBKOBY OJIII0, a MOTIM J0JaiTe
M’sico. TlocTiiiHo moMilnyroun AEpeB’ THOIO JIOKKOIO, MMOCTYIIOBO OOCMaxKyiTe ¢apiir 10
PYM’SIHOCT1 MPOTATOM JIEKUIbKOX XBWIMH. Bunasite yacHuk y dapui. Ilicis cMmaxenHs
(bapi NOBUHEH PO3AUIMTHUCS Ha JIyKe MaJeHbKI IIMAaTOUKH. J[1€CIIOBO « pO3CUIATUCS »
(oo dapiny) kpaiiie 3aMIHUTH Ha « PO3MACTUCS, PO3IITIUTH ».

Ha 11ii1 sxe ckoBOpo 11 00cMaXkTe HapizaHy HUOYII0 Ta [UOYJIII0 — MOpen MPOTATrOM
5 xunuH. [lepemimatu, 10JaTH BYCTEPIIMPCHKUI cOyc 1 TOMaTHY macty. [loBepHITH
oOcMakeHuii (hapin Ha CKOBOPOJY, Bce mepemimaiTe. Jlogaiite yepBoHe BUHO 1 BapiTh
1-2 xBuiuHM, 100 BOHO HE BumapyBajocs. [ToTiM nogaite Kypssuuii OyabHOH 1 BapiTh
3 xpuwuHu [21]. Tlepexnamad BHKOPHUCTOBYE HAKa30Bl1 JIECTIBHI KOHCTPYKIII B yCiX
KyJJIHApHUX I1HCTPYKIISIX: JOJaBaTh, roTyBaTu Tomo. JliecmoBa « nogeprymu » Ta
« 3miwiamu » € JIECTIBHUMHU KOHCTPYKIISIMH 1-i 0cCOOM MHOXHHH, TOMY IepeKiaaad
HE JOTPUMYETHCS €IMHOI CTPATETIi MepeKIIaay M1€CTIBHUX KOHCTPYKIIIH.

Bi3pMiTh po3MapuH, BIJOKpEMTE 3€JeHe JHUCTS BiJl cTe0en 1 MOocumTe Qapiiem.
Creuii 3 cuumo 1 nepueM. BapiTe Ha noBuibHOMY BOrH1 10—15 xBunun [25]. [liecnoBo
« BIJOKPEMUTH » MOKHA 3aMIHUTH JIIECIIOBOM « ouucmumu » (B cTebden), « i nocunamu
Gapuwiem » — noaTv 3aiMEHHUK « BOHHU » (OBOU1).

[Trope. 3nuTH BOAY 1 pO3TEPTH KapTOIUIIO. 3ejeHy U0y ApiOHO Hapi3aTu 1

J0J1aTh pa3oM 3 MOJIOKOM 1 MacioMm n1o mwope. [lepemimaru. Tloknanite y Gopmy ans
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BUIIIYKK TOTOBOTO (hapiry, akypaTHO PO3KIAJITh MIOPE 3BEPXY, JOKKOIO BUPIBHSINUTE
noBepxHio. [locunre 3Bepxy TEPTUM CHPOM, IMOCTABTE MUPIT Y TYXOBKY, PO3ITPITY IO
180 ° C, 1 BumikaiTe 20 XBWJIMH, MOKK BIH HE HAOyJle 30J0TUCTOI Ta YEPBOHYBATOl
ckopuHku [24]. TlpuciaiBHHUK « obepedicho » MOXHA 3aMIHUTH IPHUCITIBHHKOM
« nos8inbHO ». BUPIBHIOBALHUI MIMATENb — 1€ CTICMIAIbHAN KyXOHHHM TIpriiaa. Sk mu
3ragyBajii B TIONIEPEIHBOMY aHaji3l, MEpeslik Ha3B HAIOr0 KyXOHHOTO HAYMHHS
Habararo O1AHIIIMI 32 1ICIAHCHKU, 1 TOMY Hallla KyXHsI MOKE€ HE MaTH TaKOT'O IINaTes,
TOMY NepeKazady IpOCTO BKHMBAE CJIOBO « Jjodcka » (y3aranbHeHHs). /[liecmoBo
« noKIacmuy » Kpaile 3aMIHUTH J1€CI0BOM « nocmasumu » (TOPT y TyXOBKY ), ajle MOKHA
3QJIMLIIUTHU BEPCiIO MepeKiiagaya.

AHani3 HalOUIbII YacTO BUKOPHUCTOBYBAaHUX IMEPETBOPEHb y IbOMY MEpPeKIal
(opurinan Ta HOro nepexsaan HaBelIeHI HIXKYE).

[Iponyck (ycynenns) — 30%. IIpukMeTHUKH, NMPUCTIBHUKHU (BEJMKI, MOCTIMHO),
il parMeHTH, Kl BKa3yloTh Ha MEBHI KyJIHAPHI JIii, CTaH 1HIPEIIEHTIB abo crocid
IPUIOTYBaHHs, HponyiieHi (« dosecmu 00 KuninHs », € HOKU COYC He 3d2yCHe »,
« npomszom 1—2 xeunun », €« Ha NOMIpHOMY abO CUILHOMY 802HI » TOUIO).

Crneuudikaris (yrounenss) — 30%. JloTpumyeTbes B yHKTaX: MyHKT 4 (« sapumu
1-2 xeununu »), nmyHKT 5 (« @apumu 3 Xxeununu »), MyHKT 8 (& nepemiutysanHs
0epes IHOI TONHCKOI0 », € NOKU 80HO He NoYepeoHic »). BUKOPUCTOBYEThCS Y MyHKTaX
3T1al.

V3aranbHenns: 15%. Jotpumyerbcst nyHKTY 2 (« Ilapme3an — cup »), MyHKTY 5
(MOXe MaTH 3HAYSHHS BapUTH, ajie OYKBAIBHO NEPEKIIATAEThCI K « TYIIKYBaTH »),
a03ar 8 (« npomscom 2—3 xeunun — npubIU3HO 2—3 XEUTUHU »).

Pozninenns ¢pasu Ha yactunu — 15%. JlotpumyeTthes y myHkTi 10, TOBre peueHHS
pO30MBaEeThCA Ha KUTbKA KOpoTKuX. (JlomaTok A)

Ananranis — 5%. JloTpuMyeThest y IyHKTI 6 (€ ¢7T0BO (PpaHIly3bKOTO MTOXOJI>KEHHS
« nrope »; « ToMaTHE MI0pe — TOMAaTHUI COyC », a HE « momamue niope » (y Hallli KpaiHi
1Ie TOHSTTS 3a3BHYail HA3MBAIOTh TOMATHOIO TACTOIO).

[MepecranoBka — 5%. [orpumyerbcs y myHKTI 6 (« revolver ») 3 kiHis

IMCPECHOCUTLCA HA ITOYATOK PCUCHHA.
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1. Con una cuchara grande, coloque generosamente el puré de papa encima de la
mezcla de cordero, comenzando por el exterior y avanzando hacia el centro. 3sepxy
aKypamuo pos3nooiiims niope, 3a 00NOMO2010 JT0NCKU SUpieHsLmMe nosepxuio nupoza [6].

2. Cubra con el parmesano restante [20]. ITocunme 36epxy mepmum cupom [31].

3. Hornee en el horno durante aproximadamente 20 minutos, hasta que burbujee
y se dore [20]. TToctaBTre mupir B po3irpity mo 180 ° C myX0oBKy i BHITIKAlTE MPOTITOM
20 XBWJINH 10 30JI0TUCTOI, PyM'sIHOT IIKOPUHKH.

4. Vierta el vino tinto y reduzca hasta que se evapore casi por completo [60].
JlojaiiTe 4YepBOHE BHHO 1 TOTyiTe HOpoTAroM |—2 XBuUIMH, 00 HE BUIAPUTH
ankoroys [21].

5. Agregue el caldo de pollo, lleve a ebullicién y cocine a fuego lento hasta que la
salsa se espese [6]. [Totim jomaiiTe Kypsiuuii OyJIBHOH 1 BapiTh MIPOTATOM 3 XBUIJIMH [6].

6. Agregue la salsa Worcestershire, el puré de tomate y las hierbas y cocine
durante 1-2 minutos, revolviendo constantemente [20]. Ilomiwyiouu, oOodatime
gycmepuicokutl coyc i momammuy nacmy [21].

7. Caliente el aceite en una sartén grande hasta que esté caliente [10].
YV nacpimy senuky cxosopioky nanutime oausxosoi onii [61]. 8. Sazone el cordero molido
y frialo en aceite a fuego moderado a alto durante 2-3 minutos [60]. ITocTiitHO
MOMIIITYIOUU JepEB’ THOKO JI0KKOIO, MOCTYIIOBO o0cMakyiTe dbapm
710 pyM'sSTHOTO KOPUYHEBOT'O KOJIBOPY MPOTATOM JIEKIIHKOX XBUJIUH.

9. Cocine las patatas en agua hirviendo con sal hasta que estén tiernas [25].
Tlouucmims kapmonnio, nopixcme Ha YOMUPU YACMUHU | NepeKIadims 8 KACmpyir 3
3aKun ’sa4enor nioconenor 600010. I sapimos 0o noéno2o npucomyeants [28].

10. Escurrir y luego regresar a la sartén caliente a fuego lento para que se seque
brevemente. Paselos por un batidor de patatas y luego agregue las yemas de huevo,
la leche y la mantequilla [20]. 3nutime 600y i pozimuime kapmonmo. Jpiono nopixcme
3eneny yubymo i dooatime pazom 3 MOJIOKOM 1 6epUIKOBUM MACIOM 6 Hiope.
Tepemiwarime [11].

10. Quita el corazén y tritura el repollo. Pele y corte la zanahoria en juliana, luego

agregue a la sartén, tape y cocine a fuego lento durante 3 a 4 minutos mas, o hasta que
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el repollo se ablande [7]. Hawamxkyiime xanycmy. /Jooaiime 6 xacmpyno. Haxpuiime
Kpuuikoio i mywkyume 3—4 xeununu [24].

OTxe, HE3Ba)KAIOUM Ha JIESIKI HETOYHOCTI Nepekyiany (HermpaBHIIbHE BKUBAaHHS
MPUIMEHHUKIB, BUKOPUCTAHHS PI3HUX M1€CITIBHUX KOHCTPYKIIiH, BIICYTHICTh TTOSICHEHD
HEBIJIOMUX 1HTPEIIEHTIB), JaHWUN TIEPEKIa] € aJeKBaTHUM Ta CKBIBAJCHTHHUM,
7ie TIepeKIiazay JOCsT MParMaTUYHOro MOTEHLIaTy TEKCTY Ta KOMYHIKATUBHOI LIIHHOCTI.
JlaHuii mepexIa MOKHA B3SITH I KyJIIHAPHOT KHUTH.

[Ipu anani31 nepexiaaiB perenTiB Ta KyJIHAPHUX NOpaJl MU 3yCTPUIM HAMOLIbITY
KUIBKICh MPOMYCKIB Ta cenudikamiii. KpiMm TOro BUKOPUCTOBYIOTHCS PO3/IJICHHS PEUYEHb

Ha YaCTUHM, MIEPECTAHOBKA 1 aJlanTaIlisl.

3.3 Metoqu Ta 3aco0M YIAOCKOHAJIEHHSl [OCJiIUKE€HHSI JIIHIBAJbHHUX
0CcO0JIMBOCTEll ICIAHOMOBHOIO KYJiHAPHOIO JMCKYPCY Ha mMartepiaji MeaiifHUX

TEeKCTIB

CporogHi B MOBO3HABCTBI ICHY€ KUJIbKa IMIJIXOJIB JI0 BHUSBJICHHS HAaIllOHAJILHO-
KyJbTYpHOI CKJ1a0B0oi J1dD. SKII0 B Mepiol CTPYKTypati3My MOBa pO3TJsianacs « cama
no cobi i cama 3a cebe » [11, c. 28], TO B aHTPOMONOTiUHIA MiAIapagUrMi MOBa
BUBYAETHCA Y TICHOMY 3B’SI3Ky 3 JIIOJICBKOIO JTYMKOIO Ta CBIIOMICTIO. Y Cy4acHOMY
MOBO3HABCTBI  CIIBICHYIOTh JIBI JIOMIHYIOYl TapajaurmMu: mnparmatudHa (abo
KOMYHIKaTUBHO-(DYHKITIOHAJIbHA) Ta KOTHITMBHA. HaWBaXIWBIMIUM  3aBIaHHIM
aHTPOIIOIEHTPUYHOI  (pa3eosiorii, Ha JTyMKy OLIBIIOCTI BYEHHUX, € BHUBUYCHHSA
CITIBBITHOIIICHHS JIIHTBAJIBHOTO Ta eKCTpaliHrBaabHoro B cemantumi JId. HamonanpHo-
KyJIbTypHa CBOEPIIHICTh 1/TIOMH MOBHU MOSCHIOETHCS OCOOJIMBOCTSIMHU MOBHO-TBOPUYOTO
MUCJICHHS, €THOJIHTBICTHYHUMHU OCOOJIMBOCTSIMH TPaKTyBaHHS CBITY, BIIOMHUM JIOMHI,
Ta 0COOJTMBOCTSIMA BTOPUHHOI KOHIENTYai3allli Ta KaTeropu3allii y HaImi cBiJOMOCTI
ySIBJIEHb IIPO 3HAYEHHS. )KUTTEBO BAXJIMBUX 00 €KTIB [4, c. 12]. HanlonanbHa cienudika
@®OI'K icraHChKOi MOBHU €THIYHO BHU3HAYAETHCSI HAJIEKHICTIO JI0 1CMAHCHKOTO €THOCY.
He3Bakatoun Ha yHIBEpCaJIbHHUI XapaKTep JIOACHKOI TyMKH, PO3BUTOK HABKOJMIIHBOI

JiACHOCT1 BiAOyBaeTbcsa crenuM(IUHUM YUMHOM, XapaKTepHUM Ui L€l Hal[iOHAJIbHO-
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KyJbTYpHOI CHUIBHOTH, IO HE MOXE€ HE BIUIMHYTH Ha (pa3eosioriyHy CHUCTEMY
1CTIaHCHKOI MOBH.

Y  JIHTBICTHYHUX  JOCHIDKCHHSX TIEpeBa)ka€ IMPUHIMI  aHTPOIOLCHTPU3IMY
(3 amrmn. anthropos — mroauHA), 3TIHO 3 SKUM BHBYCHHS HAayKOBUX 00 €KTIB
3JIIACHIOETHCS. CTOCOBHO iX (DYHKIIIH Yy JKUTT1 JIOAMHHM, X 3HAUEHHS JUJIS iX PO3BUTKY Ta
KUTTs. JIFonMHA cTae BiAMPaBHOI TOYKOO B MPOIECI BUBUCHHS MOBHHUX SIBUIII, Y IIEHTP1
yBaru BYCHUX — OCOOUCTICTh HOCist MoBH. [IprHIIMT ekcraHCioHI3MY (3 JaT. eXpansio —
PO3LIMPEHHS, PO3MOBCIOXKEHHs) Nependavyae BIUIMB Ha JIHIBICTUKY IHIIMX HayK,
iX akTUBHUM Jianor 3 ¢iaocodi€ero, CEMIOTUKOIO, JOTIKOI0, 1CTOPI€I0, KYJIbTYPOJIOTIELO,
NICUXOJIOTI€I0, BUKOPUCTAHHS JI@HUX B MOBO3HAaBCTBI IMX Hayk. [IpuHImm
MOSICHIOBAHOCTI (3 aHrII. eXplain — mosicHIoBaTH) — 1ie HE TUILKKM Oa)KaHHS OMMCATH MOBHI
ABMUINA, @ ¥ HEOOXIAHICTh IX IMOSICHEHHS Ha OCHOBI HaykoBoi Teopii. I[lpuHuun
(GyHKLIOHATI3MY BUMAarae BUBYEHHS MOBH B Jiii, TIMOOKOTO BUBUYEHHS Ta MOIIMPEHHS
3aKOHIB 1 MEXaHI3MIB MOBHM $K IHCTPYMEHTY peaji3aiii JIOJICBKUX HaMIpiB.
ETHOoneHTpU3M — 11e MOrjsi Ha CBIT Kpi3h mpu3My eTHIUHOi ineHTudikamii. Koxxna
€THIYHa rpymna (ikcye cBOi OCOOJMWBI pUCH, IO BIAPI3HAKOTH ii Bl IHIIUX TPYIL
Ponb peMOHTHUKAa BUKOHYE MOBa €THOCY, IO BiJIoOpa)kae HOro KyJabTypy Ta pUCU
XapaKkTepy, CBITOTIIAN, CUCTEMY I[IHHOCTEW, 3BMYAi Ta Tpajullii, HOPMU TOBEIIHKH.
deHOMEH J11aJIoTy HEPO3PUBHO OB’ SI3aHUM 3 CYCIIUIHCTBOM 1 BIIACTUBUH JIFOJIMHI HA BCIX
eTanax ii po3BUTKY. [[pUHIIUIT 11aTOT1YHOCTI IPYHTY€ETHCA HA HEOOX1THOCT1 BpaxOBYBaTH
Jiajor MOBHM Ta €THIYHOI MPUHAJIEKHOCTI, MOBH Ta OCOOMCTOCTI, MOBH Ta KYyJbTYpH,
MOBH Ta CYCIJIbCTBA, MOBU Ta NepeOyBaHHS MPU BUBYCHHI MOBHHX SIBHIIL.

[Tomuiku MOKYTh BUHUKATH Ha TpaMaTHYHOMY piBHI. Hampuknazn, mpu nepekiami
JacTO BHHHMKAIOTh MPOOJIEMH 3 MpaBHILHUM BHKopucTaHHSAM crpaB [20]. Kpim Toro,
Mu  Oaunmmo  Takuii  mepekian  peuenta: «  Koau  ecomyeme  puby,
He Hanusatime 0nit0 8 CKo8opoody ». Y (hparMeHTI « He 3anusamu 0J1il0 » € 3IOBKUBAHHS
BIIMIHKaMU. MU BUKOPHCTOBY€EMO NMPABUIIbHUN BIIMIHOK: « He Hanusamu oo » Takox
TI€CIIOBO « HAIUBAMU » MOKHA 3aMIHUTH A1ECIIOBOM « 000amu ».

[Ipu mnepexknaal NpUIIMEHHUKA « JIO0 » YKPAiHCbKOIO MOBOK Haifyactiiie

BUKOPUCTOBYETHCS MPUUMEHHUK « a » B ICHAHCBKIM: « 10 TJIAAKOCTI » — 3[VIAJINTH;
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« Jlo XpycTkoi CKOpHHKH » — @ Una corteza crujiente, « a un color dorado » —
710 30JIOTHCTOTO KOJIBOPY, « JI0 KOPHUHEBOTO KOJILOPY » — 10 pyM sHIT0 (« t0 brown » —
para sonrojarse). 3Bu4aiiHO, Take MEPETBOPCHHS HE 3aBXIU MOXJIHBE: « Agregue los
granos de maiz y revuelva vigorosamente alrededor de la sartén hasta que estén
ligeramente translicidos en los bordes ». — « Jooatime 3epna Kykypyosu i akmueHo
nepemiuiyiime no OOpMUKAx cKO8OPOOU, NOKU GOHU He NOYHYMb 371e2Ka NPOCEIYY8aAmucy
no kpasax ». CHOIYyYHHK « JI0 » MEPENAEThCS CIOIYUYHHKOM « a », alle BXKUBAHHS
CIIOJIyYHHKA « a » 3aMICTh €KBIBaJICHTA CIOJYYHHKA « JIO » — « 32 YMOBH, IO (HE) »
3MIHIOE€ CKOPOUYCHE PEUCHHS Ha yCTaBiieHe pedeHHs [12, c. 23].

AO0o 1HIIMI TIepeKIIaj] perenTiB: « para que la pasta no se seque y se vuelva pegajosa
durante la coccion, deja un poco de agua en el fondo al escurrirlas
de la sartén » 0 « para quitar el exceso de humedad » « de las patatas escurrir el agua
de la sartén » — « wo6 maxaponu ne sucoxau i He cmanu IUNKUMU N0 YAC NPULOMYEAHHS,
3anuwme mpoxu 600U Ha OHi, KOJIU 31UBaeme ix 3 Kacmpyii » ad0 « wob eudaIumu 3ausy
807102y 3 KAPMONi 31umu 800y 3 Kacmpyai ». B)XUBaHHS CIIOJYYHHUKIB 1 MPUHUMEHHUKIB
« a », « KOJU » JOAAI0Th O PELEeNnTy PO3MOBHUN CTWUIIb; iX JOLIBHO 3aMIHUTH Ha
O1IBII CTUITICTUYHO BIAMOBIIHI YaCTUHU (« MiJ 9ac MPUTOTYBAHHS 1K1 », « ITICHS 3JIUBY
BoH » — « durante la coccidn », « después de escurrir » o).

Bucoka wactora rpaMaTMyHUX TOMWIOK TpH MEpeKiiaji 3 1HO3€MHOI MOBU Ha
YKpaiHCbKY, 3p00JieHa HOCIEM MOBH, ajieé BOHA Il HbOTO HE pifHA: B OCHOBHOMY II€
MOB’SI3aHO 3 HEMPABUJIBLHUM HAMMCAHHSM, BHKOPUCTAHHSIM CJiB, BHKOPUCTAHHIM
BEPXHBHOTO Ta HIKHBOTO pericTpy. Hampukian, B 0HOMY 3 MEHIO MOXHA 3HAWUTH OIMHUC
umiei crpasu: « Waffles con profiteroles, nata montada y almendras — bolleria fresca
Waffles con profiteroles con nata montada y almendras trituradas » — « Badui 3 coycom
npodiTponi, 30UTUMH BepIIKaMH Ta MHTJAJIeM — CBDKa Bumdka Badmi
3 poiTposiei 3 coycoM, 30MTUMU BEpITKaMH Ta MOAPIOHCHUM MUTIaneM ». MoxHa
MOMITUTH HENPAaBWIbHE BXKMBBAHHS CJOBa « Baduii 3 MpodITPOJIB » TAKOX HE ICHYE,

3aiiBe JoAaBaHHs (pa3u « CBIXKa BUIIYKA » TOMIO.
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Oco0muBo BAKKUMU € HEJIOCTATHbO BUKOPHCTAHa, npodeciiina
Y1 HECKBIBaJICHTHA JICKCHKA, a TAKOX JICKCUYH1 OJWHMIN. J[0 HUX HaJIe)KaTh: MEPEKIal
Ha3BU; YaCTHHU / KUIbKICTh 1HTPEIEHTIB; MIpU Baru; CKOPOUCHHS; ITOCY/I.

Kyninapai nekcemu (KyJiHapHI Ji€cioBa Ta JI€CIOBA, YTBOPEHI B HUX;
MPUKMETHHKH, 10 MMO3HAYAIOTh KYJIHAPHI peaii; IMCHHUKH, 110 MO3HAYAIOTh CIOCIO
MPUTOTYBaHHS, BIJCyTHI B YyKpaiHChKiii MoBi) [22, c. 24]. Hampukman, xymiHapHi
AiecnoBa, SIKi MOXKYTh BUKJIMKATH TPYIHOIII Ipu niepeknaai: mermelada, escurrir (tirar
toda la grasa) — eliminar el exceso de grasa (del pollo); BapeHHs — 3BapuTH, 3TUTH
(BUKMHYTH BECh KUP) — BUJIAJIUTU 3aBUM KUp (3 KypKH) TOIIIO.

JIiHrBOKpaiHO3HABUMI MIJAXiJ 10 BUSBIEHHS HALlOHAJIbHO-KYJbTYPHOI crieHU(iKu
@®OI'K 6a3yeTbcs Ha ICHYBaHHI MO3aMOBHOTO KOMIIOHEHTY Yy 3HA4y€HHI CIJIOBa, KU
0OyMOBJICHHI €KCTpaJIHTBAJIbHUMU YWHHHKaMU [34]. Po3rnsgaroun MOBHI OJMHUII
K OpraHiuHy YacTUHY MPUPOAHOrO OYTTA JIIOAWHHUB ii COLIAIbHOMY 1 HMPUPOAHOMY
CepEOBUIIT, JIIHT'BICTU BUXOJSATh 3 T€3U PO TE,I0 JIHIBOKYJIBTYPHE BUCBITICHHS MOBU
€ BUBYCHHS I11€1 MOBH y TIOPIBHSAHHI 3 1HO3eMHOI0 a00 piHO0. TOMy B SKOCT1 OAUHUIIb
BUBUYCHHS QIrypyIOTh peatii, ToOTO Ti (haKTH A1HMCHOCTI, K1 00'€KTUBHO BIACTHBI TUIBKU
1M €THOKYJIBTYPHIH CIUJIBHOTI, @ HalllOHAIbHO-KYJIbTypHa crerudika DOI'K icnancbkoi
MOBHU BHPAXAEThCA Yy 3rajilll MO3aMOBHUX pealiil, sSiki Hajuexarb 10 (POHOBHX 3HAHBb
ICTIAHCBKOTO HApOJy Ta € XapaKTepHUMH JJIsi HOro KyibTypu. JIIHrBOKpaiHO3HABUMI
MIIX11 10 MOBH € PO3TOPHYTUM KOMEHTapeM TEKCTIB, PiI3HUX KoHOTallii. Te abo iHie
SIBUIIIE OI[IHIOETHCS SIK KYJIBTYPHO 3HAUYIIIE.

B mepiog cTpykTypami3aMy BHHHKA€ 1€ OJWH TMiAXi — KOHTPACTUBHUU
a00 31CTaBHUI, KON HAIBHICTh HAIIOHATLHO-KYJIbTYPHUX XapaKTEPUCTUK BU3HAYAETHCS
BIJIHOCHO CTIeIM(DIKU BiJIMOBITHUX KYJIbTYpP, IPH I[bOMY HE YCI MI>KMOBHI BIIMIHHOCTI €
MOKa3HWKAMHU HalllOHAJIbHOI crierudiky, a numie PO, ki MaloTh KyJIbTYPHO 00YMOBIIEHI
TepMiHM a00 KyJbTypHO 3Hauymi Hacmigku [17]. 3icraBiacHHS (pa3eosori3MiB TYT
BiIOYBA€ETHCS 3 METOIO BUSIBJICHHS HE 3arajibHOTO, SIK TIPHU KJIACUIHOMY MTOPIBHSUTBHOMY
METO/1, a JJId BUSIBICHHS BIAMIHHOCTEH, AKI 1 CTAHOBJATH HALlOHAIbHO-KYJIBTYPHY

cBoepiiHICTh NopiBHIOBaHUX PO [6, c. 28]. BUKOpUCTaHHS JIIHTBOKPAiHO3HABYOIO Ta
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31CTaBHOTO  MIAXOMIB  JIO  BUSIBICHHS  HalllOHAJTBHO-KYJBTYPHOI  crienudiku
(bpa3zeosiorizmiB J03BOJIUIIO BUALIATH cepel nociimkyBanux @OI'K taki ocHOBHI THIH:

MixkynsTypHi @OT'K - e ®OT'K 13 3araqpHUMU €KBIBAJICHTHUMH Ha3BaMHU, fKi 3a
TUTIOM M1)XMOBHUX BIJHOIIIEHb € TOTOXKHUMH B 1ICIAHCBHKIM Ta yKpaiHChKiil MOBax 1 TOMY
JIETKO 3aCBOIOIOTHCS: UN pan duro — « eaoickuti x1i6 » (3100yTHI BaKKOIO IPAICIO);
volverse rojo como un tomate — « nouepgonimu sx nomioop » (3acopomutucs). ®OT'K,
AK1 MICTAThH BJIACHI HALlIOHAJIbHO-KYJbTYPHI KOMIIOHEHTH, TOOTO Ti, /ISl 3CBOEHHS SIKHX
HEOOXIJIHI JIHIBOKPAaiHO3HABYl 3HAHHS, B 1HIIOMY BHIIaJIKy IPU KOMYHIKalli MOXYTb
BUHUKHYTH TpyaHoul. {1 ®OI'K He BcTynmaroTh B MIKMOBHI BiJIHOLIEHHS 1 MICTSTh
3arajibHi €KBIBaJICHTHI Ta O€3€KBIBAJICHTHI Ha3BU, BIOOpakarOTh 3BUYAl 1 TpaJMIIii,
peaiii Ta iCTOpUYHI (PaKTH 3 KUTTS iCAHCHKOTO HapoAdy: se trata de la salchicha — « se
trata de la decisidon » [5] ; esta no es mi cerveza — « esto no es asunto mio » [14]; salen
como pan caliente — « faciles de vender » [7]; consigue su mostaza —
« oicmamu npouyxana » [13];

®OI'K 3MiaHoro Tumy, cepell IKUxX po3pi3HSIIOTh :

a) ®OI'K 3 moBHMM 30iroM 3MICTYy Ta CHHTAaKCHUYHOI OpraHi3ailii nmpu HENOBHIl
TOTOKHOCTI KOMIIOHEHTIB: es nada facil — « ye ne kymsa 3 meoom » [34], maldiciendo
como un entrenador de cerveza — « masTucs siK Bi3HHK » [12],

0) ®OTI'K, siki MarOTh JICKCHYHY BapiaHTHICTh, a00 CTPYKTYPHY CHHOHIMIO: rozar la
crema — « suimamu ninky » (0patu co0i Kpalily 4acTUHY 4orock) [21].

BinHomeHHsT M)XK MOBOIO Ta KYyJIbTYpOIO MOXKYTb PO3TJSIATUCS SIK BiJHOIICHHS
YacTMHU Ta IiJloro. MoBa Moke OyTH CHpUAHSATAa SK KOMIIOHEHT KYJIbTYpPH
Ta SIK 3HapAAAs KynbTypu. [IpoTe MoBa B TOH ke yac aBTOHOMHA IO BiJHOMICHHIO 10
KyJIbTypU B IUJIOMY 1 MOXE PO3IVISIIATHCS SK HE3aJIeKHA, aBTOHOMHA CEMIOTHYHA
cucrema, TOOTO OkpeMo BiJ KynbTypu. Lli€l Touku 30py HOTpUMYETHCS OIIBINICTD
Cy4acHUX JIHTBICTIB. BOHA € KIIIOUOBOIO B JIIHTBOKYJIBTYPOJIOTIUHIM Teopili, & MOBa
TPAKTYEThCS SIK yHiBepcalbHa (opMa MEPBUHHOI KOHLENTYyasi3alli CBITY; CKJIagoBa
YacTUHA KyJIbTYpH, YCIAJAKOBaHA JIFOJIMHOIO Bl ii MPEKiB; IHCTPYMEHT, 3a JOIOMOTOIO
SAKOT'0 3aCBOIOIOTH KYJIbTYPY, TPAHCPOPMYIOTh 1 MEPEAAIOTh KYJIbTYPHY 1H(POpPMALIIIO Ta

3HaHHA Tpo cBiT [5; 6; 7]. Ilpu 1pomy MoOBa HE TMPOCTO Ha3UBaE
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Te, 10 € B KYyJbTypi, a (popMye KynbTypy Ta cama poO3BUBaeThcsi B Hil. KynbTypa
3 TOYKH 30pYy JIHTBOKYJBTYPOJIOTii 1HTEPIPETYETHCA, MEPENyCiM, SIK CXOBHUIIE
0€3MEeKHOTO JOCBiy HaIlll, HAKOIMMMYEHOTO OE3J1Y4I0 MOKOJIHb. ICHYBaHHS MOBH $IK
SIBUIIIA HEMOXJIHBE 0€3 KyJIbTYPH, SK 1 caMe ICHYBaHHS KyJIbTYpH HEMOKIIUBE 0€3 MOBH.
JIiHrBOKYIBTYpOJIOTIYHMM Tiaxia BuBYae cruiBBigHeceHicTb @OI'K Ta 3HaKiB KyJIbTypH,
aKTyai3ye 3HaYCHHSI CUCTEMU €TAJIIOHIB, CTEPEOTHUITIB, CAMBOJIIB JIJISl OTHCY KYJIbTYpPHO-
HalioHabHOT cnenudiku ¢dpaszeonoriudoi cucremu [6; 27]. JIHTBOKYJIBTYpPOJIOTis
BUHHUKJIA y PyCIIl aHTPOMNOJIOTTYHOI TEHAEHIIIT B T'yMaHITaApHUX HayKa. OCHOBHOIO METOIO
JIHTBOKYJIbTYPOJIOTIYHOTO HanpsAMKY Y ¢pa3eosorii € BUSBICHHS CIOCOOIB 1 3ac001B
BTUIEHHd « MOBU » KyJbTypu y 3mict ®O [10, c. 3]. ¥V Teopii ¢paszeosnorii
JIHTBOKYJIBTYPOJIOTTYHUMA OS] HA MOBHI 3HAKM OTpUMaB OOIPYHTYBaHHS B Mpalsix
B. M. Tenii Ta ii HaykoBoi mkonu. Tak, M. JI. KoBuioBa nojana HOBe TpaKTyBaHHS
o0pa3zy @O siK « MPOBIAHUKA » B KYJBTYPHHUN MPOCTIp, CTBOPUIIA MOJIENb KYJIbTYpPHOI
1HTEepHIpeTallii, po3poduiia CTpyKTypy KyJbTypHOi KoHOTalii @O Ta BUCYHYJIA TOTE3Y
PO TIOYATKOBE « OKYJIBTYPEHHS » (Ppa3eosIoriuHOro 00pasy, IKUil Mae He JIUILE YYTTEBY,
aje 1 KyJIbTypHO-3MICTOBHY ckianoBy [10, c. 16]. Y BimacHe MOBHY CEMaHTHKY
« BIUTITAIOTHCS » KYJIBTYPHI CMUCIIH, YTBOPIOIOUU 0COOJIMBE, (Dpa3eoioriyHe 3HaYSHHS,
tomy @O MOBHOIO MIPOIO peasi3ylOTh MOKJIMBICTD JIFOJIMHA BUPAKaTH CBOE BIHOIIICHHS
710 TOTO, 1110 BijI0yBaeThbes y cBiTi. B. M. Tenis, 3a3Hauarodu, 1110 OCHOBHI METOI0JIOT14YHI1
MOJIOKEHHS JIIHTBOKYJIbTYPOJIOTIYHOTO aHaJli3y OPraHIYHO MEPeIieTeHl 3 METO/IaMU Ta
npuiioMaM# €THOJIIHTBICTHUKH, TMOSICHIOE 1€ THM, IIO0 OCTAHHS IEpelye CTAHOBIICHHIO
JHTBOKYJIBTYPOJIOTii. BiAMIHHICTE MK €THOJIIHTBICTHKOIO Ta JIIHTBOKYJIHTYPOJIOTIE0
BOayae B HaMpsMIi aHaIi3y: 11aXpOHIYHOMY a00 CHHXPOHIYHOMY.

JIIHTBOKYJIBTYPOJIOTIi TIpUTaMaHHA CHHXPOHHA OPIEHTAIlisl, TOOTO JOCHIIKEHHS 1
OMHKC B3a€EMOJII MOBU 1 KyJIbTypd B Jiana3oHl Cy4acHOi KyJIbTYPHO-HAIllOHAJIbHOI
CaMOCBI1JIOMOCTI 1 i 3HaKOBOI1 npe3eHnTaiiii [29, c. 16]. B. A. MacnoBa BBaxkae HEOOX1JHUM
aHaji3 MOBHHMX (DaKTiB HE JIMIIE 3 MO3MUIlI aKTUBHOT'O HOCIS MOBH, aje W 3 MO3UIi
30BHIIIHBOIO CIOCTEpIraya — Ha OCHOBI BUBYEHHS 1 aHAJI3y YHIBEPCAJIbHUX TEPMIHIB
KYJbTYPH, IKI MU OTPUMYEMO 13 TEKCTIB Pi3HUX YaclB Ta HAPOAIB, IPU LbOMY Oy Ib-SIKUN

(dpazeonoriaM — 1€ TeKCT, TOOTO HOCIi KyiabTypHOi iH(popmarii. Komnonent ®O
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HE JIUIIIE BIITBOPIOE €IEMEHTH Ta PUCH KYJbTYPHO-HAIIOHAJTHLHOTO CBITOOAYEHHS, aje 1
dopmye ix. Koxna @O, K110 BOHa MICTUTh KyJIbTypHY KOHOTAII0, pPOOUTH CBiil BHECOK
y 3arajbHy MO3ai4Hy KapTHHY HaIllloHaIbHOI KyibTypH [42, C. 87].

Ha nminrBicTuuHOMY piBHI KyJIiHApHI )KypHaIH 0a3yI0ThCS Ha TEPMIHOJIOTT, TOB’ s13aHi
3 MPUPOJIOI0 Ta 370POB’SIM, 3 OCOOJIMBUM aKIICHTOM Ha BXXHMBAaHHI KOHKPETHUX JI€CTIIB,
OB’ SI3aHMUX 13 TIPOIIECOM MPUTOTYBaHHA 1Ki. BiH CKIIaga€eThCcst 3 TOTO, MO0 MA€ BEIIUKE
3HAUEHHA U1 IPaBWJIbHOI KOHLENTYyalli3allii racTpoHoMil Ta KyiiHapii. ['acTpoHomis
HapOJXKY€ETHCS 3 JIBOX TEPMIHIB TPEILKOr0 MOXOKEHHS: TacTpoCc 1 HOMOC, SKi
BIJINTOBIIaf0OTh 03HAYAIOThH UTYHOK 1 3HAHHS. Ma€eThcs HaBYaHHS HAaBYaHHS Ta ii 3B’ 3Ky
3 KyJbTYpOIO CBITY. [HIIMMH CIOBaMu, 3B 30K MiX TaCTPOHOMIEIO Ta JIFOJUHOIO Ta il
€BOJTIOLII€10, B KOHTEKCTI, PO3BUBAETHCS KOXKEH CTUIIb Ta €IEMEHTH, AKi 10ro CKJIaIaloTh
3aJIe’KHO BiJl CepeIoBHILA Ta Yyacy. 3rigHo 3 Bu3HaueHHsIM RAE eacmponomisn — ue nabip
CTpaB 1 KYJIHAPHUX BXKHUBaHb, XapaKTEPHUX JJisi MEBHOi. ['acTpoHOMIs € cuTyalis
B3a€MO/I1i TOCBIAY, HAOYTOMY 3 BUMHKIB MOBCSKJIEHHOT'O KUTTS.

3a cnoBamu JKana Awntenbma bpima-CaBapiHa, aBTOpa TacTpPOHOMIYHOI KHHUTHU
« @igocodis cmaky », TacTpOHOMIYHI 3HAHHA Il BCe, IOB’s3aHE 3 1XKeElo,
IO CIOXUBA€ JIIOJMHA JJIsl BWOKMBAaHHS. Taki acnekTH, K AOCHIKEHHS, BIJIKPUTTS,
PO3yMIHHS, EKCIIEPUMEHTYBAHHS, JETYCTallisl Ta HAIMUCAHHSA TPO JIETY Ta Xap4yyBaHHS
JIIOJIMHU B IIIJIOMY € TIMTAHHSM JIJIs1 TaCTPOHOMIS. 3 1HIIIOTO OOKY, € IHIIUNA TEPMIH, SKHMH,
SK 3rayeThCsS B HOTO Ha3Bi, KyJIHAPHE MHUCTEITBO, O1IbIIE CXMIISETHCS JO MHUCTEITBA
MPUTOTYBaHHS 1Ki, TBOPYO Ta OPHUTIHAILHO BUPAXAlOUYU XYIOXKHI 17l KyJIbTypH.
Kymninapai Tpaauiii 30epiraroThCs, 3aBIASKH YOMY BOHHU IMOCTIHHO MEPEPOOTIOIOTHCS B
auHAMIYHOMY Tporieci. ['acTpoHOMis 11€ YTOYHEHHS Ta €BOJIIOIS I[LOTO MPOIIECy, sIKa €

BiaranyxeHHsaMm Kyminapii, sik 1 KyJiHapis, € BIATaTy>KeHHSIM TEMU 1K1 3arajoM.

BUCHOBKMU 10 PO3JALIY 3

VY TperbOoMy pO3/1Jii TPOBEACHO aHAI3 MPUKIAAIB EPEKIaay KyJIHApHUX MOpajl
Ta PelenTiB 3 ICIAaHChbKOT MOBU Ha YKpaiHChKy. BuzHaueHo, 1110 npu nepexiaii

3aCTOCOBYIOTHCS MEBHI IEPETBOPEHHS, IKI MOXKYTh BIUIMBATH Ha ()OPMYITFOBAHHS
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pedeHHs1, a00 HaBITh YACTKOBO 3MIHIOBATH 3MICT, 1100 ynuTady OyJia 3po3ymiia
iH(dOopMaIlis HaJjaHa B perenTi. 30KpemMa, JiJisi BAKOPUCTAHHS B PELICTIT] IHTPE/II€HTIB,
K1 € THIIOBUMH ISl ISl KpaiHU, MOBOIO SIKO1 IepeKIaaeThesi TeKCT. OKpiM TOTO,
JAKOHIYHICTh € XapaKTePHOIO I KYJIHAPHUX TEKCTIB, SIKA MOJIETITYE PO3yMIHHS.
Tomy B gesikux BUIaKax Mepekiiagady po30nuBae BEIMKI PEYCHHS HAa MEHIII, HEBEIIUKI
YACTHHHU.

TakoX, MU  pO3TISHYJIM METOAM Ta 3acO0M YAOCKOHAJEHHS JOCHIIKEHHS
JIHTBAJIbBHUX OCOOJIMBOCTEN 1CIAHOMOBHOTO KYJIHAPHOTO JUCKYpCy. 30Kpema,
PO3IJIAHYJIM JIIHTBOKPAiHO3HABYMMA MIJIX1J 10 BHSBICHHS Hal[lOHAIbHO-KYJIbTYpPHOI
cnenugpiku POI'K, sikuii 6a3yeThCcsl HAa ICHYBaHHI T03aMOBHOTO KOMIIOHEHTY Y 3HaY€HHI1
CJIOBa, SIKUH OOYMOBJICHHMI eKcTpamiHrBaabHUMHM 4yuHHHKaMHU [34]. Kommonent ®O
HE JIMIIE BIJITBOPIOE €IEMEHTHU Ta PUCH KYJIbTYPHO-HALIIOHAJIBLHOTO CBITOOAYEHHS, aje 1
bopmye ix.

Koxen peuient mae neBHy 1HQOpMaIiiHy METY, KOMyHIKATUBHUN Hamip, YIUTOPIIO,
GyHKIIT, YITKY CTPYKTYPY Ta aJrOpUTM, MOPYIIEHHS SKUX MOXE MIPU3BECTH 10 MOraHOi

KYyXHI, a OTXe€, 10 BTPATH 1i MOYAaTKOBO1 CKJIaI0BO.
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BUCHOBKH

Y pamkax HayKOBHX JOCIHIKEHb MH TIPOaHai3yBaJli OCHOBHI UYWHHUKH
dbopMyBaHHSI TaCTPOHOMIYHOTO JHCKYpCy, SKI BIUIMHYJM Ha WOr0 CTAaHOBJICHHS
SK COIIOKYJIBTYPHOTO (peHOMEHY. PO3BUTOK raCTpOHOMIYHOTO JTUCKYpPCY 0OYMOBJICHUI
Oaratbma (QakTopamu: MPUPOAHO-TeOoTrpadiYHUMU, COIIOKYJIbTYPHUMH, PETiHHUMHU,
MOJIITUYHUMH 1 HaBITh MICUXOJOTTYHUMHU.

Posrnsimaerbcsi racTpOHOMIYHUM — JTMUCKYPC SIK  COLIOKYJBTYpHUWA  (DEHOMEH.
['actpoHOMIUHMIT AMCKYpC — 1€ CKIaAgHe sBHIIE, fAKe (opmyBasiocs OaraTbma
MOKOJIHHSAMU Ta yBIOpaJlo Tpajauiii Ta 3BUYal HAPOAIB CBITY, TOMY Cy4YacHUH
raCTPOHOMIYHHUI JTUCKYpC AY’KE€ PI3HOMAHITHUHN: KyXHS KOXKHOI KpaiHM yHIKaJbHa Ta
ocobnuBa. ['acTpoHOMIUHA KyJbTypa Ma€ BIacTHUBl il (PyHKIII Ta CKJaj] y4YacCHUKIB,
€ BIJOOpaXEHHSIM ICHYBaHHS Ta JKUTTA LUJIMX HAPOAIB Yy PI3HI ICTOPUYHI EMOXH,
« I3epKaJioM » KyJIbTYpHUX TPAAHIINA CBITY. ['acTpOHOMIUHMIA TUCKYPC — KYJIBTYpHE Ta
coIliaJibHE SIBUIIE, 110 (POpMy€E TEHEHIII1 ICTOPUYHOTO PO3BUTKY CYCILIbCTRA.

byno mpoaHanizoBaHO TepMiH « T)ka » Ta OCHOBHI BH3HAYEHHS TaCTPOHOMIYHOTO
TUCKYPCY, @ TaKOX BUSBICHO, IO TaCTPOHOMIYHHMI TUCKYPC TAKOX € KYJIHApHUM,
racCTpOHOMIYHUM, PECTOPAHHUM Ta KJIIEMKOBUHHUM. K0)kHEe BU3HAUEHHS IPYHTY€ETHCS Ha
MpeJMeTi XapuyBaHHS Ta Tpolecax, 1o OepyTh ydyacThb y HOrO MPUTOTYBaHHI Ta
cnoxkuBaHHi. KoHnenTyanbHa cdepa « DKl » Jy)Ke IMHUPOKa: BOHA OXOIUTIOE HE TUIbKU
MpOIIeCH TMPUTOTYBAaHHS 1KI Ta CIOXKHMBAHHS, a ¥ KyJIbTYpHi, COLIajbHI, 1CTOPUYHI,
peNiTiiiHi YMHHWKHW, SKI BIUIMHYJIW Ha ii CTBOPEHHS, MHUCTEITBO Ta CIUIKyBaHHS.
PosrnstHyTO HalBaKJIMBIII MapagurMu (MIAXO0AU) Ul TOCTIKEHHS TaCTPOHOMIYHOTO
auckypcy. Icaye 6arato miaxoiB 10 BUBYCHHS TaCTPOHOMIYHOT KyJIbTYpH, ajie B IIEHTP1
KOKHOTO MIAXOAY JIKHUTh KOXKEH METOJI, 3 OJJHOTO OOKY — JII0JuHa Ta i1 (i310/10T1uHa,
ecTeThuyHa, JyXOBHa moTpedba B T1Xi, KynbTypa 1ii I1HAMBIAyalbHOI [I€TH,
a 3 IHIIOTO0OKY — INTMOOKI TPaAULIi CBITY IPUTOTYBAaHHS Ta CIIOKMBAHHS 11 33 IEBHUMU
npaBWiaMH Ta puTyanamu. HaliBaxnuBimuMmu migxonamu €: GinocoPpcbkuil, eTUUHUH,
1CTOpUKO-eTHOTpai1uyHUH, MICUXOAHATITHYHHH, KYJbTYpHUH, TTOJIITHYHHH,

COLIIOJIOTTYHUMA, AHTPOIOJIOTTYHHIA.
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OCHOBH1 IHTPEIIEHTH PEIENTy BKIIOYAIOTh Ha3BY, HA3BYy MEHIO, CTPaBH, PEIEHT
(BcTymHMI OJIOK), CKJIaJ] 1HTPEIIEHTIB Ta CIOCIO MPUTrOTyBaHHS (OCHOBHMIA OJIOK) Ta
KIHIIEBUW pe3yNbTaT NPUTOTYBaHHS (IW3aifH, mMojada, mojaya, (GiHAIbHHUN OJ0K).
AHam3yIOThCS 1HIIT KOMIIOHEHTH, HEOOX1/THI JUTsl IPUTOTYBAHHS 1%K1: TIOCY/I, TOCY/I, Baru
TOLIO.

HaiiBimomimni crparerii nepexnany: hopyMyBaHHs Ta ogoManiHeHHs. KoxkHa Moenb
Mae CBOi mepeBaru Ta HeAoJMiKM. (OCHOBHI JIEKCMKO-TpaMaTW4HI TpaHchopmaii,
10 BHUKOPHUCTOBYIOTBHCSI TPH aHali31 NEpeKiaaiB pPELenTiB: BIATBOPEHHS Hasal,
CKBIBAJICHTHUN TMepeKiaj, Yy3arajdbHEHHsl, KOHKpETH3allisi, aJanTailisi, MOpOMmycCK,
J0JIaBaHHs, TPAHCKPUMLIS (TpaHCHITEpalis,, TPAHCKPHIILIS), 3amiHa, NEepecTaHOBKa,
onuc (EKCIUIIKaIlisg), J0JaBaHHS KOMEHTapiB Ta MOSCHEHb Tomo. Jleski mojeni Ta
MEPETBOPEHHSI BUKOPUCTOBYIOTHCS JIy’KE€ 4YacTO B MEpeKJIaji, 1HII — piAmie, ajae BCi
METOJIY MIEPEKIay, OMUCaHl y poOOTi, aKTyallbHi 1 ChOTOHI: TIEpPEeKIIaayl MPOoJOBKYIOTh
BUKOPUCTOBYBATH BHUIIEC3TaIaHNI METO/I TIPH MEePEKIIa i TaCTPOHOMIYHHMX TEKCTIB.

PenienT MicTUTh Takl KOMIIOHEHTH: 3aroJIOBOK a00 MEHIO (Ha3Ba), CKJIaj Ta KIJIbKICTh
IHTPEAIEHTIB, 1HII 1HTPEIIEHTH, HEOOX1THI JJIs IPUTOTYBAaHHS: KyXOHHE HAUMHHS, Bara,
nojava, mojava, mpuKpaca, yac mpuiiomy i1 ToIo. 3 TOUYKH 30py CTPYKTYPH pelenta —
BapTO 3rajlaTd WOTO0 3HAYHY CEMaHTUYHY, TpaMaTU4HY, JEKCUYHY, KYJIbTYPHY 1 HaBITh
MEHTAJIbHY CKJIQJHICTb.

HaityacTiime  BUKOPUCTOBYIOTBCSI ~ MPOIYCKHM, JOTIOBHEHHS, KOHKpETH3aIlii,
y3arajibHEHHs, PIAIIe — aJjamnTailis, eKCIUIiKallis, NMepecTaHoBKa, 3amiHa. s Toro,
100 MaTH MOXKJIMBICTh BUKOHYBATH SIKICHUH TIEpEKIIa, MepeKiiagad MOBUHEH HE TIIbKU
BOJIOJIITU HABUYKAMU TEPEKIIAy, a i 3HATH Ta PO3YMITH KpaiHy IMOXOKEHHS peIlerTa,
KyJIBTYpHI Ta PENiTiiiHi TpaauIlii, a TAaKOX MCHUXOJIOT1YHI Ta ncuxiuHi dakropu. Koxny
CTpaTerito, KOXKHe MEePeTBOPEHHSI B MPOLEC] MepeKaay MoTpiOHO 3aCTOCOBYBATH yKe
o0epexHO, MO0 HE TMOPYIMIUTH UITKUH alrOpUTM pEIeNnTy, HEe BTPATUTH HOTO
OPUTIHAJBHICTh 1 OTPUMATH KIHIIEBUH PE3yJbTaT — BUCOKOSKICHE, €CTETUYHO MPUEMHE
Ta cMadHe 0J110/10 30epirarouu BCi CKJIaJ0B1 perenTa.

TakuMm 4yuHOM, MEpPEeKyaj PElenTiB — 1€ LJIe « MUCTELTBO » B TEOpii Mepeknamy,

AK€ BUMArae He JIMIIe 3HaHHS MepeKiaay, a il 3HaHHS KyJIiHapHi, peiriiiHi Ta KyJabTypHI
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3BUYAi KpaiHU MOXOJDKEHHS pellenTa, po3yMiHHs MeHTamiTeTy. OKpiM nepekiamy, 1en

« Ha0lIp » 3HAHb Ta BMIHb 3HAYHO 30UIBIIY€ MIAHCH HA YCIIIITHUN MTEPEKIIa perernTa.
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JopaToxk A

AHaJ1i3 HalOLIbII YaCTO BUKOPUCTOBYBAHHUX NIEPETBOPEHDb Y J0CTIIKYBAHOMY
nepeKJaai KyJiHapHUX Mopajg

Mopgin
15%

MponyuwieHHA

[v)
MepecraHoBKa 30%

5%

ApanTauis
5%

Y3arasnbHeHHA
15%

YTOUHEHHSA
30%
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onaroxk b

IHopiBHsiHHSA BiANOBIAHUKIB (pa3eos10ri3MiB B iCIIAHCHKIN Ta YKPAIHCHKIM MOBax

El apetito viene con la comida /

Comiendo viene el apetito.

ANeTHT NPUXOAUTH i Yac ixi
(« XTO 5Mra€e roIoAHUM, TOMY CHHTHCS

TIIBKU XJTI0 »).

Quien con hambre se acuesta, con pan

suena.

CuTuii roJIOAHOTO0 He 3PO3YMi€.

No hay que ahogarse en un vaso de

agua.

He po6u 3 Mmyxu cj10Ha (He TOTpiOHO

BUTAJyBaTH NpoOJIEMH TaM, 1€ 1X HEMAE).

Dame pan y dime tonto.

bnu3bke 3a 3HAUEHHSIM IPUCITIB S
« 3a rpouui TiJIbKHM PiAHOI0 0aTbKAa
He Kynum ». (Jlymaiite mpo MeHe
110 3aBrojHo. [loku g orpumyio,

110 XOYYy, BCE 1HIIIC HE BAXKIIUBO).

Donde no hay harina, todo es mohina.

baraTui icTb, KOJIM 110 CX0Ye,

a BOOIrmii — KOJIM 110 TPANUTHCH.




